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RESUMEN

Titulo: Estudio de factibilidad para la instalacion de una planta
procesadora de Pulpa de Mamey.

Autor: Cepeda Lino Maria José.

Para Demostrar el Estudio de Factibilidad para la instalacion de la planta
procesadora de Pulpa de Mamey, la produccion, comercializacion y distribucion
del nuevo producto, estard a cargo de la empresa que se constituird con la razon
social de Pura Pulpa S.A., el cual se lo distribuira y comercializara en la ciudad de
Guayaquil la cual es el mercado meta del proyecto. Se aplica un estudio de
mercado, analizando la Demanda en la cual se determind el consumo anual de
pulpa de fruta para los respectivos afios ayudado de las encuestas realizadas para
posteriormente proyectar a los afios futuros, la oferta se la calculdé con las
importaciones y exportaciones de pulpas de frutas de los diferentes sabores de los
afios anteriores y analizando a los diferentes productores que cubren la totalidad
del mercado de pulpas los cuales son “La Jugosa”, Maria Morena entre otros pero
en menor escala, obtenida la Demanda y Oferta se determina la demanda
insatisfecha a captar por el proyecto que en el afio 2008 serd de 13.533,32
toneladas. Luego se realizd el estudio técnico para la determinacion del tamafio de
la planta de acuerdo a la demanda insatisfecha y captando un 20% que resulté de
2.778 toneladas/afio, localizacion y ubicacion. Rendimiento y caracteristicas de la
fruta. La ingenieria del proceso mediante el uso de diagramas de bloque, flujo,
flujo de procesos y de recorrido; ademas se tiene el organigrama estructural y
multifuncional de las secciones administrativas, produccion y mercadeo. En el
analisis economico se determina la inversion total que se requiere para la
instalacion y funcionamiento del proyecto la cual es de $ 5°668.855,702, del cual
$ 267.051,40 corresponden a la inversion fija que es el 5.00% y $ 5.401.804,30 al
capital de operaciones que es el 95.00%. En la evaluacion econdmica tenemos el
valor presente neto (VAN) que es de $ 6°692.034,856 y la tasa interna de
rendimiento (TIR) es del 35,3213569% lo cual nos resulta que es positivo para
realizar el proyecto. Estos indicadores nos dan la pauta de la factibilidad del
proyecto.

Cepeda Lino Maria José Ing. Ind. Luis Alfonso Vela Albuja
C.1.: 092280666-6 Director de Tesis
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PROLOGO

El nuevo producto tiene el proposito de satisfacer las necesidades del
consumidor, como son propiedades nutritivas, laxantes, vitaminas, natural sobre
todo saludable y un sin nimero de alternativas para preparar deliciosos platos con

este producto.

Para la identificacion del bien a manufacturar, se ha procedido a realizar
consultas al Ministerio de Agricultura y Ganaderia, Instituto Nacional de
Estadisticas y Censos (INEC), Banco Central del Ecuador, Corporacion

Financiera Nacional entre otras.

En el primer capitulo encontramos la descripcidn de antecedentes,
objetivos, justificativos y marco tedrico. En el segundo capitulo tenemos el
estudio de mercado en donde se determina el tamafio de la muestra, la demanda, la
oferta, demanda insatisfecha a captar por el proyecto y el anélisis del canal
distribuidor. En el tercer capitulo el estudio técnico en el cual se encuentra el
tamafio de la planta, programa de produccién, caracteristicas de fruta, el plan de
abastecimiento, andlisis de la localizacion ingenieria del proyecto, disefio del
producto, maquinas y equipos a utilizarse, disefio del proceso de produccion, el
organigrama y sus funciones. En el cuarto capitulo tenemos el anlisis econdmico
con el andlisis de la inversion total, inversion fija y capital de operaciones,
financiamiento, costos, estado de resultados y cronograma. En el quinto capitulo
loa evaluacién econdmica con los indicadores como el flujo de caja, valor
presente neto, tasa interna de rendimiento y periodo de recuperacién de la

inversion.

A continuacion encontramos el glosario de términos, los anexos y las

bibliografias de fuentes consultadas.
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En la realizacion completa de este trabajo se espera que este estudio pueda
dar una visién de las consideraciones a tomarse en cuenta para proyectos de este
tipo; y que sirva de mucha ayuda para futuros inversionistas en este sector de la
agroindustria y también para incentivar a todos los estudiantes que se animen a
estudiar una carrera profesional porque nos lo merecemos y debemos surgir para
asi demostrar nuestros esfuerzos y empefios que hemos adquirido y logrado

durante todo este periodo estudiantil.



CAPITULO |

PERFIL DEL PROYECTO

1.1. Tema

Estudio de factibilidad de una planta procesadora de pulpa de mamey.

1.2.  Antecedentes

En el vivir diario y en el mundo en que vivimos llevamos un habito
alimenticio muy desordenado y problematico ya que no sabemos ordenar nuestras
préacticas alimenticias, y esto ha provocado un sin numero de enfermedades en el
pais y en el mundo entero, no sabiendo apreciar los beneficios que nos dan
diversas clases de frutas que nos hacen bien a nuestro organismo y ayudar a

combatir diversas enfermedades que atentas nuestras vidas.

Poniendo pie derecho a este problema por el desorden alimenticio se tomé
la decision de realizar el estudio de la elaboracion de una planta procesadora de
pulpa de fruta en este caso pulpa de mamey, la cual es una fruta que tiene
propiedades muy nutritivas como la fibra, el hierro, calcio, fésforo que ayudaran a
fortalecer nuestros huesos y cuerpo y es recomendable para todas las personas sin

excepciones.

El Mamey, mamey amarillo, de Cartagena, de Guacayarima 0 mamey de
Santo Domingo (Mammea americana), es un arbol perennifolio de la familia

Clusiaceae de frutos dulces, comestibles.

Fue probablemente originario de las Antillas. Es bien conocido en
Centroamérica y el norte de Suramérica y actualmente se cultiva también en otras

areas tropicales y himedas del mundo.
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Los mameyes se han cultivado en Centroamérica, México, el norte de
Suramérica, y las Antillas durante siglos. La primera introduccién en el sur de

Florida, de la cual se poseen registros, fue a mediados de la década de 1880.

El mamey es una fruta importante en Florida, México, Centroamérica, y en
las Antillas Mayores que incluyen a Cuba, Republica Dominicana y Puerto Rico.
En el estado de Florida, los cubanos americanos y centroamericanos han ayudado

a establecer una Industria pequefia pero muy viable.

Este fruto no es bien conocido, con excepcion de América, y esto es
probablemente debido a que la corta vida de las semillas puede haber desalentado

la dispersion entre continentes en la época colonial.

Recientemente, ha habido un interés creciente en esta fruta en otros paises

(Australia, Israel, Filipinas, Vietnam, Espafia y Venezuela).

El mamey es un arbol atractivo de copa abierta con un tronco central

grueso y unas cuantas ramas grandes.

Los arboles son grandes, erectos o con ramificaciones, y pueden alcanzar
una altura de alrededor de 40 pies (12.2m) en Florida, pero pueden sobrepasar los

60 pies (18.3 m) en regiones mas tropicales.

El fruto es una baya, con forma ovoidea o elipsoidea, que posee un céliz
persistente en su base. Su tamafio varia entre 3 a 8 pulgadas (7.6 a 20.3 cm.) de
longitud en la mayoria de las variedades. La cubierta es gruesa y lefiosa y de un

color carmelitozo-rojizo.

La pulpa de los frutos maduros puede ser de color salmén, naranja, roja o
roja-carmelitosa y tiene una textura que varia entre suave y uniforme a finamente

granulada.
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El mamey crece bien en una amplia variedad de suelos con buen drenaje,
que van desde los suelos arcillosos hasta los rocosos y arenosos en Florida. El
mamey no tolera la humedad constante o las inundaciones. Los suelos muy
himedos implican una disminucion en el contenido de oxigeno de los mismos lo
que provoca la muerte de las raices y debilita al arbol. Ademés, las raices

debilitadas son mas susceptibles a los hongos que las pudren.

Existen exportaciones de Ecuador a paises como Puerto Rico, Estados
Unidos y Espafia de pulpa de mamey pero con preservantes lo cual no esta en la

elaboraciéon de nuestro producto que es 100 % natural sin aditivos.

La produccion en Florida, la floracién puede ocurrir en el verano, otofio o
invierno, dependiendo de la variedad. Por esta razon, cada variedad tiene su
propia estacion de maduracion. Por ejemplo, 'Pantin' madura la mayor parte de su
cosecha en julio y agosto pero es posible encontrar algunos frutos que maduren
antes o despues de estos meses. Otras variedades madurardn sus frutos en el
invierno lo cual permite tener una cosecha durante todo el afio. Los arboles
pueden tener flores, frutos inmaduros y maduros al mismo tiempo. Los frutos
demoran de 13 a 24 meses para alcanzar la madurez. Los arboles producidos de
semillas no comienzan a producir frutos en 7 afios 0 més. El mamey es un arbol
muy prolifico. Los arboles maduros pueden producir de 200 a 500 frutos por afo.

El doble de esta cantidad puede obtenerse de arboles grandes.

Como podemos apreciar en la tabla el mamey contiene en gran cantidad
agua, contiene carbohidratos pero en pequefias cantidades lo cual nos indica que
es una fruta baja en calorias, rica en proteinas y fibras que ayudan a nuestra
actividad muscular y es excelente para personas que sufren enfermedades muy
vistas en nuestro medio como por ejemplo la diabetes, a deméds ayuda a combatir

el cancer gracias a las vitaminas Ay C.

Por eso es muy recomendable el consumo de pulpa de mamey ya que

contrarresta mucho tipo de enfermedades que nos rodean.
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1.3. Justificativos

Hay que recalcar una y otra vez que nuestro pais s un gran productor de
frutas por lo que este proyecto incentivaria a los agricultores a producir ain mas

de lo tradicional y aumentar la produccién agricola.

Muchos agricultores tendrian la oportunidad de vender este producto en

forma directa e indirecta.

Este proyecto generaria muchas fuentes de trabajo y asi incrementar la

economia del pais.

Ademas otros de los motivos que impulsan a realizar este proyecto es la
gran cantidad de nutrientes que posee esta fruta para el consumo humano, ya que
hoy en dia la comercializaciébn de variedades de pulpas es toda una gama de
diferentes clases de frutas pero en el caso del mamey es muy diferente ya que lo
que se comercializara es la pulpa de mamey 100% natural lista para preparar un

sin numero de variedades.
1.4.  Objetivos
1.4.1. Objetivo General

Demostrar la factibilidad para crear la planta procesadora de pulpa de

mamey.

1.4.2. Objetivos Especificos

Determinar la Demanda Insatisfecha a partir del analisis de la Oferta y la

Demanda, analizar los precios y canales de distribucidn.

Diseflar una planta para procesar eficientemente pulpa de mamey,

determinando las caracteristicas de las maquinarias y equipos a utilizar.
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Calcular el monto de la Inversion total que se requiere para la instalacion

de la planta.

Evaluar y analizar el rendimiento de la inversion mediante los siguientes
métodos: estado de pérdidas y ganancias, rentabilidad, tasa interna de
retorno (TIR), y valor actual neto (VAN).

Establecer estrategias efectivas y eficientes para posicionar a la Empresa

como la nimero uno siendo lider de las industrias procesadoras de pulpa de fruta.

1.5.  Marco Tebrico

1.5.1. Marco Referencial

La investigacion consiste en como poder desarrollar la factibilidad de la
planta procesadora de pulpa de fruta en este caso (mamey), de acuerdo a la
investigacion realizada se ha obtenido algunas informaciones que pueden servir
para la elaboracion del proyecto el proceso de obtener la pulpa de fruta segin la

Universidad de la Florida, Institutos de Alimentos y Ciencias Agricolas.

El producto que generard este proyecto Industrial Procesadora y de Pulpa
de Frutas congelada, que consiste en la parte comestible de las frutas o el producto
obtenido de la separacion de las partes comestibles carnosas de éstas, y su
posterior congelacion. La pulpa se diferencia del jugo solamente en su
consistencia; las pulpas son las mas espesas, se desechan la cascara, las semillas y
el bagazo. La pulpa de frutas congelada presenta ventajas sobre las frutas frescas y

sobre otros tipos de conservas. Algunas de sus caracteristicas son:

La pulpa congelada permite conservar el aroma, el color y el sabor.

Las caracteristicas nutritivas en el proceso de congelacion varian en menor

escala con respecto a otros sistemas de conservacion.
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Esta se considera materia prima base de cualquier producto que necesite
fruta.

La congelacion permite preservar la fruta hasta un afio.

Se evitan perdidas por pudricion y mala seleccion de las frutas.

No se acumulan desperdicios, s6lo se conserva la parte (til de las frutas.

Las pulpas o trozos actlan como reguladoras de los suministros de fruta,
porque se procesan en las épocas de cosecha para utilizarlas cuando haya poca

disponibilidad de ellas.

La acogida de las pulpas de frutas incentiva a muchas industrias a seguir

surgiendo nuevas marcas de pulpas y que genera ganancias muy tentadoras.

1.5.2. Marco conceptual

Acido Ascorbico (vitamina C): Perteneciente junto con las vitaminas B al
grupo de las hidrosolubles, la vitamina C interviene en el mantenimiento de
huesos, dientes y vasos sanguineos por ser buena para la formacion y
mantenimiento del colageno. Protege de la oxidacion a la vitamina A y vitamina
E, como asi también a algunos compuestos del complejo B (tiamina, riboflavina,
acido folico y acido pantoténico). Desarrolla acciones anti-infecciosas vy
antitoxicas y ayuda a la absorcién del hierro no hémico en el organismo. El acido
ascorbico no es sintetizable por el organismo, por lo que se debe ingerir desde los

alimentos que lo proporcionan: Vegetales verdes, frutas citricas y papas.

Agua: Fluido, cuerpo incoloro, inodoro, insipido, liquido a la temperatura
normal, formado, desde el punto de vista quimico, por la combinacion de dos
atomos de hidrégeno con uno de oxigeno. Desde el punto de vista fisico, se

entiende por agua la fase liquida de dicho compuesto la fase sélida que recibe el


http://www.zonadiet.com/nutricion/hidrosol.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-a.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-e.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-e.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-b1.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-b2.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/folico.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/pantotenico.htm
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nombre de hielo, y la gaseosa, el de vapor. El agua es el principal constituyente no

sOlo de los organismos vegetales, sino también de los organismos animales.

Mamey: ElI mamey es un arbol atractivo de copa abierta con un tronco
central grueso y unas cuantas ramas grandes. Los arboles son grandes, erectos o
con ramificaciones, y pueden alcanzar una altura de alrededor de 40 pies (12.2 m)
en Florida, pero pueden sobrepasar los 60 pies (18.3 m) en regiones mas
tropicales. Su fruto, aunque se toma habitualmente por una drupa, es en realidad
una baya. De forma redondeada, de 8 a 20 cm. de didmetro, estd cubierto por una
cascara gruesa de color gris o pardo terroso, compuesta por la conjuncion de exo y
mesocarpo florales. La pulpa es firme, aroméatica y muy dulce, de color naranja a
rojizo; se consume directamente como fruta fresca, o se usa en la preparacion de

dulces y refrescos.

Calcio: Es un elemento quimico, de simbolo Ca y de ndmero atomico 20.
Es un elemento quimico esencial, una persona tiene entre 1,5 y 2% de calcio en
peso, del cual el 99% se encuentra en los huesos y el resto en tejidos y fluidos

corporales interviniendo en el metabolismo celular.

Participa en la excitabilidad nerviosa y muscular, en la transduccion de
sefial en las células, en la coagulacién sanguinea, en la mediacion de las repuestas

hormonales y en algunas acciones enzimaticas.

Caloria: Es la calibracion del valor energético necesario de un alimento
nutritivo para el organismo animal que lo consume, y capaz de mantenerlo en

forma para el trabajo o la produccion de carne o leche.

Céancer: No es una simple enfermedad, es algo mas extenso caracterizado
por un crecimiento descontrolado de ciertas células en el cuerpo. Un tumor
canceroso comienza con lo que es llamado un sitio primario. Las células
cancerosas pueden invadir y dafar tejido circundante, y entonces el tumor

primario se rompe y se extiende a través del sistema circulatorio y linfatico a otras


http://es.wikipedia.org/wiki/Drupa
http://es.wikipedia.org/w/index.php?title=Exocarpo&action=edit&redlink=1
http://es.wikipedia.org/wiki/Mesocarpo
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partes del cuerpo. Estos son los llamados tumores secundarios que también

pueden ser dafiinos.

El cancer puede desarrollarse en cualquier parte del cuerpo. Entre los
hombres, el mas comin es el cancer de prostata seguido por el cancer de pulmon,
el cual, si bien no ocurre frecuentemente, nunca es menos causa de mas muertes
que el cancer de prostata. Entre las mujeres el cancer de seno y el del pulmén son
los més frecuentes. En ambos sexos el cancer colorectal sigue al cancer de pulmén
en orden de frecuencia. Otros tipos prominentes de enfermedades incluyen
canceres del tracto urinario, del aparato reproductor femenino, el pancreas y la

leucemia.

Carbohidratos: A excepcién de la vitamina C, los carbohidratos no son
componentes esenciales de la dieta, dado que todos los carbohidratos del
organismo pueden ser sintetizados a partir de los aminoacidos contenidos en las
proteinas. No obstante, cuando el organismo dispone de una cantidad insuficiente
de carbohidratos para responder las necesidades energéticas de los tejidos, se

desarrollan la cetosis y la acidosis metabdlica.

Célula: Es un cuerpo anatdmico microcdspico rodeado de una o diversas
membranas que, formando una masa, constituye la unidad estructural y funcional
basica de los seres vivos. Esta constituida por un complejo desustancias
embebidas de agua, y por un nucleo o centro vital que transmite las caracteristicas
hereditarias de la especie. Rige la sintesis de las proteinas, y es la unidad

funcional de todo organismo.

Cenizas: Como resultado de la incineracién de un alimento, sirve para que
después de analizada pueda valorarse su contenido en sustancias minerales y
conocer asi cuales son los requerimientos fertilizantes de cada especie. Cuanta
més cantidad de ceniza ofrece un forraje, mayor serd su contenido en elementos
minerales y en menor grado se registraran carencias de estos en los animales que

lo consuman.
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Corazon: Organo central de la circulacion de la sangre, que esta dividido
interiormente en cuatro cavidades: dos superiores llamadas auriculas, y dos

inferiores denominadas ventriculos.

Congelacion: Es un método rapido, limpio y eficaz para conservar
productos en un estado lo mas proximo posible al fresco. Las frutas que se
preparan y envasan cuidadosamente retienen no solamente el maximo sabor y

buen color, sino también un elevado porcentaje de su valor nutritivo original.

Diabetes: Enfermedad caracterizada por una elevada cantidad de azlicar

(glucosa) en la sangre. Sintomas: excesiva sed y continuo deseo de orinar.

Fibra: Estd compuesta de un complejo de celulosas, pentosa, lignina y
cutina; se encuentra en los forrajes y en las pajas, y estd considerada como una
sustancia no nitrogenada que en ciertas circunstancias es muy conveniente para

asegurar el buen funcionamiento de los jugos gastricos.

Cuanto menor contenido en fibra bruta ofrezcan los henos y pajas, mejor
serd su calidad biologica como alimento, dependiendo ésta ademéas del grado de

digestibilidad de sus proteinas y de la solubilidad del contenido de celulosa.

Fruta o Fruto: Es el producto comestible procedente de la fructificacion de

una planta.

Fruta fresca: Es el producto comestible, de reciente cosecha y madurez
adecuada que se consume al estado natural y que conserva sus propiedades

organolépticas propias.

Fruta sana: Es la fruta que no posee sefiales evidentes de haber sido atacad
por hongos, bacterias, virus, insectos, acaros, roedores, aves, o sufrir cualquier
otra lesion de origen fisico o mecanico que afecte su integridad. Tampoco

presenta sefiales de descomposicion, aunque sea de forma parcial.
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Fruta dafiada: Es la fruta cuya apariencia y calidad comestible estan
deterioradas total o parcialmente por magulladuras, particulas oscuras, dafios

causados por insectos, hongos, bacterias, etc., y areas endurecidas.

Fruta limpia: Es la fruta que presenta su epidermis libre de cuerpos
extrafios adheridos a su superficie y no contiene residuos de productos empleados
en su tratamiento fitosanitario, en cantidades superiores a las tolerancias

permitidas por las regulaciones vigentes.

Fruta natural: Es la fruta sana, desprovistas o no de semillas o carozos,

enteros o en trozos, sin adicion de agua, azlcares y/o compuestos quimicos.

Grasa: Compuestos organicos que se producen de forma natural,
quimicamente, ésteres de tres moléculas de &cido graso con glicerina; se conocen

con el nombre de triglicéridos.

Hierro: Es un elemento quimico de nimero atomico 26 situado en el grupo
8 de la tabla periddica de los elementos. Su simbolo es Fe y sus compuestos se

encuentran en la hemoglobina o en los globulos rojos de la sangre.

Jugo de fruta: Producto de consumo directo, sin fermentar, pero
susceptible de fermentacion, obtenido mediante procedimiento mecanico a partir

de frutas sanas y maduras, y conservando exclusivamente por medios fisicos.

Jugo concentrado de frutas: Producto destinado a consumo directo sin
fermentar, pero susceptible de fermentacion después de la reconstitucion,
obtenido a partir del jugo de frutas sanas y maduras, del que se ha suprimido el
agua hasta el punto del que el contenido de solidos solubles en ° Brix del
producto no sea menor de 20 % (m/m), determinado con el refractometro a 20 ° C,
sin corregir la acidez. El producto debe conservarse exclusivamente por medios

fisicos.
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Jugo reconstituido: Es el producto obtenido mediante adicion de agua a un

concentrado y/o deshidratado.

Néctar: Producto pulposo sin fermentar, pero susceptible de fermentarse,
destinado al consumo directo, obtenido de toda la parte comestible de frutas sanas
y maduras, concentrado o sin concentrar, con adicion de agua y azlcares Yy

conservado exclusivamente por medios fisicos.

Niacina (vitamina B3): Llamada niacina y en algunos paises vitamina PP,
la vitamina B3 participa en el metabolismo de hidratos de carbono, proteinas y
grasas, en la circulacion sanguinea y en la cadena respiratoria. Interviene en el
crecimiento, funcionamiento del sistema nervioso y el buen estado de la piel. La
vitamina B3, al igual que todas las que pertenecen al complejo B, es hidrosoluble
(soluble en agua), y se presenta en forma de &acido nicotinico y nicotinamida
directamente a través de los alimentos. La Niacina también puede producirse a

partir del triptofano, aminodcido que se obtiene con la ingesta de alimentos.

Potasio: Se encuentra en gran medida en el interior de las células, donde es
esencial para muchos procesos enzimaticos, la transmision de los impulsos

nerviosos Yy el funcionamiento muscular.

Proteina: Cualquiera de los numerosos compuestos organicos constituidos
por aminoédcidos unidos por enlaces peptidico que intervienen en diversas
funciones vitales esenciales, como el metabolismo, la contraccién muscular o la

repuesta inmunoldgica.

Provitamina: Son sustancias muy difundidas en la alfalfa, en el trébol, en
las hierbas de los prados naturales y las raices de las remolachas y zanahorias;

estan estrechamente unidas con la clorofila y los carotenos.


http://www.zonadiet.com/nutricion/hidratos.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/proteina.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/grasas.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/hidrosol.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/hidrosol.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/amacido.htm
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Cuanto méas verde es el forraje, mayor cantidad de provitaminas contiene,
y de henificarlos en condiciones adversas se pierde un considerable porcentaje de

ellas.

La provitamina es la materia bésica de la vitamina A, la cual Unicamente
puede generarse en el organismo animal de contener el forraje un cierto porcentaje

de caroteno, que aumenta o disminuye segun el contenido de clorofila.

La wvitamina A fomenta el crecimiento de los animales jovenes,
defendiéndoles de toda enfermedad contagiosa; por ende es de gran importancia

bioldgica para el desarrollo y crecimiento de los animales jovenes.

Pulpa: Parte mollar de las carnes. Carne de los frutos. Médulas de las

plantas.

Pulpa de Fruta: es el producto pastoso, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, obtenido por la desintegracion y tamizado de la fraccion comestible
de frutas frescas, sanas, maduras y limpias y conservado exclusivamente por

medios fisicos.

Riboflavina (vitamina B2): Esta vitamina hidrosoluble también conocida
como riboflavina, interviene en los procesos enzimaticos relacionados con la
respiracion celular en oxidaciones tisulares y en la sintesis de &cidos grasos. Es
necesaria para la integridad de la piel, las mucosas y por su actividad oxigenadora
de la cornea para la buena vision. Su presencia se hace mas necesaria cuanta mas

caloria incorpore la dieta.

Tiamina (vitamina B1): Conocida también como Tiamina, esta vitamina
participa en el metabolismo de los hidratos de carbono para la generacion de
energia, cumple un rol indispensable en el funcionamiento del sistema nervioso,
ademés de contribuir con el crecimiento y el mantenimiento de la piel. Uno de los

grandes problemas de la tiamina es que su contenido se va reduciendo y alterando


http://www.zonadiet.com/nutricion/hidratos.htm
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con el almacenamiento por periodos prolongados, lavado, hervor y coccion en
microondas. La deshidratacion la afecta minimamente excepto en frutas, y su
contenido en vegetales generalmente no se ve gravemente afectado por la

congelacion.

Tropical: Referente a la zona alrededor de la planeta Tierra, entre los 23°
Latitud Norte (Tropico de Cancer) y los 23° Latitud Sur (Tropico de Capricornio),
gue colinda con las zonas subtropicales-templadas en el hemisferio norte y sur,

respectivamente.

Vitamina: Nombre genérico de un grupo de sustancias consideradas
indispensables para la nutricion y el crecimiento normal. De las diecinueve clases
de vitaminas cuya existencia se ha comprobado, tan solo las que se citan a
continuacion han sido debidamente identificadas en cuanto a su composicion
quimica, funcién en el organismo y aplicaciones terapéuticas. En el Anexo # 1 se
muestra los términos y definiciones descritos anteriormente facilitado por el
INEN.

1.6. Metodologia

1.6.1. Informacién Primaria

En el caso de las fuentes primarias, pretendemos reconocer el mercado
potencial al cual dirigimos este estudio, para posteriormente aplicar modelos
matematicos, con los cuales lograremos calcular el tamafio de la muestra y asi

poder llevar a cabo el muestreo para el analisis de la probabilidad del estudio.

Estudiar los precios que ofrecen las otras plantas procesadoras de pulpas,
para analizar y promediar para asi poder vender el producto a un precio justo y
aceptable.

Estudiar al consumidor, serd de vital importancia conocer las necesidades

del consumidor, sus  costumbres, habitos de compra, etc. Para analizar las


http://www.zonadiet.com/nutricion/coccion.htm
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costumbres de compra utilizaremos técnicas de investigacion de mercados como

la “observacion directa” para conocer los habitos.

Levantamiento de la informacion mediante encuestas personales si
conocen la fruta, en donde se plasmaran preguntas objetivas, con la que vamos a

obtener resultados sobre gustos y preferencias del futuro consumidor.

Investigar a los mercados, realizar una  técnica de investigacion de
mercados que pueden utilizarse para delimitar el mercado real y el potencial. Para
ello se suele utilizar dos metodologias: basado en series estadisticas y analisis
basado en encuestas.

1.6.2. Fuente Secundaria

La fuente secundaria a las cuales recurriremos seran bibliografias: libros,

revistas, Internet, diccionarios.

MAG (Ministerio de Agricultura y Ganaderia), obtendremos informacion

sobre la fruta tropical exdtica la cual es nuestra materia prima.

INEC (Instituto Nacional de Estadisticas y Censos), obtendremos

informacion acerca de la poblacion meta a la cual va dirigido el presente estudio.

1.6.3. Delimitar el area de investigacion

1.6.3.1. Actividad Econdémica

D 1513 Elaboracion de frutas, legumbres y hortalizas.
D 1513 Elaboracion de productos alimenticios a base de frutas.
D 1513.00 Elaboracion y conservacion de frutas cocidas o sin cocer

mediante congelacion.
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1.6.3.2. Problemas en relacién a su necesidad

En relacién con su oportunidad, existen dos tipos:

Demanda Insatisfecha, en la que lo producido u ofrecido no alcanza a

cubrir los requerimientos del mercado.

Demanda Satisfecha, en la que lo ofrecido al mercado, es exactamente lo

que esta requiere.

Estara enfocado en la demanda insatisfecha ya que con datos estadisticos
obtenidos podemos decir que el proyecto tendrd la capacidad para instalarse y ser

puesta en marcha sin ningin problema.

En relacion con su necesidad, se encuentran dos tipos:

Demanda de bienes social y nacionalmente necesarios, que son los que la
sociedad requiere para su desarrollo y crecimiento, y estdn relacionados con la

alimentacion, el vestido, la vivienda y otros rubros.

Demanda de bienes no necesarios 0 de gustos, que es practicamente el
llamado consumo suntuario, como la adquisicion de perfumes, ropa fina y otros
bienes de este tipo. En este caso la ropa se utiliza con la intencion de satisfacer un

gusto y no una necesidad.

Sera de demanda de bienes sociales porque este producto a elaborarse es
de consumo alimenticio y necesario para la vida cotidiana del ser humano y no
serd un producto imposible de adquirir estard destinado para todo tipo de clase

social.

En relacion con su temporalidad, se reconocen dos tipos:
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Demanda continua, es la que permanece durante largos periodos,
normalmente en crecimiento, como ocurre en los alimentos, cuyo consumo va ira

en aumento mientras crezca la poblacion.

Demanda ciclica o estacional, es la que en alguna forma se relaciona con
los periodos del afio, por circunstancias climatolgicas o comerciales, como
regalos en la época navidefia, paraguas en la época de lluvias, enfriadores de aire

en tiempo de calor, etcétera.

En relacion con la temporalidad es continua ya que el producto es una

fruta y estd produciéndose durante todo el afio en este caso el mamey.

De acuerdo con su destino, se reconocen dos tipos:

Demanda de bienes finales, que son los adquiridos completamente por el

consumidor para su uso 0 aprovechamiento.

Demanda de bienes intermedios o industriales, que son los que requieren

algiin procesamiento para ser bienes de consumo final.

Serd de demanda de bienes intermedios o industriales porque sera
manipulado anteriormente por la mano de obra en una planta procesadora pero

sin cambiar su composicion quimica.
1.6.4. Poblacion
Para el estudio de la demanda hemos tomado como poblacion a la ciudad

de Guayaquil que corresponde a 2°228.343 segun el Inec en el afio 2007 entre

hombres y mujeres. Ver Anexo # 2.
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1.6.5. Segmentacion de la Poblacion

Este producto que se generara va dirigido a todas las personas entre
mujeres y hombres de cualquier edad de la ciudad de Guayaquil de la informacion
que muestra el Inec en la proyeccion de la poblacién Ecuatoriana por area y afios

calendario segin provincias y cantones periodo 2001 — 2010.

Cuadro #1
Segmentacion de la Poblacion
Nivel Ao Poblacion
Ciudad de
Guayaquil
(Urbana y Rural) 2007 2°228.343
Fuente: INEC

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

1.6.6. Muestra

Al efectuar una investigacion de mercado es importante conocer el tamafio
de la muestra, la cual nos servirA para realizar la encuesta con la que

determinaremos la aceptacién o no del producto que se pretende lanzar al mercado
El tamafio de la muestra lo determinaremos mediante la siguiente formula:

m
L I T
e“*(m-1)+1

, de donde;
n = tamafo de la muestra
e = error admisible

m = poblacion
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1.6.7. Tamafio de la muestra
La muestra a calcular tendra un margen de error del 6%.

o 2'228.343

(0,06)° *(2'228.343-1) +1
n=277,7
n ~ 278Personas

1.6.8. Disefio del Cuestionario

En la encuesta a realizarse se plasmaran preguntas cerradas y objetivas.
Ver Anexo # 3.

Modelo de Encuesta

1.- ¢(Ha probado alguna vez la fruta mamey?

Si No

Esta pregunta fue plasmada para saber si la persona encuestada tiene

conocimiento de la fruta y si alguna la ha probado.

2.- ¢(Cudles de las opciones Usted consume mas?

Gaseosas
Jugos_
Hidratantes
Pulpa de frutas_

Refrescos
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Se realizo la siguiente pregunta para saber que porcentaje de poblacion
consume pulpa de fruta y dicho resultado se procedera a utilizar para la

proyeccion de la poblacién.

3.- ¢Cuantas unidades de pulpa de frutas consume a la semana?

Uno

Dos

Tres
Cuatro

Cinco

Se realizO esta pregunta para saber la cantidad de consumo de pulpa de

fruta por persona y se procedera a utilizar este resultado para calcular la demanda.

4.- ;Qué marca de pulpa de frutas prefiere Usted?

Jugosa Exofrut

Sembrador Maria Morena

Se realizO esta pregunta para tener conocimiento de las marcas existentes

que prefieren adquirir las personas.

5.- ¢En qué establecimiento de venta Usted compra las pulpas de frutas?

Mi comisariato
Supermaxi
Despensas AKki

Otros
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Se realizb esta pregunta para saber el sitio de preferencia de compra de las
personas consumidoras de pulpa de frutas y asi tener en cuenta para analizar y

establecer nuestro canal de distribucién.

6.- ¢En qué presentacién de unidad compra usted normalmente las pulpas

de frutas?

250 gr. 450 gr. 500 gr.

Se plasmd esta pregunta para saber el tamafio de presentacion que

prefieren los consumidores de pulpa de fruta.

7.- ¢Le gustaria que la pulpa de mamey se comercialice y asi poder

preparar un sin nimero de variedades con ella?
Si No

Se plasmo esta pregunta para saber si el producto nuevo tendrd la debida

aceptacion para poder comercializarse y asi elaborar el producto.

8.- ¢En qué presentacion le gustaria que se venda este producto?

Funda de prolipopileno Lata

Se plasmd esta pregunta para saber en que presentacion de envase

prefieren que se comercialice la pulpa de fruta.

1.6.9. Técnica de recoleccién de datos

Las Técnicas de recoleccion de datos utilizadas son la encuesta y la

observacion que se la realizd en diferentes lugares de distintos niveles econdémicos
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de la ciudad de Guayaquil que fueron El Guasmo, La Alborada y Los Ceibos en
donde se plasmaron las preguntas del cuestionario y se observo los distintos

habitos de compra que tienen cada uno de los diferentes niveles econdmicos.

1.6.10. Plan de procesamiento y analisis

Segun el tamafio de la muestra se encuestaron a 278 personas de las cuales
se encuestaron a 200 mujeres en los diferentes lugares mencionados anteriormente
y 78 hombres del cual fueron 200 mujeres porque son las que en realidad se

encargan mas tiempo de las compras y preparacion de los alimentos.

1.- ;Ha probado alguna vez la fruta mamey?

Total = 278 personas
Si =183
No= 95
Gréfico # 1

Resultado de haber probado la fruta

o sl
B NO

183;66%

Fuente: Encuesta pregunta # 1
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Nota: Si la repuesta de la primera pregunta es Sl se continla realizando la

encuesta, y si es NO, no se sigue con la encuesta.
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La encuesta esta encaminada a cuantificar el consumo de la pulpa de
frutas. En la pregunta 1 se tiene que 66% de las personas si han probado la fruta

mamey entonces si la conocen y el 34% no la aprobado o no conoce de ella.

2.- ¢(Cuales de las opciones usted consume mas?

Total = 278 personas encuestadas
Gaseosas = 100

Jugos = 60

Hidratantes = 48

Pulpa de frutas = 40

Refrescos = 30

Gréfico #2

Porcentaje de personas que consumen pulpa de frutas

30; 11%

40; 14% 100; 36% O Gaseosas
B Jugos
O Hidratantes

O Pulpa de frutas

B Refrescos

48; 17%

60; 22%

Fuente: Encuesta pregunta# 2

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

De las repuestas de la pregunta 2 tenemos que el 36% de las personas
consumen gaseosa, el 22% consume jugos, el 17 % consume hidratantes, el 14%
consume pulpa de fruta y el resto como ya se vio en el resultado de la encuesta
consume refrescos que es el 11%.
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3.- ¢(Cuanto consume de pulpa de frutas a la semana?

Total = 278 personas
Uno =79

Dos =115

Tres =41

Cuatro = 27

Cinco =16

Gréfico # 3

Cantidad de consumo

16; 6%

O uno
| d

41; 15% os
Otres

O cuatro

B cinco

115; 41%

Fuente: Encuesta pregunta # 3

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

De las respuestas de la pregunta 3 tenemos que el consumo de pulpas de
fruta semanalmente es: el 28% consume una pulpa de fruta, el 41% dos, el 15%

tres, el 10% cuatro y el 6% cinco.

4.- ;Qué marca de pulpa de frutas prefiere Usted?

Total =278 personas
Jugosa =94

Maria Morena = 75
Sembrador = 64
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Exofrut =45

Gréfico # 4

Preferencias de marcas

45; 16%

O Jugosa

B Maria Morena
0O Sembrador

0O Exofrut

64; 23%

75; 27%

Fuente: Encuesta pregunta # 4
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

De las respuestas de la pregunta 4 la marca que mas prefieren las personas

es Jugosa con 34%, Maria Morena con el 27%, Sembrador con el 23% y Exofrut
con el 16%.

5.- ¢En qué establecimiento de venta Usted compra las pulpas de frutas?

Total =278 personas
Mi comisariato = 116
Supermaxi = 97
Despensas Aki = 47
Otros = 18
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Gréafico #5

Preferencia del lugar de compra

18; 6%
47; 17% O Mi comisariato
116; 42% B Supermaxi
O Despensas Aki
O Otros
97; 35%

Fuente: Encuesta
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

De las respuestas de la pregunta 5 el lugar donde la gente compran las
pulpas de frutas son: Mi comisariato con el 42%, Supermaxi con el 35%,

Despensas Aki con el 17% y Otros con el 6%.

6.- ¢En qué presentacion de unidad compra usted normalmente las pulpas

de frutas?

Total = 278 personas
250 gr. = 49

450 gr. = 132

500 gr. =97
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Gréafico #6

Preferencia de presentacién de compra

49; 18%

97, 35%

0 250 gr.
W 450 gr.
0500 gr.

132, 47%

Fuente: Encuesta pregunta# 6

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

De las respuestas de la pregunta 6 de que presentacion de unidad compran
mas, el resultado fue el siguiente: el 18% la presentacion de 250 gramos, el 47%

la de 450 gramos Yy el 35% la de 500 gramos.
7.- ¢En qué presentacion le gustaria comprar la pulpa este producto?
Total = 278 personas

Bolsas polipropileno = 187
Latas = 91
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Gréafico # 7

Preferencia de la presentacion de envase

91;33%

O bolsas de polipropileno

B latas

187,67%

Fuente: Encuesta pregunta # 7
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

De las respuestas de la pregunta 7 se obtuvo como resultado que el 67%
prefieren que se envase en bolsas de polipropileno ya que es mas econdémico y sus
fundas son herméticas mientras que el 33% prefieren que sean envasados en

latas.

8.- ¢Le gustaria que la pulpa de mamey se comercialice y asi poder

preparar un sin nimero de variedades con ella?

Total = 278 personas
Si = 168
No =110
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Aceptacion de que el producto se produzca y comercialice

110; 40%

168; 60%

osi =
B No =

Fuente: Encuesta
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

De las respuestas de la pregunta 8 se obtuvo que el 60% si le gustaria

que se comercializa la pulpa de mamey mientras que el 40% no.



CAPITULO 11

ESTUDIO DE MERCADO

2.1. ldentificacion del Producto que hay enel Mercado

Existen muchas empresas que se dedican a la fabricacion, exportacion,

intercambio y comercializacion de pulpas de frutas de varias marcas existentes

las cuales son: Exofrut, Sembrador, Jugosa, Maria Morena, Ver Anexo # 4.

Cuadro #2
Marcas de pulpas de frutas con sus diferentes sabores
La Jugosa
Tiempo
Tamafio de maximo de
Sabores Ingredientes Presentacion consumo
Naranjilla,
tomate de arbol,
tamarindo, pifia,
papaya,
guanabana,
guayaba,
mango, Pulpa de fruta
maracuyd y 100 % natural | 500 gr. funda de
mora sin aditivos prolipopileno 1 afio

Fuente: Supermercados de Guayaquil

Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé
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Cuadro #3
Exofrut
Tiempo
maximo
Tamafio de de
Sabores Ingredientes | Presentacién | consumo
Papaya, naranjilla,
mora, maracuya, 400 gr. funda
mango, limén, mora, Pulpa de pléatica (12
guayaba, guanabana, fruta 100 % | unidades en
frutilla, ciruela, natural sin una caja de
carambola y pifia aditivos carton) 1 afio
Fuente: Supermercados de Guayaquil
Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé
Cuadro #4
Sembrador
Tiempo
Tamafio de méximo de
Sabores Composicién Presentacién CoNsumo
Anon, guayaba,
guanéabana,
ciruela,
naranjilla,
mango
maracuya, 14, 16 oz.
mamey, mora, funda platica
papaya, pifia, Pulpa de fruta | (12 unidades en
tamarindo y 100 % natural una caja de
tomate de arbol sin aditivos carton) 1 afio
Fuente: Supermercados de Guayaquil
Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé
Cuadro #5
Maria Morena
Tiempo
Tamafio de méaximo de
Sabores Ingredientes Presentacion coNsumo
Pifia, mora,
frutilla,
guanébana , 100 % fruta
naranjilla y natural (pulpa | 500 gr. funda de
tomate de arbol. | pasteurizada) polietileno 1 afio

Fuente: Supermercados de Guayaquil

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
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Por ser una empresa de elaboracién de productos alimenticios a base de

frutas, la clasificacion del CIIU alfanumérico es la siguiente:

Elaboracion y conservacién de
D 1513.00 frutas cocidas o sin cocer mediante

congelacion.

2.1.1. Producto Principal

Pulpa: Se define como pulpa o puré de frutas el producto no fermentado
pero fermentable obtenido mediante la desintegracién y el tamizado de la parte
comestible de frutas frescas, o preservadas adecuadamente, sanas y limpias, sin

remover el jugo.

Pulpa de frutas: Es el producto pastoso, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, obtenido por la desintegracion y tamizado de la fraccion comestible

de frutas frescas, sanas, maduras Yy limpias.

Pulpas Edulcoradas: La pulpa edulcorada o también llamada azucarada, es
el producto elaborado con pulpas o concentrados de frutas con un contenido

minimo en fruta del 60% y adicionada de azlcar.

Mamey: Botanicamente, el mamey se identifica como Mammea americana
L. de la familia Clusiaceae (0 Guttiferae). Se cultiva a través de la region tropical
debido a su fruta de gran sabor. El arbol es también una especie ornamental

atractiva y produce una madera dura y muy bella.

Concentrado: Se define como concentrado el producto obtenido por la

deshidratacion parcial del jugo o de la pulpa de frutas.

Néctar: Producto no fermentado, pero fermentable, obtenido por la adicion

de agua y/o azlcar y/o algin otro carbohidrato edulcorante a un jugo de frutas, o a


http://www.monografias.com/trabajos15/cana-azucar/cana-azucar.shtml
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un jugo de frutas concentrado, 0 a una pulpa de frutas, o a una pulpa de frutas

concentrada 0 a una mezcla de estos productos.

Refresco: Son productos elaborados de la misma manera que los néctares,

pero cuyo contenido de fruta es aln menor.

Bebidas de fruta: Son bebidas con un contenido muy bajo de frutas, menor
gue el de los néctares y el de los refrescos, a las cuales se adicionan azlcar u otros
edulcorantes, agua Yy aditivos como vitamina C, colorantes y saborizantes
artificiales. Entre esta definicion se encuentran los citrus punch, algunas gaseosas

y los tés saborizados, entre otras.

2.1.1.1. Caracteristicas

Su pulpa es amarillo anaranjado, jugosa su sabor es dulce y aromética

parecido al albaricoque con toques de vainilla y caramelo.

2.1.1.2. Composicién

En la elaboracién de las pulpas de mamey se utilizardn frutas frescas
seleccionadas y no contendra ningin tipo de preservativo quimico. Es un producto
100 % natural. A continuacion se muestra en la siguiente tabla el contenido

nutricional de 100gr. de parte comestible de mamey.

Cuadro #6
Composicion Nutricional del Mamey

100 gramos de parte comestible contienen:

COMPUESTO CANTIDAD
Calorias 445453
Agua 85.5-87.6 g
Carbohidratos 11.52-12.67 ¢
Grasas 0.15-0.99 ¢
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Proteinas 0.470-0.088 ¢
Fibra 0.80-1.07 ¢
Cenizas 0.17-0.29 g
Calcio 4.0-195 mg
Fosforo 7.8-145 mg
Hierro 0.15-251 mg
Tiamina 0.017-0.030 mg
Riboflavina 0.025-0.068 mg
Niacina 0.160-0.738 mg
Acido ascorbico 10.2-22.0 mg

Fuente: Purdue University. Fruits of warm climates. Julia F. Morton, M

2.1.1.3. Propiedades

Se le atribuyen propiedades antibidticas, pero es una fruta no tolerada por

todas las personas.

También tienen propiedades insecticidas, en los usos populares se usaba
para tratar infecciones del cuero cabelludo, diarrea, problemas digestivos y de

vision.

Los jarabes y refrescos de mamey son digestivos y tdnicos. Una infusion
hecha con las hojas del mamey sirve como febrifugo, y una decoccidn con corteza

del tronco es refrescante y emoliente si se aplica sobre las llagas.

2.1.2. Producto Sustituto

Los productos que pueden llegar a competir con la Pulpa de Frutas
Congelada son los diferentes sabores que hay en el mercado y de otras marcas
como lo son: pulpa de papaya, mora, naranjilla, maracuya, mango, limon,
guayaba, guanabana, frutilla, ciruela, carambola, pifia, anén, coconut, tomate de

arbol, tamarindo, uva, toronja y naranja. Por otro lado a causa de variaciones en


http://remediosnaturales.jaimaalkauzar.es/remedios-naturales-para-la-diarrea.html
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precios, calidad, presentacion, gusto de los consumidores, publicidad, etc.; son las
frutas frescas, pulpas de frutas conservadas por adicion de preservativos quimicos,
los jugos envasados o néctares y otras frutas procesadas (frutas en almibar, fruta
deshidratada, etc.).

2.1.3. Producto Complementario

El consumo directo de las Pulpas de Frutas Congeladas como sustituto de
las frutas frescas no esta relacionado directamente a ningun tipo de producto
complementario. Su utilizacién en la preparacién y consumo como jugo de frutas
puede ser aislada (refresco) o relacionarse a productos complementarios como

acompanante de las comidas (sobremesa) como agua, gaseosas, efc....

2.1.4. Diferenciacion del Producto

Este producto que es la pulpa de mamey extraida de la fruta y directamente
envasada es un producto 100% natural sin preservantes ni aditivos a diferencia
de las otras pulpas de frutas que contienen quimicos y preservante que pueden ser

dafinos para la salud.

2.2.  Andlisis de la Demanda

La demanda de productos elaborados a partir de la pulpa de frutas se viene
dando de algunos afios, pues esta se ha consumido en el pais en forma de pulpa
pero con preservantes y aditivos mas no 100 % natural; el producto esta destinado
a todas las personas entre hombres y mujeres de la ciudad de Guayaquil a
satisfacer sus necesidades ya que el producto es muy nutritivo y vitaminico. ES
por eso que la demanda de este bien de consumo cada afio que pasa se expande y

surgen nuevos sabores en el mercado.
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2.2.1. Distribucion Geogréfica del Mercado de Consumo

La produccion de pulpas de frutas en el pais es de aproximadamente
27.953,70 toneladas anuales aunque no hay cifras exactas , de las cuales el 75 %
se consume en estado natural, y el resto es procesada y posteriormente exportada,

cabe anotar que una porcion de ésta sale del pais en estado de congelacion.

La distribuciébn geografica del mercado de consumo se concentrara
inicialmente en la ciudad de Guayaquil comprendida por las diferentes parroquias

que tiene. Se pretende atacar todo el mercado local.

El mercado ecuatoriano de jugo de frutas estd en plena expansion. Asi lo
describe Christian Wahli, presidente ejecutivo de la Asociacion Nacional de
Fabricantes de Alimentos y Bebidas (ANFAB).En Europa estan en boga las

pulpas de frutas, puntualiza.

Ramiro Almeida, gerente general de la empresa de jugos de frutas coincide
con Walhi en que las oportunidades comerciales son muy alentadoras. Sin
embargo, Almeida asegura que el sector se encuentra con varias dificultades. Una
de ellas es que en el Ecuador hace falta materia prima. No hay suficiente tierra
cultivada, agrega, lo que no permite completar los voliumenes de produccion
requeridos para satisfacer la demanda en EEUU que es gigantesca, segun afirma el

empresario.

2.2.1.1. Caracteristica de los Consumidores

Las personas hoy en dia buscan un producto que satisfaga todas sus
necesidades en cuanto a sabor, marca, precio y sobre todo gque sea un producto de
alta calidad, cuando adquieren algin producto en cualquier supermercado que esté
elaborado a base de frutas muchos optan por la fruta que mas les agrade como por

ejemplo mora, mango, frutilla, entre otras y sobre todo que sea muy facil de
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preparar pero tomando en cuenta que este producto adquirido contenga nutrientes

y vitaminas esenciales para su salud.

2.2.2. Comportamiento Histdrico de la Demanda

Los siguientes datos de proyeccion de la poblacion de Guayaquil desde el
2001 al 2007 son proporcionados por el Inec, que segun la pregunta # 2 realizada
en la encuesta capitulo 1, de la cual se obtiene el 14% que es la poblacion que

consume pulpas de fruta como se muestre en el cuadro # 7.

Cuadro #7
Poblacion de Personas consumidoras de pulpa de frutas periodo 2001-
2007
14% de las
Poblacion de | personas que
Guayaquil consumen
(Urbana y pulpa de
Afo Rural) frutas
2001 2086123 292057
2002 2118195 296547
2003 2138517 299392
2004 2158787 302230
2005 2181510 305411
2006 2206213 308870
2007 2228343 311968

Fuente: INECy Encuestas
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Del cuadro # 7 de donde se obtuvo el porcentaje de personas consumidoras
de pulpas de fruta se procede a calcular el consumo semanal que segin los
resultados de la encuesta en que se plasmo la siguiente pregunta ¢Cuantas
unidades de pulpas consume semanalmente?, tomando en cuenta que la pulpa de
consumo es de 450 gr. por unidad en donde se calcula de la siguiente manera: el
numero de cantidad de personas se multiplica por el numero de pulpas que
consumen semanalmente y de la suma de estos se obtiene un promedio de

consumo de unidades por semana como se muestra en el siguiente cuadro # 8.
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Cuadro # 8
Promedio de consumo semanal
# unidades de
pulpas que # de unidades de
consumen personas consumo
semanalmente | encuestadas | semanal(450gr.)
1 79 79
2 115 230
3 41 123
4 27 108
5 16 80
278 620
Promedio
de consumo 2,23

Fuente: Encuestas

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Entonces se tiene un promedio de consumo de pulpas de frutas de 2.23
unidades por semana y con este resultado se obtiene la demanda anual de la
siguiente manera. Para calcular cuéntos kilogramos se consume anualmente,
tomando en cuenta que las personas consumen pulpas de frutas en presentacion de
450 gr. como se realizd en la encuesta pregunta # 6 que este es el tamafio de
envase que mayormente se expende en el mercado también consideramos que un

afio tiene 52 semanas como Se muestra a continuacion.

2.23*0,45kg.*52=52,18kg.

Cuadro #9
Demanda Anual en Kg.
Consumo en
Personas kg anual por Demanda
Afo consumidoras persona anual en Kg.
2001 292057 52,18 15239545,74
2002 296547 52,18 15473838,11
2003 299392 52,18 15622294,39
2004 302230 52,18 15770370,79
2005 305411 52,18 15936366,85
2006 308870 52,18 16116827,21
2007 311968 52,18 16278491,28

Fuente: INEC y Encuestas
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José



Estudio de Mercado 40

Con los datos del cuadro # 9 se procede a obtener la demanda histérica en

toneladas como se muestra en el cuadro # 10.

Cuadro #10
Demanda Historica
Demanda en
Afio toneladas
2001 15239,55
2002 15473,84
2003 15622,29
2004 15770,37
2005 15936,37
2006 16116,83
2007 16278,49

Fuente: Del cuadro # 9
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Grafico #9
Demanda Histdrica Periodo 2001-2007

Demanda Histérica en Tonelada Afio 2001-2007

16400
16200
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15800
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¢ Demanda en toneladas = Lineal (Demanda en toneladas )

Fuente: Del cuadro # 10
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

A partir de los datos obtenidos anteriormente en el cuadro # 10 se

comenzara a realizar la proyeccion de la demanda.
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Cuadro # 11
Demanda Historica periodo 2001-2007

Afio X Y XY X2 Y?

2001 1 15239,55 15239,546 1 232243754
2002 2 15473 84 30947,676 4 239439666
2003 3 15622,29 46866,883 9 244056082
2004 4 15770,37 63081,483 16 248704595
2005 5 15936,37 79681,834 25 253967788
2006 6 16116,83 96700,963 36 259752119
2007 7 16278,49 113949,439 49 264989278
Total 28 [110437,7344 | 446467,8248 140 | 1743153283

Fuente: Del cuadro # 10
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

2.2.3. Proyeccion de la Demanda

En la proyeccion se procede a utilizar la siguiente ecuacion de la recta

para la obtencién del calculo de la proyeccion de la poblacion.

Yp=mX +b
n="7

mzngxy:—ZXZy b:Zy—mZX

ny X2 — € x’ n

7Q46.467,82 - 28*110.437,73 b=110.437,73-168.46€8 _
m= =
7*140 — €8 2 7
330183 b=110.437,73-4.716,88
196 7
m = 168,46 b=15.102,98

Yp=168.46(X) +15.102,98
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Cuadro # 12
Proyeccion de la demanda futura periodo 2008-2010
Ecuacion de
la
Pendiente Proyeccion
Afio (m) (b) Tiempo X Y=mx+b
2008 168,46 15102,98 8 16450,66
2009 168,46 15102,98 9 16619,12
2010 168,46 15102,98 10 16787,581
2011 168,46 15102,98 11 16956,041
2012 168,46 15102,98 12 17124,501
2013 168,46 15102,98 13 17292,962
2014 168,46 15102,98 14 17461,422
2015 168,46 15102,98 15 17629,882
2016 168,46 15102,98 16 17798,342
2017 168,46 15102,98 17 17966,803

Fuente: Del cuadro # 11

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Graéfico # 10
Demanda Proyectada Periodo 2008-2014
Demanda Proyectada 2008-2017
18200
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Fuente: Del cuadro # 12
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
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2.2.4. Tabulacién de los Datos de Fuentes Primaria

El dato més importante arrojado por la fuente primaria es el porcentaje de
personas que consumen pulpas de fruta resultado que se obtuvo de la encuesta

pregunta # 2 como se mostro en el capitulo 1.

2.3.  Andlisis de la Oferta

La oferta es la cantidad de bienes o servicios que cierto ndmero de
productores esta dispuesto a poner a disposicidbn del mercado a un precio
determinado.

El producto de estudio aun no existe al 100% natural porque ni una sola
marca de pulpas de frutas existente en el mercado tiene o elabora la pulpa de fruta
Mamey congelada. En cambio si existen en el mercado pulpas de frutas con
preservantes y aditivos quimicos, del cual se tomard referencia para poder asi

analizar la oferta del proyecto.

Los datos que se presentardn de la oferta fueron proporcionados por el
INEC de donde se obtuvo la produccion total y las exportaciones e importaciones
del Banco Central del Ecuador. La oferta es el resultado de la Produccion
Nacional més las Importaciones menos las Exportaciones que esto también es
igual al CNA (Consumo Nacional Aparente). Los valores proporcionados por el

Banco Central del Ecuador y del INEC los presentaremos en el Anexo #5,6Yy 7.

Cuadro # 13
Oferta Historica de pulpa de frutas

Produccién
Nacional | Importaciones | Exportaciones
ARo (Ton) (Ton) (Ton) Oferta (Ton)
2001 23225,87 647,095 21478,85 2.394,12
2002 25879,37 657,099 24147,13 2.389,33
2003 28742 57 697,331 27103,01 2.336,89
2004 29913,40 547,351 27957,15 2.503,60
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2005 28052,35 387,482 25741,04 2.698,79
2006 29874,88 701,213 27847,03 2.729,07
2007 29987,49 731,183 27841,04 2.877,64

Fuente: Banco Central del Ecuador e Inec

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

2.3.1. Caracteristicas de los Principales Productores

Las principales empresas que dominan la totalidad del mercado de pulpas
de frutas son: “La Jugosa”, cuya razdn social es Latinoamérica de jugos; “Maria

Morena” cuya razon social es Envagrif todas son producidas localmente.

La principal empresa en el mercado es Latinoamérica de Jugos, con la
marca la jugosa; esta empresa maneja mas de 33 diferentes frutas, su produccion
depende directamente del ciclo de las cosechas; cuando la oferta de fruta local no
puede satisfacer las necesidades de la planta, se provee de fruta importada de
Colombia. Desde el 2001 La Jugosa ha incrementado sus exportaciones a
Colombia por ser Ecuador un nicho muy pequefio para este tipo de productos
selectivos. Méas de la mitad de su produccion estd orientada al mercado exterior,
los principales destinos de sus exportaciones son: Lisboa, Madrid y Colombia;
aproximadamente 13 contenedores mensuales exporta esta empresa a la Union

Europea, y uno a Colombia.

El principal competidor de La Jugosa es Envagrif con la marca Maria

Morena, y en menor escala las otras marcas de pulpas existentes.

A nivel nacional, la composicion de este mercado es homogénea en los

puntos de ventas de Mi Comisariato y Supermaxi.

Cuadro # 14
Composicion del Mercado de Pulpas de Frutas Anualmente
Cantidad en
Marca Participacion Origen Toneladas

La Jugosa(Latinoamérica
de jugos) 40% Ecuador 11995,00
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Maria Morena(Envagrif)

35% Ecuador 10495,62

Otros

25% Ecuador 7496,87

Fuente: Proexport afio 2007

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

La Jugosa es la marca dominante en el mercado con un 40

aproximadamente, su principal competencia Envagrif le sigue con un 35 %. Esta
composicion corresponde a la pulpa de fruta para el consumidor, es decir oferta en
los supermercados. Un aspecto importante es la limitante de la oferta que viene
definida por el espacio de la refrigeracion; la jugosa por ejemplo, considera que su
oferta seria mayor si no fuera por las restricciones de espacio de los refrigeradores

del Supermaxi y Comisariato.

La oferta de pulpa de fruta en Ecuador esta dominada por la produccion

local, eventualmente hacen presencia marcas foraneas pero su participacion no es

regular ni relevante.

Grafico # 11

Oferta Historica Proyectada
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Fuente: Del cuadro # 13

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
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2.3.2. Proyeccion de la Oferta

Con los datos obtenidos en el cuadro # 13 de donde se obtuvo la oferta
historica de los afios 2001 al 2007 a continuacion se procede a utilizar el método
de los Minimos cuadrados para la proyeccion de la Oferta se utiliza este método
porque los puntos no estan tan dispersos a la linea de tendencia es decir es lineal
en otras palabras puede ser representado graficamente como una recta aunque solo
tendencialmente. Es este el caso en que las ofertas de los diferentes afios se
suceden en progresion aritmética. Se procede a mostrar el cuadro # 15 utilizando

el método antes mencionado.

Cuadro # 15
Oferta Periodo 2001-2007

Afio X Y XY x? \&
2001 1 2.394,12 2394,12 1 5.731.808
2002 2 2.389,33 4778,67 4 5.708.916
2003 3 2.336,89 7010,67 9 5.461.061
2004 4 2.503,60 10014,41 16 6.268.029
2005 5 2.698,79 13493,94 25 7.283.454
2006 6 2.729,07 16374,43 36 7.447.832
2007 7 2.877,64 20143 45 49 8.280.786
Total 28 17.929,44 74209,69 140 46.181.886

=X TY XY £X? Y

Fuente: Del cuadro # 13
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

En la proyeccion se procede a utilizar la siguiente ecuacion de la recta

para la obtencién del calculo de la proyeccion de la oferta.

Yp=mX +b
n=7
o "EY DSy po ZY-MEX
anz—ij n




o _ 7€420969 3 28*17.929,44
7*140 - €8 2

M 519.647,83-502.204,32
196

17.44351
m=———
196

m = 89,00

Yp =89,00(X ) +2.205,36

Estudio de Mercado 47

b =17.929,44-89,00*28

7
b =15.437,44
7
b =2.20536

Cuadro # 16

Proyeccién total de la Oferta

Ecuacion de la

Pendiente Proyeccion
Ao (m) (b) Tiempo X Y=mx+b
2008 89,00 2205,36 8 2917,34
2009 89,00 2205,36 9 3006,33
2010 89,00 2205,36 10 3095,33
2011 89,00 2205,36 11 3184,33
2012 89,00 2205,36 12 3273,33
2013 89,00 2205,36 13 3362,32
2014 89,00 2205,36 14 3451,32
2015 89,00 2205,36 15 3540,32
2016 89,00 2205,36 16 3629,31
2017 89,00 2205,36 17 3718,31

Fuente: Del cuadro # 15

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
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Gréfico # 12
Proyeccion de la Oferta 2008-2014

Oferta Proyectada 2008-2017
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Fuente: Del cuadro # 16
Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé

2.3.3. Conclusiones del Tratamiento Estadistico de la Relacion Oferta-

Demanda-Importacion.

Segln lo expuesto anteriormente se puede apreciar que la demanda de
consumo de pulpa de frutas va incrementando afio a afio, mientras que la oferta
con relacion a su importacién no evoluciona mucho aunque puede deducirse que
cada afio se va incrementando sus importaciones, en cuanto a la oferta segin las
exportaciones si han evolucionado afio a afio ya que el Ecuador que la pulpa que

mas exporta es la de maracuya también llamada fruta de la pasion.

2.4. Demanda Insatisfecha

La demanda insatisfecha se la ha obtenido de la diferencia entre la
Demanda Total Proyectada de las pulpas de Fruta y la Oferta Total Proyectada de
las pulpas de frutas, para los afios del periodo 2.008 — 2.017. El resultado el cual

lo presentamos en el siguiente cuadro.
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Cuadro # 17
Demanda Insatisfecha

Demanda
Afo Demanda Oferta Insatisfecha
2008 16450,66 2917,34 13533,32
2009 16619,12 3006,33 13612,79
2010 16787,58 3095,33 13692,25
2011 16956,04 3184,33 1377171
2012 1712450 3273,33 13851,18
2013 17292,96 3362,32 13930,64
2014 17461,42 3451,32 14010,10
2015 17629,88 3540,32 14089,56
2016 17798,34 3629,31 14169,03
2017 17966,80 3718,31 14248,49

Fuente: Del cuadro # 12 y 16
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

2.4.1. Demanda a Captar

El proyecto tiene una demanda insatisfecha, que representa una
oportunidad para la instalacion y puesta en marcha del proyecto. La demanda que

deseamos captar es del 20% de la demanda total insatisfecha.

Cuadro # 18

Demanda a Captar

Demanda | % que se | Demanda
Afo Insatisfecha | captar4 | a captar
2008 13533,32 0,2 2707
2009 13612,79 0,2 2723
2010 13692,25 0,2 2738
2011 13771,71 0,2 2754
2012 13851,18 0,2 2770
2013 13930,64 0,2 2786
2014 14010,10 0,2 2802
2015 14089,56 0,2 2818
2016 14169,03 0,2 2834
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2017 14248,49 0,2 2850

Fuente: Cuadro # 17
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

2.5.  Andlisis de los Precios

Teniendo en cuenta la Economia del Mercado en que nos encontramos y la
actual competencia que existe, permite que los precios sean fijados libremente por

los productores y siempre buscando el precio mas conveniente para ellos.

Los precios existentes en el mercado de acuerdo a las presentaciones en

unidades y diferentes marcas las podemos apreciar en el siguiente cuadro # 19.

Cuadro # 19
Precios de las diferentes marcas de pulpas de frutas
Marca Presentacion Unidad PVP
La Jugosa funda 450 gr. 1,85
Maria Morena funda 500 gr. 2,3
Sembrador funda 500 gr. 1
Exofrut funda 500 gr. 13

Fuente: Supermercados
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

2.5.1. Determinacion del Costo Promedio

Se mencion6 los empaques de 450 y 500 gr. debido a que éstas son las
presentaciones mas vendidas. De los datos obtenidos sobre los precios de los

productos de otras marcas se calculd el promedio ($1,61).



Estudio de Mercado 51

2.5.2. Andlisis Historico y Proyeccion de Precios

Cuadro # 20
Precios historicos

Inflacién
Afo Anual % Precios
2001 22,44 1,22
2002 9,36 1,34
2003 6,07 1,42
2004 1,95 1,45
2005 3,14 1,49
2006 2,87 1,54
2007 3,32 1,59

Fuente: BCE y Supermercados
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Como se observa en el cuadro # 20 los precios se han venido
incrementando cada afio de acuerdo a la inflacion anual de cada periodo. Ver
Anexo # 8.

A partir de los datos obtenidos anteriormente se comenzara a realizar la

proyeccion de los precios.

Cuadro # 21
Precios Histoéricos 2001-2007

Afio X Y XY X2 Y2
2001 1 1,22 1,22 1 1,50
2002 2 1,34 2,68 4 1,79
2003 3 1,42 4,26 9 2,02
2004 4 1,45 5,79 16 2,10
2005 5 1,49 7,47 25 2,23
2006 6 1,54 9,22 36 2,36
2007 7 1,59 11,11 49 2,52
Total 28 10,05 41,75 140 14,52

X TY XY rX? Y

Fuente: Del cuadro # 20
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
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En la proyeccion se procede a utilizar la siguiente ecuacion de la recta

para la obtencion del calculo de la proyeccion de los precios.

Yp=mX +b
n="7
mzngxy:—ZXZy b:Zy—mZX
ny x2 - x’ n

. 76€1.75 > 28*110.05 b =10.05-0,0555€8
7*140 — €8 2 7
- _ 2922596 281.364 b =10.05-1.55649
196 7
m = 0,0555 b=121317

Yp =0,0556(X ) +1.21317

A continuacion realizamos el cuadro de proyeccidon de los precios con los

datos tomados de la ecuacion.

Cuadro # 22

Proyeccion de los Precios

Ecuacion de
la

Pendiente Proyeccion

Ao (m) (b) Tiempo X Y=mx+b

2008 0,0556 1,213 8 1,66
2009 0,0556 1,213 9 1,71
2010 0,0556 1,213 10 1,77
2011 0,0556 1,213 11 1,82
2012 0,0556 1,213 12 1,88
2013 0,0556 1,213 13 1,94
2014 0,0556 1,213 14 1,99
2015 0,0556 1,213 15 2,05
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2016 0,0556 1,213 16 2,10
2017 0,0556 1,213 17 2,16

Fuente: Del cuadro # 21
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

2.6. Canales de Comercializacion y Distribucién del Producto

La comercializacién es la actividad que permite al productor hacer llegar

un bien o servicio al consumidor con los beneficios de tiempo y lugar.

Los aspectos que se analizardn en este punto son la determinacion de los

canales mas apropiados de distribucién
2.6.1. Descripcion de los Canales de Distribucion

Para los productos étnicos sujetos del estudio, se ha logrado identificar, en
las zonas geogréficas, un comportamiento uniforme respecto de las modalidades

adoptadas para hacer llegar los bienes al consumidor final.

A continuacién se describen las principales modalidades utilizadas, en las

cuales aspectos como volumen y distancias recorridas son clave para su eleccion.
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Gréafico # 13

Esquemas de Distribucion de la Pulpa de Fruta Congelada 1
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Fuente: monografias.com

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Si se trata de la més utilizada por los distribuidores. Da inicio con el
productor que hace la venta, al distribuidor. Una vez despachado y resuelto el
proceso la mercaderia llega a la bodega del distribuidor para su clasificacion y
registro, a partir de ahi y considerando las ordenes de pedido, los bienes son

repartidos hacia los establecimientos comerciales.

Gréafico # 14

Esquemas de Distribucion de la Pulpa de Fruta Congelada 2

- Distribuidor l Minorista I Tienda
>

Consumidor \

Fuente: monografias.com
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
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En este caso se trata de pequefios establecimientos, que a la vez de hacer
venta directa como wuna tienda, poseen espacio suficiente para almacenar
productos y ejercer la labor de distribucion para otras tiendas, de igual forma, la
intermediacion no crece, sino mas bien, se reparte entre los que participan del

proceso.

Grafico # 15

Esquemas de Distribucion de la Pulpa de Fruta Congelada 3
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Fuente: monografias.com
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Esta ruta se estd volviendo cada vez mas frecuente entre los distribuidores
que han logrado un nivel de desarrollo tal que les es posible establecer relaciones
de negocios con cadenas de supermercados, lo cual se constituye en una sefial de
que han ganado posicionamiento, prestigio y el cumplimiento de requisitos como

para ser aceptados como proveedores.
2.6.2. Ventajas y Desventajas de los Canales de Distribucion
En realidad se trata de un canal muy utilizado por los distribuidores ya que

es posible la distribucion del producto por medio de proveedores y se alcanza un

nivel de aceptacion muy alto que favorece mucho a los productores.
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2.6.3. Descripcion Operativa de la Trayectoria de Comercializacion

Grafico # 16

Trayectoria de comercializacion

S Proveedor

Supermercados J

Consumidor I

Fuente: monografias.com
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José



CAPITULO 11l

ESTUDIO TECNICO

3.1. Tamafo de la planta

El tamafio de la planta es la parte principal del estudio técnico puesto que
estara dada en funcion de la demanda insatisfecha que tenga el producto a partir
del afio actual. La planta contara con todas las obras civiles necesarias para su
normal funcionamiento. En el Anexo # 9, se puede observar la distribucion y el
disefio de la planta. El disefio y la distribucion fueron obtenidos a través de
estudios realizados anteriormente y disefios de plantas procesadoras de pulpas de
frutas en Internet la cual sirvio de guia.

3.1.1. Determinacion del tamafio optimo de la planta

Para realizar la determinacion del tamafio de la planta se considera la
cantidad de demanda insatisfecha que se tiene como resultado en el capitulo
anterior, con estos datos se procede a calcular un promedio de pulpas de frutas por

afo, que ayudara en el calculo del tamafio optimo de la planta.



Cuadro # 23
Demanda Insatisfecha en Pulpas de Frutas
Afios Demanda
Insatisfecha

2008 13533,32
2009 13612,79
2010 13692,25
2011 1377171
2012 13851,18
2013 13930,64
2014 14010,10
2015 14089,56
2016 14169,03
2017 14248,49

Total (Fundas de 138.909

pulpas de frutas)

Promedio (D.l.) 13.891

Fuente: Cuadro # 17

Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé.
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Con los datos del cuadro anterior se procede a calcular el tamafio de la

planta: el porcentaje de la demanda a captar o rango de participacion en el

mercado es del 20% del total de la demanda insatisfecha, tomando este porcentaje

del primer afio de proyeccion como dato principal para obtener la capacidad.

Capacidad = Demanda Insatisfecha Promedio X Rango de Participacion

Capacidad = 13.891 toneladas x 20%
Capacidad = 2.778 toneladas/afio

Obteniendo el numero de toneladas/ afio se puede calcular la produccidn

mensual y diaria requerida.

Produccion diaria requerida = Produccion anual/52 semanas/6 dias

Produccién diaria requerida = 2.778 toneladas/afio/52 semanas/6 dias

Produccion diaria requerida = 8,903 toneladas/dia
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Produccién diaria requerida =9 toneladas/dia

Si se trabaja seis dias a la semana en un turno de ocho horas y una hora
para comer, se obtiene como produccién por hora alrededor de 1,13
toneladas/hora, representando una eficiencia del 100% en la produccion, lo que en
la practica diaria no ocurre, ya que se debe a muchos factores tales como la mala
planificacion, malos métodos de trabajo, cortes de energia eléctrica, u otros
imprevistos tendiendo como una produccién real estimada de un 68% para el

primer afio de produccion.

Produccién real diaria = Produccién/dia x % real de Produccion
Produccién real diaria = 8.903 toneladas/dia x 68%

Produccién real diaria = 6,054 toneladas/dia

Con este dato de la produccion real diaria se procede a calcular el tamafio

de la produccion real anual en toneladas de pulpas de fruta:

Produccion real anual = Producian Real diaria x 6dias/semana X
52semanas/ afio
Produccién real anual = 6 toneladas/dia x 6dias/semana x 52semanas/ afio

Produccién real anual = 1.872 toneladas/ afio.

Cuadro # 24
Produccion ldeal y Real
Produccion Ideal Eficiencia Real
Hora 1,13 toneladas 68% 0,7684
Dia 9 toneladas 68% 6,12
Anual 2778 toneladas 68% 1889

Fuente: Produccion Ideal y Real
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José.
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3.1.2. Factores que Determinan o Condicionan el Tamafio de la Planta

Dentro de los factores principales que influyen en el tamafio de la planta

tenemos los suministros e insumos, la disponibilidad, la localizacién y ubicacion.

3.1.3. Suministros e Insumos

La materia prima que se utiliza en la elaboracion de la pulpa de fruta,
puede ser adquirida localmente a través de proveedores dedicados a la
comercializacion de esta fruta, en el caso de las maquinarias hay muchos
importadores como en el caso de las selladoras y balanzas eléctricas en cuanto a la

marmita eléctrica esta maquinaria serd adquirida internacionalmente.

Entre los insumos bésicos esta la electricidad, el agua y el teléfono; el
suministro de energia eléctrica sera de 110 voltios y 220 voltios dependiendo del
tipo y maquinaria que se vaya a utilizar en el proceso, el agua estara dada a través
de la conexion por tuberias por la empresa competente. Mientras que el teléfono e
Internet, que es un medio indispensable de comunicacién sera proveido por los

representantes de la Corporacion Nacional de Telecomunicaciones.

3.1.4. Disponibilidad

La disponibilidad de maquinarias, equipos y materia prima necesaria que
intervienen en el proceso de produccidn, no representa problema en nuestro medio
ya que en nuestra localidad existen muchos importadores directos dedicados a la
comercializacion de estos productos lo que garantiza la disponibilidad durante

todo el afio para poder abastecerse de los mismos.

3.1.5. Programa de Produccion

Con los datos de la demanda a captar que se analizo en el capitulo anterior

se puede observar que en el afio 2008 se obtuvo una totalidad de demanda
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insatisfecha de 13.533,32 toneladas de pulpas de fruta de los cuales cada afio va
creciendo la demanda, por esto se propuso como meta la demanda a captar de un
20% obteniendo como resultado 2.706,66 toneladas anuales de los cuales se toma
para el primer afio solo el 68% de la capacidad instalada ya que existen muchos
factores que impiden trabajar al 100% finalizando con una produccion real de
1.841 toneladas. Para mayor comprension podemos observar el siguiente cuadro

que indica el programa de produccion.

Programa de Produccién Anual =Produccion- Anual( Ton j* Anual Ton

Anual | 12Meses Mensual
Programa de Produccion semanal=Pr oduccion— Anual( Ton j* Anal __Ton
Anual ) 52Semanas Semanal

Cuadro # 25
Programa de Produccion (Toneladas de pulpas de fruta)

Programa
Capacidad Programa de | Programa de de

Demanda | Utilizada de la Produccion Produccion Produccion

Afio a Captar Planta Anual Mensual Semanal

2008 2706,66 68% 1.841 153 35
2009 272256 75% 2.042 170 39
2010 273845 85% 2.328 194 45
2011 2754.34 90% 2.479 207 48
2012 277024 99% 2.743 229 53
2013 2786,13 99% 2.758 230 53
2014 2802,02 99% 2.774 231 53
2015 2817.01 99% 2.790 232 54
2016 283381 99% 2.805 234 54
2017 2849.70 99% 2.821 235 54

Fuente: Calculo de la Demanda a Captar
Elaborado Por: Cepeda Lino MariaJosé

Como se podra dar cuenta en el cuadro anterior se analiza la produccion
anual, mensual y semanal del periodo escogido tomando datos a partir del afio

2008 esto se debe a que en la proyeccion tanto como la demanda y oferta del
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producto se realizd desde este afio y tomandolo como punto de partida para la
produccion del proyecto, al inicio de las actividades del proyecto se toma en un
68% de la capacidad instalada de la planta para la produccion, obteniendo que
desde el afio 2012 en adelante se puede producir al 99% de la capacidad instalada

como indica el cuadro.

3.2.  Localizacién

La localizacion de la planta para el proyecto debe ser la que mas ventajas
brinde al productor y al consumidor final, obteniendo mayor tasa de rentabilidad
sobre el capital y por hecho lograr un costo unitario minimo, es por eso que se ha
elegido la Ciudad de Guayaquil ya que el Estudio de Mercado se hizo en esta
Ciudad teniendo como Mercado Meta donde se entrara con el producto de este

proyecto que se esta realizando.
3.2.1. Pardmetros a Considerar para la Ubicacion de la Planta

Se debe tener en cuenta muchos factores (geograficos, sociales,
institucionales y econémicos) que inciden en la ubicacion de la planta es por eso

que se deben analizar cada uno de ellos para mayor comprension:

Factores Geograficos
Clima — Comunicaciones — Desechos

Factores institucionales

Permisos — Leyes — Planes y Estrategias de desarrollo

Factores Sociales

Costumbres — Escuelas — Hospitales y Transportes.



Factores Econdmicos
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Cercania al mercado — Cercania la materia prima — Mano de obra — Agua —

Energia — Terreno.

También tendran calificaciones segun el grado de validez que le vaya a dar

a cada factor:

Calificacion

Excelente 10

Media 7

No existe 5

Vias de comunicacién

Excelente
Media
No hay

Permisos

Muy facil
Poco complicado

Muy complicado

Leyes

Apoyan al desarrolio

No inciden

Si inciden
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Costumbres
Buenas
Regulares

Malas
Transporte
Existe mucho
Existe poco
No existe
Cercania al mercado
Muy cerca
Regular distancia
Muy lejos
Cercania a la materia prima
Muy cerca
Regular distancia
Muy lejos
Terreno
Barato

Poco caro

Muy caro
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3.2.2. Método Cualitativo por Puntos

El método con mayor aceptacion y el mas adecuado a seguir es la
evaluacion cuantitativa por puntos, que sirve para determinar cual es la mejor
opcion. Tomando cuya fuente que es el texto de Baca Urbina, Evaluacion de

Proyectos 4ta Edicion.

En el siguiente grafico se presente el analisis del método cualitativo de la

localizacion por puntos.

Cuadro # 26

Matriz Método Cualitativo por Puntos

VIA A DAULE PASCUALES DURAN
Factor Elemento Peso Calific. | Parcial | Calific. | Parcial | Calific. Parcial
Variable Asignado
Geografico Vias de 0,15 10 15 10 15 10 15
Comunicacién
Institucional Permisos 0,1 5 0,5 5 0,5 5 05
Institucional Leyes 0,08 5 0,4 5 0,4 5 04
Social Costumbres 0,06 10 0,6 10 0,6 10 0,6
Social Transporte 0,03 10 0,3 10 0,3 10 0,3
Econdmico Cercania al 0,2 10 2 10 2 10 2
Mercado
Econémico | Cercania a la 0,2 10 2 10 2 7 14
Materia Prima
Econdmico Terreno 0,18 5 0,9 7 1,26 5 0,9
Total 1 8,2 8,56 7.6
Fuente: Gabriel Baca Urbina

Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé
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El analisis determin6 que la localizaciéon mas idonea es Pascuales ya que
este obtuvo el mayor valor segin la matriz del método cualitativo por puntos,
como lugar en que se construira la planta un terreno ubicado en el kilometro 16.5
de la via a Daule en la zona industrial. Cuenta con todos los servicios necesarios,
incluyendo éareas verdes, bomberos, red de comunicacion, si se esta contemplando

que la empresa crezca en el futuro.

3.2.3. Microlocalizacion

La planta estara localizada de acuerdo a los resultados del anélisis por el
método de puntos la direccidon es Pascuales calle Montecristi y Los Rios enel Km.
16 % via a Daule entrando por Mabe. Este terreno posee 1850 n? que
consideramos suficiente para construir el complejo donde se construira la planta,
el cual se considera un area comprensible para la creacion de la planta
procesadora de pulpa de mamey puesto que la zona es industrial y nos brinda las
mejores caracteristicas y los diversos servicios basicos que son necesarios para

una empresa. Ver anexo # 10.

3.3.  Ingenieria del Proyecto

El objetivo es resolver lo concerniente a las instalaciones y el
funcionamiento de la planta. Desde la descripcién del proceso, adquisicion de
maquinarias y equipos, se determina la distribucion optima de la planta, hasta
definir la estructura juridica y de organizacién que habra de tener una planta

productiva.
3.3.1. Disefio del Producto
Composicion Quimica.- En la elaboracion de las pulpas de frutas se

utilizaran frutas frescas seleccionadas y no contendra ningdn tipo de preservativo

quimico. Es un producto 100 % natural. El producto unico y central propio de la
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Region Costa, de la cual se detallaron algunas de sus caracteristicas méas

importantes, ya que es la principal materia prima del proyecto.

Cuadro # 27

Composicion Quimica del Mamey

Composicion Quimica aproximada del
fruto del Mamey

|
Porcion comestible(%) .ﬂ

[
Proteinas (%)

|
Grasas (%)

[
Carbohidratos (%)

Calcio (mg/100g)

[
Fosforo (mg/100g)

| Hierro (mg/100g)

| Tiamina (mg/100g)

|
Riboflavina (mg/100g)

| Niacina (mg/100g)

|
Ac. Ascarbico (mg/100g)

[
MCG eq. Retinol

|
Energia (Kcal)

| Nitrégeno (mg/100g)

Fibra (mg/100g)

Carotenos (mg/100g)

(A) Instituto Nacional de la Nutricion.
(B) Evaluacion de la Calidad de Frutos de

los arboles tipo criollo de Mamey para su
Mejoramiento Selectivo.

Fuente: Instituto Nacional de la Nutricion

El disefio del producto estd dado por la estructura de las partes
componentes del producto central que es la pura pulpa o carne de mamey. Uno de
los grandes componentes de nuestro producto pulpa de fruta es el envase que es

una funda plastica de prolipopileno de 450 gr. de color transparente impreso con
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la respectiva etiqueta, en donde va el origen del producto, la marca de la pulpa que
es “Pura Pulpa”, sus componentes nutricionales, fecha de elaboracion y de

vencimiento, registro sanitario, peso que es de 450 gr., sabor de la pulpa, logo de

la fruta.

Grafico # 17

Modelo de Funda 450 gr. con Etiqueta Impreso

130mm

230mm

Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé
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Gréfico # 18
Modelo de Caja para la pulpa de fruta

100 % NATURAL

Elaborado por: Cepeda Lino MarfaJosé

3.3.2 Tecnologia y Seleccion de Maquinarias y Equipos

La maquinaria comprende todos aquellos equipos industriales que se
utilizan para el procesamiento de la pulpa de mamey. Estos equipos deben ser de
la mejor tecnologia posible para poder proveer de calidad a nuestros clientes.



Se ha obtenido por Internet en el mercado de maquinarias, maquinas que
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nos permitan tener una planta que procese de manera eficaz y eficiente.

A continuacién se detallan las maquinas principales:

Cuadro # 28

Maquinas y Equipos con sus respectivas caracteristicas

Equipo Caracteristica Tamafio Fisico Cantidad
300 kilos
Balanza Digital pedestal metélico Plataforma es de 2
ROIAN y visor 45X60 CMS.
Montacarga Manual
Remex 1ton 15x2x2m 2
Lavadora de frutas Capacidad 150 Kg. 1x15m 1
Marmita eléctrica Capacidad 800 litros
Cv750 124x850x700 1
Capacidad: 30 Kilos
Balanza digital con graduacion de 5 De acero inoxidable
sBoss® en 5 gramos. Peso de 31 X 23 cms. 4
minimo 200 gramos
Selladora pedestal Ancho de Sellado
sBoss® 2,5mm 1x Im. 2
Mesa de trabajo de 80cm de fondo 190cm
acero inoxidable XOXXXX de anchas 5

Fuente: Mercado libre.com

Elaborado por Cepeda Lino MariaJosé

3.3.3 Disefio del Proceso de Produccion

En el proceso de la elaboracion de la Pulpa de fruta mamey se describiran

brevemente los pasos a seguir:

Recepcion de la materia prima: Esta es una operacion que reviste una
importancia grande en cualquier actividad productiva de la empresa
agroindustrial. Aqui la fruta llega en camiones hasta la fabrica donde es
descargada la materia prima (mamey) y puesta en gavetas plasticas apilables. Se
efectla una inspeccion visual de su calidad e inmediatamente después se pasa al

almacén respectivo.


http://www.monografias.com/trabajos11/empre/empre.shtml
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Saneado o Clasificado: Este paso consiste en escoger la fruta madura para
esta produccion evitando ir de este producto fruta malecha (verde que no esta en
su punto de madurez) y en mal estado que complique el otro paso de la

produccion.

Pesado: Aqui se inicia propiamente el proceso productivo, ya que este
pesado se refiere a la cantidad que se procesara en un lote de produccion. Se
efectla el peso de la fruta con cualquier tipo de balanza de capacidad apropiada y

de precision a las centenas o decenas de gramos.

La forma de pesar puede ser en las gavetas en que la fruta llega a planta de
la fabrica que se puedan manejar y apilar comodamente. Debe evitarse el manejo
brusco de los empaques para evitar magulladuras o roturas de las frutas esta fase

se lleva a cabo también para llevar un control de inventarios.

Lavado y Desinfectado de la fruta: Consiste en aplicar algun tipo de
producto para eliminar la carga microbiana que viene con la fruta o vegetal. La
fruta seleccionada es lavada en una maquina lavadora que consiste en colocar
poco a poco este producto para gque esta maquina que tiene un cepillo elimine
ciertas impurezas, luego que sale de esta maquina es pasada a una tina que lavara
el mamey con una mezcla de agua mas oxonia es un activo que utilizan las

industrias alimenticias (desinfectante, esterilizante).

Escaldado: La fruta ya lavada pasa por una banda donde cae directamente
a la marmita eléctrica donde se produce un tratamiento térmico corto que se puede
aplicar a las frutas con el fin de ablandar tejidos, disminuir la contaminacion
superficial e inactivar enzimas que puedan afectar caracteristicas de color, sabor,
aroma y apariencia. En las frutas fija color, expulsa el aire intracelular y remueve
aromas desagradables que consiste en la inmersion de la fruta en agua a una

temperatura de 100°C.


http://www.monografias.com/trabajos5/lacel/lacel.shtml?interlink
http://www.monografias.com/trabajos10/contam/contam.shtml?interlink
http://www.monografias.com/trabajos5/enzimo/enzimo.shtml?interlink
http://www.monografias.com/trabajos/aire/aire.shtml?interlink
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Cortado del Mamey: Una vez escaldado el mamey y previamente extraido
de la marmita es llevado en gavetas a las mesas de trabajo y puesto en latas para
proceder al corte respectivo de este que consiste en partir el mamey por la mitad y

extraer la pepa que lleva dentro.

Sacado del mamey (extraccién del mamey): Ya partido el mamey extraida
la pepa y puesto en latas este esta listo para extraer la carne del mamey que se lo
hace en forma manual con cucharetas la cual se lo colocara en tachos previamente

escogidos para dar paso al proximo proceso de produccion.

Envasado: Corresponde a la fase de conservacion, y consiste en verter la
pulpa obtenida en los tachos plasticos, en cantidades precisas y preestablecidas, en
peso de 450 gr., en las fundas descritas anteriormente en el grafico # 16 que es un
recipiente adecuado por sus caracteristicas y compatibilidad con las pulpas. La

operacién es manual y su respectivo peso se la realiza con las balanzas eléctricas.

Sellado: Una vez envasada la pulpa de acuerdo al peso preciso se procede
a sellar la funda con una selladora eléctrica con la ayuda manual evitando que
éstas no queden con aire por dentro para su mejor conservacion y un sellado

preciso que asegure la calidad del producto.

Colocacion en cajas: Una vez que las fundas de mamey estan sellada se

procede a encajar en capacidad de doce unidades por caja.

Congelado y Almacenado: Encajado en unidades de doce se congela el
producto para después su previa distribucion. Es un método rapido, limpio y
eficaz para conservar productos en un estado lo mas préximo posible al fresco a
una temperatura de -20°C, se basa en el principio de que "a menor temperatura

mas lentas son todas las reacciones.
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Para cada tipo de fruta hay uno o mas procesos de industrializacion, cada
uno de los cuales presenta problemas especificos en relacion con el control de

procesos y generacion de residuos.

Es posible, sin embargo, identificar algunos procesos unitarios basicos,
que se repiten en los diferentes procesos de industrializacion y que tienen

caracteristicas similares.

Los Anexos # 11, 12, 13 y 14 presentan un esquema general que describe
brevemente las operaciones de produccion de la pulpa de fruta (mamey) como son
el diagrama de bloques, diagrama de flujo de procesos y el diagrama de recorrido

de procesos.

El éxito en la obtencién de pulpa de alta calidad comienza en la
disponibilidad de frutas de excelentes caracteristicas gustativas. Junto a esta
disponibilidad esta el cuidado que se tenga en mantener esta alta calidad en los

pasos previos a la llegada a la fabrica de procesamiento.

Las frutas deben ser empacadas con mucho cuidado y evitar recipientes
muy grandes donde las que se hallan en la parte inferior sufran deterioro por la

sobre presion del peso de las demés frutas.

Los cestillos empleados como empaques deben estar limpios y ser faciles
de higienizar. Estos son de plasticos que ofrezcan resistencia, facilidad de
ventilacion, ensamblables para apilarlos cuando estan llenos y hay algunos que se
pueden desarmar y apilar ocupando una cuarta parte del volumen de un cestillo

armado.

Una vez los cestillos con fruta han sido transportados desde el cultivo o del
sitio de acopio hasta la fabrica procesadora, deben ser manipulados con cuidado
teniendo en cuenta que la calidad de las frutas dificilmente puede mejorar una vez

retirada de la planta, en el mejor de los casos se puede mantener.
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Una vez en la planta, la fruta debe ser rodeada de unas condiciones que
favorezcan sus mejores caracteristicas sensoriales. Si la fruta llegd pintona, habra
que propiciar su maduracién adecuada. Si ya estd madura, se procurara evitar su
deterioro microbiolégico mediante la disponibilidad de un ambiente aseado e
higiénico al maximo durante todo el tiempo que la fruta y luego la pulpa pueda
estar expuesta a varios ambientes durante la aplicacion de diferentes operaciones

de proceso.

3.3.4 Plan de Abastecimiento

El plan de abastecimiento consiste en programar de que forma pienso
abastecerme de la materia prima necesaria para elaborar las pulpas de frutas
programadas, como para el disefio del tamafio optimo de la planta se obtuvo una
posible produccién real anual de 1.872 toneladas / afio. Tomamos como base para
programar la cantidad de materia prima a utilizar, teniendo en cuenta que es un
promedio ya que nuestra produccidn real empieza por debajo de esta cantidad en

el primer afio.

El principal producto que se debe abastecer para la produccion es el
mamey, luego los envases es decir las fundas de prolipopileno ya impresos con
logotipo y etiqueta, los cartones para su respectivo empaque, puesto que al

transcurrir el afio estos materiales escasean.

Cuadro # 29
Plan de Abastecimiento de Materia Prima
Produccién Necesidad | Abastecimiento Envases

Meses Ton Kg. de Mamey Kg. Unidades
nov 755.600
Diciembre
Enero 166 198.684 882.950
Febrero 143 171.590 762.548
Marzo 166 198.684 755.600 882.950
Abril 151 180.622 802.682
Mayo 158 189.653 842.816
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Junio 158 189.653 842.816
Julio 166 198.684 755.600 882.950
Agosto 158 189.653 842.816
Septiembre 166 198.684 882.950
Octubre 166 198.684 882.950
Noviembre 143 171.590 755.600 762.548
Diciembre 151 180.622 802.682
Total. 1.889 2.266.800 2.266.800| 10.073.659

Fuente: Plan de Abastecimiento de Materiales
Elaborado: Cepeda Lino Maria José

En el cuadro # 29 se muestra la cantidad de materia prima que se necesita
para la elaboracion de las pulpas de fruta que es de 1889 toneladas para el afio
2008, y con pruebas realizadas se calculé que por cada kilo de mamey se necesita
1.2 kg. de la fruta y para determinar el nimero de insumos como son: las fundas
con etiquetas impresas para saber por cuanto se multiplicara se realizara el
siguiente calculo se sabe que 1kg. es igual a 1000gr. este se lo divide para 450 gr.
que es el peso de nuestro producto por unidad que resulta 2,222 el namero de
gramos producidos del cual se obtiene la cantidad de unidad de envases
multiplicando la cantidad que resultdé y por 2 porque por cada 1.2 kg de mamey

resultan 2 fundas de pulpas de 450 gr. cada una.

3.3.5 Disponibilidad de Materia Prima

El aprovisionamiento de fruta fresca en este caso mamey que es la materia prima
principal del producto la proveerdn pequefios medianos y grandes productores
agricolas del Canton Vinces y Nobol excelentes para la produccién agricola,
destacando que Vinces tiene rios y caudales que permiten abastecerse e irrigar los
cultivos durante todo el afio, estos proveedores nos pueden abastecer facilmente a
un precio muy comodo como es en el caso del Grupo Califrut y la hacienda “Don
Genaro” que se dedican al cultivo de esta fruta y otros productos; las fundas ya
impresas y con logotipo de la empresa las proveera Neplast Empresa que presta
sus servicios para todo tipo de envases en cuanto a fundas plasticas. Ver Anexo #
15y 16.
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3.4. Balanceo de Materiales

El balanceo de materiales es muy importante en un proyecto porque sirve
para darse cuenta de la cantidad suficiente de materia prima y materiales que se

utilizaran para elaboracion del producto.

En el proceso de elaboracion de pulpa de fruta mamey interviene
directamente el mamey como principal componente de este producto, es por eso
que se procede a enunciar la cantidad necesaria que se requiere para cumplir con
la produccién anual programada, asi como se observa en el siguiente cuadro

basandose en los datos obtenidos del plan de abastecimiento.

Cuadro # 30
Balance de Materia Prima
Cantidad
en Kg. de
mamey Cantidad de
para el afio | mamey en Kg. | Valor Unitario Valor Total Valor Total
Descripcion 2008 Mensual de cada Kg. Anual Mensual
Mamey 2.266.800 188900 $ 2,00 $ 4.533.600,00( $ 377.800,00

Fuente: Estudio de Campo
Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé

3.5. Plan de Produccion

En la empresa es indispensable establecerse metas y objetivos el cual
debemos cumplirlos a cabalidad, se debe planificar y controlar el disefio y
desarrollo del producto, asignando responsabilidades a las diferentes personas
involucradas en el desarrollo del producto, por eso cabe mucha importancia
elaborar un plan de produccién para el primer afio de actividad de la empresa. El
plan consiste en producir lo necesario en el tiempo requerido, sin sobrantes ni
faltantes, como se analizo la demanda insatisfecha de la cual la demanda a captar

en el periodo 2008 con una produccidn real estimada con un 68% de capacidad
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instalada se obtiene una cantidad de 1841 toneladas/afio, tenemos el siguiente plan

de produccion para este afio.

Cuadro # 31
Plan de Produccion
Meses Dias Laborables Programa Cumplido Eficiencia
(Ton) (Ton) %
Enero 22 161,36 161 99
Febrero 19 139,36 139 99
Marzo 22 161,36 161 99
Abril 20 146,69 147 100
Mayo 21 154,03 154 100
Junio 21 154,03 154 99
Julio 22 161,36 161 99
Agosto 21 154,03 154 99
Septiembre 22 161,36 161 99
Octubre 22 161,36 161 100
Noviembre 19 139,36 139 100
Diciembre 20 146,69 147 100
Total 251 1.841 1.841 100
Produccién / Dia : 7,33 (Ton/dia)
Produccién / Hora: 0,92 (Ton/hora)

Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé

Toneldas, 1Afo Toneladas . 1Dia
Afio  251Dias

| _ o’92Tonel_adas
Dia 8Horas Dia

1.841

En el cuadro anterior se pudo ver el plan de produccion que se utilizara
para cumplir con la meta de 1.841 toneladas de pulpa de fruta para ello serd
necesario producir alrededor de 0,92 toneladas/hora, culminando con una
produccién diaria de 7,33 toneladas/dia, la produccion mensual dependera de los

dias laborables de cada mes.



Estudio Técnico 78

3.6. Normas de Edificacion (Ordenanza Sustitutiva de Edificaciones y

Construcciones del Canton Guayaquil)

Las respectivas Normas de Edificacion especificas y bien detalladas se

encuentran el anexo # 17.

3.7.  Planificacion Administrativa de venta y mercadeo

3.7.1. Organigrama

El organigrama es una representacion grafica de la organizacion de una
empresa, teniendo como proposito designar una responsabilidad a cada

departamento que lo integra de mayor control en sus funciones.

A continuacion se menciona el personal total a contratar. El personal

administrativo est constituido por:

Gerencia General
Gerencia de Produccion
Contador Financiero
Vendedor

Uno de control de calidad.
Un ayudante de calidad.

Un supervisor de produccion.

Por otro lado se trabajara en un turno de trabajo de 8 horas de trabajo y una
para el almuerzo, para facilitar a la gerencia se contara con dos Secretaria, el resto

de personal para el area de produccién seria:

Un técnico de mantenimiento.

Un bodeguero.
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Un chofer para la distribucién del producto y ayude al vendedor en la entrega del

producto.

Dos personas encargadas de la limpieza de la planta.
Dos guardias.

Diez obreros.

Grafico # 19

Organigrama de la Empresa

Gerente
General

2 Secretarias Control de
Calidad
Ayudante
Gerente de Contador Vendedor 2 Asistentes
Produccion Financiero de Limpieza
Supervisor de Técnico de 1 Bodeguero
Produccion Mantenimiento Ayudante Chofer
10 Obreros Ayudante

Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé

2 Guardias
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3.7.2. Funciones

Gerente General.- Es el responsable de planificar, controlar, dirigir,
programar, organizar y evaluar las actividades de la empresa en todo su contexto
sujeto a cumplir con el presupuesto asignado y metas planteadas a través de la

comercializacion, productividad, calidad y competitividad.

Control de Calidad.- Es el responsable de llevar el control de la calidad de
la materia prima a utilizarse para la elaboracion del jugo, también es responsable

de llevar el control de calidad del producto terminado.

Gerencia de Produccion.- Es la responsable de planificar, desarrollar y
ejecutar los planes de produccion, segin el plan de produccion trabajard la

empresa.

Coordinara con la gerencia de ventas y financiera, las labores de recepcion
de la materia prima, almacenamiento de la misma y despacho del producto
terminado. Este encargado de desarrollar los normativos de control en los insumos
y materia prima, el control total de toda la linea de produccion y de la planta en

general.

Gerencia Financiera.- Es la encargada de evaluar, coordinar y planificar el
desarrollo de las estrategias econdémicas de la empresa con las estructuras

financieras de corto, mediano Y largo plazo, reporta y justificar acciones.

Vendedor.- Es la persona encargada de llevar una programacién y un
listado de las ventas, los clientes fijos y la distribucion del canal distribuidor.
Promociona, impulsa el producto, usa estrategias de mercadeo para tener un
incremento en las ventas, y asi ir incrementando la produccién para que vaya

creciendo la empresa.



CAPITULO IV
ANALISIS ECONOMICO
4.1. Inversion Fija

Estd interpretada por los bienes de propiedad que la pequefia industria
necesita para el desarrollo de sus actividades productivas, los cuales son los
siguientes: terreno, edificio, maquinarias, equipos, mobiliarios, vehiculos de

transportes, herramientas y otros activos.
4.1.1. Terreno y Construcciones Fisicas

El terreno es el lugar en donde se va a realizar la implementacion y
creacion de la Empresa para su respectivo funcionamiento, lugar que cuenta con
los servicios basicos necesarios para la operacion normal de la misma, en el
cuadro de Terreno y Construccion Fisica podremos apreciar el valor del terreno, el
cual lo conseguimos por intermedio del Departamento de Direccion de

Urbanismo, Avallos y Registro de la Muy llustre Municipalidad de Guayaquil. El

p . 2
documento que nos otorgd dicho departamento con el valor del costo del m™ lo

adjuntamos en el Anexo # 18.

Los valores en los que respecta a la construccion fisica de la Pequefia
Industria, los presentaremos en el Cuadro # 32 y estos valores fueron obtenidos
por medio del Colegio de Ingeniero Civiles del Guayas respaldado en documentos
de los valores de la construccion fisica originarios de la Camara de la
Construccion. Cuya Tabla se la obtuvo por medio de la revista de la Camara de la

Construccion de Guayaquil y la presentaremos en el Anexo # 10.
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Cuadro # 32
Construcciones
Descripcion. Cantidad. Unidad. Unitario. Valor Total.
Area de Oficina 60 m’ $ 200,00 $ 12.000,00
Laboratorios 30 m’ $ 200,00 $ 6.000,00
Area de Sanitario 24 me $ 120,00 $ 2.880,00
Céamara de Frio 72 me $ 170,00 $ 12.240,00
Area de Procesos 330 m $ 170,00 $ 56.100,00
Area de
Almacenamiento 80 m’ $ 170,00 $ 13.600,00
mz
Bodega 80 $ 170,00 $ 13.600,00
Garaje 40 m $ 100,00 $ 4.000,00
Garita 16 m $ 100,00 $ 1.600,00
Cerramiento. 120 ml $ 60,00 $ 7.200,00
TOTAL $129.220
Fuente: Colegio de Ingenieros Civiles del Guayas — Camara de la Construccion.
Elaborado por Cepeda Lino Maria José
Cuadro # 33
Terreno y Construccion

Descripcion Cantidad Unidad Unitario Total
Terreno 26*70 1820 m? $ 12,00 $ 21.840,00

Construccion $ 129.220,00

Total Terreno y Construccion $ 151.060,00

Fuente: Direccionde Urbanismo, Avaltosy Registrosy Cuadro # 32
Elaborado por Cepeda Lino MariaJosé
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4.1.1.1. Maquinarias y Equipos

Es el rubro conceriente a la adquisicion de los equipos para la
produccion y equipos auxiliares, maquinas que van a intervenir directamente en la

transformacion de la materia prima en producto terminado.

En el Cuadro # 34 encontraremos los valores de cada una de las maquinas

Y equipos necesarios para los procesos antes mencionados. Ver Anexos # 20.

Cuadro # 34
Maquinas y Equipos de Produccion
Cantidad Descripcién Marca Unitario Total
1 Lavadora de fruta | Comek $9.042,20 $9.042,20
1 Marmita Eléctrica | Cv 2500 $ 6.000,00 $ 6.000,00
1 Béscula $ 18.000,00 $ 18.000,00
2 Selladora $ 5.000,00 $ 10.000,00
Total de Maquinas y Equipos de Produccion $ 43.042,20

Fuente: Cotizaciones
Elaborado por Cepeda Lino MariaJosé

Los equipos auxiliares que son los componentes importantes de las
maquinas y equipos de produccion para poder llevar a cabo con éxito y en dptimas
condiciones el proceso de produccion y se los detallara en el Cuadro # 35 cada

uno de los equipos con sus respectivos valores. Ver Anexos # 21.

Cuadro # 35
Equipos Auxiliares
Valor
Cantidad Descripcién Marca Unitario Total
4 Balanza digital 30 kg. Boss $ 104,40 $ 417,60
2 Balanza digital 300 kilos Alfa Laval $ 330,00 $ 660,00
2 Montacarga manual Wenco $ 200,00 $ 400,00
5 Mesa de trabajo $ 150,00 $ 750,00
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3 $ 210,00 $ 630,00
Coche de acero inoxidable
2 Aire Acondicionado General $ 349,00 $ 698,00
Electric
3000 Gavetas Wenco $10,40| $ 31.200,00
Total de Equipos Auxiliares $ 34.755,60

Fuente: Cotizaciones

Elaborado por Cepeda Lino MariaJosé

En el Cuadro # 36 determinaremos el costo total por concepto de

maquinarias y equipos.

Cuadro # 36

Maquinarias y Equipos

Valor Total
$ 43.042,20

Descripcion

Maquinas y Equipos de
Produccion

$ 34.755,60
$77.797,80

Equipos Auxiliares

Total de Maquinas y
Equipos

Fuente: Del cuadro # 35y 34

Elaborado por Cepeda Lino MariaJosé

4.1.1.2. Equipos y Muebles de Oficina

En el cuadro siguiente se representan los valores de los equipos y muebles

de oficina. Ver Anexo # 22 la cotizacion.

Cuadro # 37
Equipos y Muebles de Oficina
Valor
Cantidad Descripcion Unitario Total
6 Escritorios $ 185,00 $ 1.110,00
4 Sillas Fox $90,79 $ 363,16
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2 Sillas Secretarias $ 67,00 $ 134,00
4 Archivadores $ 35,00 $ 140,00
3 Teléfonos $ 20,00 $ 60,00
Total de Equipo y
muebles de Oficina $ 1.807,16

Fuente: Cotizaciones

Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé

4.1.1.3. Otros Activos

Este es el rubro estd conformado por Activos Tangibles e Intangibles y

activos que se requieren para que el proceso productivo no sufra paralizaciones y

para mantener en alto la eficiencia del sistema, ademas de permisos apara

funcionar como empresa.

Cuadro # 38
Otros Activos

Descripcion Cantidad Valor Unitario | Valor Total
Repuestos y
accesorios (5% costo
maquinaria9 $ 3.889,89
Gasto de Puesta en
Marcha (5% costo
maquinaria) $ 3.889,89
Equipos y Muebles de
Oficina $ 1.807,16
Equipos para 1
Mantenimiento $ 300,00 $ 300,00
Constitucion de la 1
Sociedad $ 800,00 $ 800,00
Activos Intangibles 1
(como patente) $ 400,00 $ 400,00
Gasto de 1
Investigacion $ 500,00 $ 500,00
Costo de Estudio 1 $ 1.000,00 $ 1.000,00
Lineas Telefonicas 2 $ 81,90 $ 163,80
Vehiculo 1 $ 23.522,86 $ 23.522,86
Equipo de
Computacion 2 $ 960,00 $1.920,00
Total de Otros Activos $ 38.193,60

Fuente: Cotizaciones
Elaborado por Cepeda Lino Maria José
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4.1.1.4. Resultados de la Inversion Fija

Es la suma de todos los activos fijos correspondientes, que han sido
calculados en los items anteriores de este capitulo. En el Cuadro # 39
presentaremos los valores totales de cada uno de los items como son: Terreno y
Construcciones, Magquinarias y Equipos, Equipos y Muebles y Otros Activos.

Suméandolos a todos ellos nos da como resultado la Inversion Fija del proyecto.

Cuadro # 39
Inversion Fija
Descripcion. Valor Total Porcentaje.

Terreno y $ 151.060,00 57,00%
Construcciones
Maquinarias y $ 77.797,80 29,00%
Equipos
Otros Activos $ 38.193,60 14%
Totales $267.051,40 100,00%

Fuente: Del cuadro # 33, 36, 38y 37.
Elaborado por Cepeda Lino Marfa José

4.1.2. Capital de Operaciones

El rubro de capital de operaciones se refiere a las cuentas, mano de obra

directa, materiales directos, carga fabril, gastos administrativos y gastos de ventas.

4.1.2.1. Mano de Obra Directa

Esta comprendida por la mano de obra que se utilizara en el proceso de la
transformacion de la materia prima en producto terminado, las personas que estan
involucradas directamente con los procesos de produccion del producto a
fabricarse, los costos de estos los detallaremos en el Cuadro # 40, costos
obtenidos de la Tablita Tributaria y Laboral del 2008. Ver Anexo # 23.
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Cuadro # 40
Mano de Obra Directa
Descripcion| Salario | Salario Décimo | Décimo | Vacaciones| Fondo de Total
Mensual Anual Tercero Cuarto Reserva Anual
Trabajador | $ 200,00 | $2.400,00 [ $ 200,00 $200,00| $ 100,00 $ 200,00 $3.100,00
de Planta

Fuente: La T ablita Tributaria y Laboral
Elaborado por Cepeda Lino MariaJosé

En el Cuadro # 41 presentaremos el costo total de la mano de obra directa

correspondiente al sueldo de los 10 trabajadores de la planta de produccion.

Cuadro # 41

Costo de la Mano de Obra Directa

Descripcion Obreros | Valor Anual Valor Total
Unitario Anual
Trabajadores de 10 $ 3.100,00 $ 31.000,00
Planta

Fuente: Del cuadro # 40
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

4.1.2.2. Materiales Directos

La materia prima componente de los materiales directos es la fruta mamey

la cual es el principal componente para el producto terminado.

El valor de la materia prima lo encontraremos en el Cuadro # 42.

Cuadro # 42
Materiales Directos
Valor
Descripcion Cantidad Unidad Unitario Total Anual
Mamey 2.266.800 Kg. $ 2,00 $ 4.533.600,00

Fuente: Cotizacion

Elaborado por Cepeda Lino MariaJosé
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4.1.2.3. Andlisis de la Carga Fabril

Se refiere a los rubros de mano de obra directa, materiales indirectos y los
costos indirectos de fabricacion, entre estos Ultimos se citan las depreciaciones,

mantenimientos, seguros, suministros e insumos de fabricacion.

4.1.2.3.1. Materiales Indirectos

Son los componentes del producto central que es la pulpa de, estos
componentes son los productos que sirven para la presentacion del producto
central, y estos son envases primarios y secundarios, etiquetas y demas materiales
indirectos  y auxiliares que presentaremos a continuacion en el Cuadro # 43 con

Sus respectivos costos. Ver Anexos # 24.

Cuadro #43
Materiales Indirectos
Valor
Descripcion Cantidad Unidad Unitario Total Anual
Envases de U $0,05 $ 503.682,96
450gr.(funda de
prolipopileno) 10.073.659
Cajas de Cartén 839472 U $0,20 $ 167.894,32
Pallets 150 $ 10,00 $ 1.500,00
Mandiles 25 U $ 7,00 $ 175,00
Botas 25 U $ 6,00 $ 150,00
Cuchillos 30 U $ 0,50 $ 15,00
Cucharones 30 U $0,85 $ 25,50
Mascarillas 30 $ 0,60 $ 18,00
Charolas de 40 U $ 10,00 $ 400,00
Aluminio
Tachos Plasticos 50 U $7,00 $ 350,00
Total de Materiales Indirectos $674.210,78

Fuente: Cotizacion
Elaborado por Cepeda Lino Maria José
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4.1.2.3.2. Mano de Obra Indirecta

Es el personal que no esta involucrado directamente con el proceso de
transformacién de la materia prima en producto terminado, pero que si se
encuentra dentro o forman parte del area de produccion a los cuales se los incluye

en este rubro como son: Técnico de Mantenimiento y su Ayudante, el Bodeguero

y el chofer.
Cuadro # 44
Mano de Obra Indirecta
Fondo
Salario Salario Décimo | Décimo de Total

Descripcion | Mensual |  Anual Tercero | Cuarto | vacacion | Reserva Anual
Técnico de
Mantenimiento | $ 300,00/ $3.600,00f $300,00/ $200,00( $150,00| $30000( $4.550,00
Bodeguero $200,00| $2.400,00( $200,00f $20000| $100,00( $ 200,00 $3.100,00
Chofer $200,00{ $2.400,00( $200,00f $20000| $100,00{ $200,00| $ 3.100,00

Fuente: La T ablita Tributaria y Laboral
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

En el Cuadro # 42 determinaremos el costo total por concepto de mano de
obra indirecta.

Cuadro # 45
Costo de la Mano de Obra Indirecta
Cantidad de Valor Anual Valor Anual
Descripcion Personas por Personas Total
Técnico de Mantenimiento 1 $ 4.550,00 $ 4.550,00
Bodeguero 1 $3.100,00 $3.100,00
Chofer 1 $ 3.100,00 $ 3.100,00
Total del Costo de laMano de Obra Indirecta $10.750,00

Fuente: Del cuadro # 44

Elaborado por Cepeda Lino Maria José
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4.1.2.3.3. Depreciacion, Seguros, Reparacion y Mantenimiento Anual de los

Activos.

La depreciacion se la calculara por medio del costo total de cada uno de
ellos y se los multiplicara por el porcentaje de la depreciacion por afio de cada uno
de ellos. El valor de salvamento se lo calculo tomando en cuenta lo 7 afios los
cuales se esta proyectando el proyecto. Cuyos valores lo calcularemos en el
Cuadro # 46.

Cuadro # 46
Depreciaciones, Seguros, Reparacion y Mantenimiento
Activos Valor % | Depreciacion Valor % | Reparacién Seguros
Salvamento mantenimiento
Equipo de $77.797,80| 10 $7.779,78 $23.339,34
Produccion 3 $2.33393| $2.33393
Construccion | $129.220,00| 5 $6.461,00f $83.993,00
Fisica 2 $2.584,40| $2.584,40
Vehiculo $23522,86| 20 $ 4.704,57 $0,00| 5 $1176,14| $1.176,14
Equipos y $1.807,16| 10 $ 180,72 $ 542,15
Muebles de
Oficina
Computadoras $1.920,00| 33 $ 633,60 $ 0,00
Total $19.759,67 | $107.874,49 $6.094,48| $6.094,48

Fuente: Del cuadro # 36, 32, 38, 37.
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

4.1.2.3.4. Suministros

Para obtener los costos de los suministros de fabricacion como son el agua
y la energia eléctrica, se ha ingresado a la pagina Web de la cAmara de industrias
del Guayas en lo que respecta a indicadores econdmicos donde estan los valores
con sus respectivas paginas Web, los cuales se los observa en el Cuadro # 47. Ver
Anexos # 25y 26.
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Cuadro # 47

Suministros de Fabricacion

Valor
Suministros Cantidad Unidad Costo Unitario Mensual Anual
Energia Eléctrica 1.500 Kw.-hr $0,08 $120,00| $1.440,00
Agua 600 m $1,01 $60540| $7.264,80
Combustible 500 Gal. $1,03 $51500| $6.180,00
Total de Suministros de Fabricacion $14.884,80

Fuente: Cotizaciones
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

La carga fabril de este estudio la resumiremos en el Cuadro # 48
detallando todos los valores de los ftems pertenecientes a este rubro calculados

anteriormente.

Cuadro # 48
Carga Fabril
Descripcion Valor Total

Mano de Obra Indirecta $ 10.750,00
Materiales Indirectos $ 674.210,78
Depreciacion $ 19.759,67
Suministros $ 14.884,80
Mantenimiento $ 6.094,48
Seguro $6.094,48
Total $731.794,20

Fuente: Del cuadro # 45, 43, 46, 47.

Elaborado por Cepeda LinoMariaJosé

4.1.2.4. Andlisis de los Gastos Administrativos

Se refiere a los rubros de sueldos del personal administrativo y gastos

generales.
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4.1.2.4.1. Sueldos al Personal Administrativo

De items forman parte el personal que se encuentra laborando en el area

administrativa y también las personas que se encuentran en el area de servicios y

los guardias, de los cuales se detallaran los sueldos en el Cuadro # 49.

Cuadro #49

Sueldo al Personal Administrativo

Descripcion | Salario Salario Décimo Décimo Vacacion | Fondo de | Total Anual
Mensual Anual Tercero Cuarto Reserva

Cerente

General $800,00( $9.600,001 $ 800,00 $ 200,00 $ 400,00 $800,00{ $11.800,00

Cerente

Financiero $600,00( $7.200,001 $ 600,00 $ 200,00 $ 300,00 $ 600,00 $ 8.900,00

Cerente de

Produccién $600,00( $7.200,001 $ 600,00 $ 200,00 $ 100,00 $ 600,00 $ 8.700,00

Control de

Calidad $ 400,00 $4.800,00| $ 400,00 $ 200,00 $ 200,00 $ 400,00 $ 6.000,00

Ayudante

de Calidad $200,00( $2.400,001 $ 200,00 $ 200,00 $ 100,00 $ 200,00 $ 3.100,00

Supervisor

de

Produccién $300,00( $3.600,001 $ 300,00 $ 200,00 $ 150,00 $ 300,00 $ 4.550,00

Secretaria $240,00( $2.880,00 $ 240,00 $ 200,00 $ 120,00 $ 240,00 $ 3.680,00

Guardian $240,00( $2.880,00] $ 240,00 $ 200,00 $ 120,00 $ 240,00 $ 3.680,00

Asistente de

Limpieza $200,00( $2.400,00| $ 200,00 $ 200,00 $ 100,00 $ 200,00 $ 3.100,00

Fuente: La T ablita Tributaria y Laboral

Elaborado por Cepeda Lino Maria José

En el Cuadro # 50 determinaremos el sueldo total a pagar al personal

administrativo.
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Cuadro # 50

Costo del Sueldo del Personal Administrativo

Cantidad de | Valor Anual por Valor Anual
Descripcién Colaboradores Colaborador Total
Gerente General 1 $ 11.800,00 $ 11.800,00
Cerente Financiero 1 $ 8.900,00 $ 8.900,00
Gerente de Produccion 1 $8.700,00 $ 8.700,00
Control de Calidad 1 $ 6.000,00 $ 6.000,00
Ayudante de Calidad 1 $ 3.100,00 $ 3.100,00
Supervisor de Produccién 1 $ 4.550,00 $ 4.550,00
Secretaria 2 $ 3.680,00 $ 7.360,00
Guardian 2 $ 3.680,00 $ 7.360,00
Asistente de Limpieza 2 $ 3.100,00 $ 6.200,00
Total del Sueldo del Personal Administrativo $63.970,00

Fuente: Del Cuadro # 49
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

4.1.2.4.2. Gastos Generales

De este rubro forman parte lo que es la afiliacion a la Camara de la
Pequefia Industria  del Guayas valor cotizado en la misma camara la afiliacion
tiene un valor de $60,00 y la mensualidad un valor de $20,00, lo de la telefonia

fija se lo consulto en la pagina Web de pacifictel que es www.pacifictel.net, lo de

la telefonia movil en Porta en las facturas mensuales de los cobros de planes
contratados de teléfonos, el servicio de Internet en la pagina Web de pacifictel

www.pacifictel.net, con el servicio de Easynet. Internet del Ecuador servicio de

propiedad de la Empresa Pacifictel S.A. para lo de los suministros de oficina se ha
destinado un cierto valor econdmico para este rubro cuyo valor lo presentaremos
en el Cuadro # 51.


http://www.pacifictel.net/
http://www.pacifictel.net/
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Cuadro #51
Gastos Generales
Valor
Descripcion Cantidad Unidad Costo Unitario | Mensual Anual
Afiliacion a la
Camara de la
Pequefia
Industria del 1 U $ 60,00 $ 20,00 $ 300,00
Guayas
Telefonia Mavil 5 Consumo/Linea $ 28,84 $ 144,20 $1.730,40
Internet 1 Consumo/Mensual $72,80 $72,80 $ 873,60
Suministros de 1 Varios $ 180,00 $ 180,00 $2.160,00
Oficinas
Suministros de 1 Varios $ 80,00 $ 80,00 $ 960,00
Limpiezas
Total de Gastos Generales $6.024,00

Fuente: Cotizaciones
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

A continuacion se muestra en el cuadro # 52 el valor total por concepto de

los gastos administrativos.

Cuadro # 52

Gastos Administrativos

Descripcion Valor Total
Personal Administrativo $ 63.970,00
Gastos Generales $ 6.024,00
Total de Gastos $69.994,00
Administrativo

Fuente: Del cuadro# 50y 51.
Elaborado por Cepeda Lino Maria José
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4.1.2.5. Andlisis de los Gastos de Ventas

Se refiere a los rubros de sueldos del personal de ventas y los gastos por
concepto de publicidad y promocion. La promocién y la publicidad se la utilizaran
para llegar asi de ese modo méas cerca al mercado meta que nos hemos propuesto e
incentivar a mas personas a consumir nuestro producto y poder posicionarnos en
la mente del consumidor y presentarselos como un producto de excelente calidad

y promocionar todas sus propiedades nutritivas, vitaminicas, sabory precio.

4.1.2.5.1. Sueldo al Personal de Ventas

En el area de ventas tenemos al siguiente personal los cuales tendran la
obligacion de vender, contactar, mantener y buscar un mejor posicionamiento e ir
ganando mercado, en un mercado muy competitivo como lo es el nuestro. El

personal de esta area lo detallaremos en el Cuadro # 53 con sus respectivos

sueldos.
Cuadro # 53
Sueldo Al Personal de Ventas
Salario Salario Décimo Décimo Fondo de Total
Descripcion | Mensual Anual Tercero | Cuarto Vacacion Reserva Anual

Vendedor $220,00 | $2.640,00 | $22000 | $ 200,00 $ 110,00 $220,00 | $3.390,00

Fuente: La T ablita Tributaria y Laboral
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

En el Cuadro # 54 determinaremos el costo total de los sueldo del personal

de ventas.
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Cuadro # 54

Costo del Sueldo del Personal de Ventas

Descripcion | Cantidad de | Valor Anual | Valor Anual
Colaborador por Total
Colaborador
Vendedor 1 $ 3.390,00 $ 3.390,00
Total de Sueldo del Personal de Ventas $3.390,00

Fuente: Del cuadro # 53.

Elaborado por Cepeda LinoMariaJosé

4.1.2.5.2. Publicidad y Promocion

La publicidad del producto se la realizard en television, radio y prensa
escrita. En Television tendremos publicidad de 60 segundos de Lunes a Viernes
en un programa de cocina que tengan mejor Rating. En la prensa escrita
tendremos publicidad comercial en el Diario El Universo el tamafio de la
publicidad es de 19,6 cm. * 8,3 cm. a color, y se publicard los dias Domingo en la
seccion Vida y Estilo. También utilizaremos gigantografias publicitarias en puntos
estratégicos de la ciudad de Guayaquil, en los lugares més transitados y locales
comerciales las gigantografias publicitarias serian de 1m * 2m, también se
promocionard el producto en locales comerciales en especial comisariatos e
Hypers Markets eventos donde se refieran a cocina. Cuyos costos los

presentaremos en el Cuadro # 55.

Cuadro # 55
Publicidad y Promocion
Valor
Descripcion Cantidad Unitario Anual
Television 30 $ 500,00 $ 15.000,00
Prensa Escrita 20 $ 700,00 $ 14.000,00
Vallas Publicitarias 5 $ 125,22 $ 626,10
Promocién 8 $ 300,00 $ 2.400,00
Total de Publicidad y Promocion $32.026,10

Fuente: Cotizaciones
Elaborado por Cepeda Lino Maria José
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A continuacion presentaremos el valor total en lo que respecta al rubro de

los Gastos de Ventas en el Cuadro # 56.

Cuadro # 56

Gastos de Ventas

Descripcion Valor Total
Personal de Ventas $3.390,00
Publicidad y Promocién $ 32.026,10
Total de Gastos de $35.416,10

Ventas

Fuente: Del cuadro # 54 y 55.

Elaborado por Cepeda Lino Maria José

A continuacion se presenta el rubro de capital de operaciones se refiere a
las cuentas, materiales directos, mano de obra directa, carga fabril, gastos
administrativos y gastos de wventas. En el siguiente cuadro # 57 se presenta el

resumen de los rubros del capital de operacion.

Cuadro # 57
Capital de Operaciones

Descripcion Valor Total Porcentaje
Mano de Obra $ 31.000,00 1,00%
Directa
Materiales Directos $ 4.533.600,00 83,00%
Carga Fabril $ 731.794,20 14,00%
Gastos $ 69.994,00 1,00%
Administrativos
Gastos de Ventas $ 35.416,10 1,00%
Total del Capital de $5.401.804,30 100,00%
Operaciones

Fuente: Del cuadro # 41, 42,48,52 y 56.
Elaborado por Cepeda Lino Maria José
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4.1.3. Inversién Total

La inversion total es la suma de los rubros Inversion Fija mas el Capital de
Operaciones, los cuales nos dan el resultado de la inversion necesaria para la
puesta en marcha de nuestro proyecto. Cuyos valores los presentaremos en el
Cuadro # 58

Cuadro # 58
Inversion Total
Descripcién Valor Total Porcentaje
Inversion Fija $ 267.051,40 5,00%
Capital de
Operaciones $5.401.804,30 95,00%
Inversion Total $5.668.855,70 100,00%

Fuente: Del cuadro # 39, 57.
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

4.2. Financiamiento

El financiamiento es la manera de obtener fondos para financiar el proyecto,
de tal forma que se debe buscar proveedores de capital efectivo a través de
entidades financieras o accionistas, es por eso que para financiar el proyecto sera
por medio de cuatro accionistas y también se acogera lo opcion de solicitar un
crédito en el sector bancario de un 60% de la inversion fija correspondiendo al
siguiente  monto:

Crédito Solicitado = Inversion Fija x Porcentaje de Financiamiento
Crédito Solicitado = $267.051,40 x 60%
Crédito Solicitado = $ 160.230,84



Analisis Econdmico 99

Cuadro # 59
Financiamiento
Denominacion Cantidad ($) Porcentaje
Capital propio 5.508.624,86 97,00%
Capital 160.230,84 3,00%
financiado
Total 5.668.855,70 100%

Fuente: Del cuadro # 58.
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

El capital propio para el proyecto estara dado por cuatro socios y cada uno
de ellos debera aportar la suma de $ 1°377.156,22 dolares, estos socios cooperaran
con este capital en dinero o con las maquinarias requeridas para el proceso de

produccion.

La tasa de interés del crédito serd de 9,25% anual de acuerdo a la
Corporacion Financiera Nacional Activos Fijo hasta 10 afios y los pagos se los
realizard semestralmente en un plazo ya mencionado anteriormente. Ver anexo #
27.

Datos con los que se realizard el crédito son los siguientes:
Monto de préstamo = $ 160.230,84 = P

Tasa de interés anual =9,25%. =i

Plazo a pagar = 5 afios.

Pagos semestrales =10.=n

La ecuacion para el célculo de los pagos semestrales sera la siguiente:



BE

10
$1eo.zso,84*[(%f>2925)*[1+ O’ngsj

2

A=

( 0,0925]10
1+
2

A= $ 2037443

4.2.1. Amortizacion del préstamo

-1
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La tabla de la amortizacion del préstamo con sus respectivos pagos

semestrales, amortizacion, interés y saldo del capital la presentaremos en el

cuadro # 60.
Cuadro # 60
Amortizacion del Préstamo
P Interés Amortizacion | Dividendo S. Capital T.Div afio
0 160.231
1 7411 12.964 20.374 147.267
2 6.811 13.563 20.374 133.704 40.749
3 6.184 14.191 20.374 119.513
4 5.527 14.847 20.374 104.666 40.749
5 4.841 15.534 20.374 89.133
6 4.122 16.252 20.374 72.881 40.749
7 3.371 17.004 20.374 55.877
8 2.584 17.790 20.374 38.087 40.749
9 1.762 18.613 20.374 19.474
10 901 19.474 20.374 0 40.749
Fuente: CP A Katty Chipre
Elaborado: Cepeda Lino Maria José
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4.2.2. Gastos Financieros

Los gastos financieros estdn compuestos por los intereses que se pagaran
anualmente por el préstamo realizado a la entidad bancaria los cuales se detallaran

en el cuadro # 61.

Cuadro # 61
Gastos Financieros
Gastos por

Afio Interés
2008 14.222
2009 11.711
2010 8.963
2011 5.955
2012 2.662

Fuente: Del cuadro # 60.

Elaborado: Cepeda Lino Maria José

4.3. Analisis de los Costos

En el andlisis de los costos se analizara el costo de produccion, el costo

unitario del producto y la determinacion del precio de venta al publico.
4.3.1. Costos de Produccion
Los costos de produccion estdn representados por la suma de los

materiales directos, mano de obra directa y la carga fabril, como se muestra en el
cuadro # 62.
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Cuadro # 62
Costo de Produccién
Descripcion Valor
Costos Directos.
Mano de Obra Directa $31.000,00
Materiales Directos $4.533.600,00
Costos Primos $4.564.600,00
Costos Indirectos de
Produccidn
Materiales Indirectos $ 674.210,78
Mano de Obra Indirecta $ 10.750,00
Gastos Indirectos de $ 46.833,42
Produccién
Costos Indirectos de $731.794,20
Produccién
Costos de Produccion $5.296.394,20

Fuente: Del cuadro # 41,42, 43,45, 46.
Elaborado por Cepeda Lino Maria José

4.3.2. Costo Unitario del Producto

El costo unitario del producto se lo obtiene de sumar los costos de
produccion, los gastos administrativos, de ventas y financieros, la suma de estos
valores se los divide para el volumen de produccion anual y nos da como
resultado lo que nos cuesta producir cada unidad, valores que representaremos en

el cuadro # 63.
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Cuadro # 63
Costo Unitario del Producto
Descripcién Valor

Costo de Produccion $ 5.296.394,20
Gastos Administrativos $ 69.994,00
Gastos de Ventas $ 35.416,10
Gastos Financieros $14.221,78
Costo Total Anual $5.416.026,08
Volumen de Produccion 10.073.659,20
del 2.008

Costo Unitario del $0,54
Producto

Fuente: Del cuadro # 62,52,56,61.

Elaborado por Cepeda Lino Maria José

4.3.3. Determinacion del Precio de Venta al Publico

La determinacién del precio de venta al pulblico del producto resultara
sumando el costo unitario del producto mas un margen de rentabilidad que le

proporcionaremos. Calculo que se realizara en el cuadro # 64.

Cuadro # 64
Precio Venta al Publico
Descripcion Valor
Costo Unitario del $ 0,54
Producto
Margen de rentabilidad 50%
de la Empresa
Ganancia de la $ 0,27
Empresa
Precio Venta de la $0,81
Empresa
Margen de rentabilidad 20%
del Canal Distribuidor
Ganancia del Canal $0,16
Distribuidor
Precio Venta al $0,97
Puablico

Fuente: Del cuadro # 63.
Elaborado por Cepeda Lino Maria José
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4.4, Estado de Resultados

En el estado de resultado podremos obtener los margenes de utilidades
anuales del proyecto. Para tal situacion debemos tener en cuenta las utilidades
brutas, operativas y netas que se determinaran con los ingresos por ventas y los
costos de produccion, administrativos, ventas y financieros. Para los resultados de
los siguientes afios de produccion se tomard en cuenta una inflacion del 3.32%
anual. Cuya inflacién se tomé como referencia la ocurrida en el afio 2.007. Tales

calculos los realizaremos en el cuadro # 65.

Cuadro # 65

Estado de Resultados
Descripcion 7,008 7,009 7010 Z011 7012 7013 7014 7015 7016 7007 -I
Produccion 10073.659,20] 1057734216 1110620027  11661519,73 1224450572  128566255]  13499666,78|  14174650,12]  14883382,67] 156275517
Tngresos $8124.039,12] $6530.241,08| $8.956.753,13]  $9.404.500,79 $0.874.820.33 §10.366.561,34] §10.886.08941| $11.431.336,88 $ 12.002.905,83| $ 12.603.05L12
Costo de
Produccion $5.296.394,20| $547223449 $565391267| $5841.62258] $6.035.564,44f $6.235.945,18) $6.442.97856] $6.656.88545| $6.877.894,05 $7.106.240,13
Gasto
[Administrativos 69.994,00 7231780 7471875 77.199,41) 79.762,43 82.410,59 85.146,589 87.973.44 90.894,16} 93.911,89
Gastos de
Ventas 35416100 3659191 37.806,77] 39.061,95) 40.358,81 41.698,72 43.083,12 4451349 45.991,3) 4751824
Gastos
Financieros 1420178 1171128 8.963,19 5.955,03 2.662,17 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Utilidad Neta
antes del 15% -
259 $2708.013,04| $2937.38550] $318135175| $3440.751,82 $3.716.47247] $4.008506,89 $4.315781,15 $4.641.96651| $4988.12629 $5.355.38090)
15%
Participacion a
los Trabajadores| 40620196  44060784]  477.202,79 51611277 557.470,87 601.27603]  647.367,17 696.294,99 74821894 80330713
Utilidad Neta
antes del 25% | $2.301.811,08) $2.496.777,75| $2.704.14898| $2.92463905 $3.159.00160] $3407.230,86| $3668.41398 $3.94567153 $4.239.907,35| $4552.073,7
25% ISR 57545271 624.194.48]  676.037,25 731.159,76| 76975040 B51.807,71] 91710349 98641708 1.059.076,64]  1.136.018,4)
Utilidad Neta | $ 1.726.356.31] $ 1872.583,31 $2.028.111,74 $2‘19347_a2_9|m9,251,20 $2555423.14]  $2.751.310.48| $2.950.253,65| $3.179.930,51] S 3.414.055,3
Depreciacion 19.75067] 2041569 7100309 21.795,79 2251739 23.264,97 24.037,3) 24.835,39 75.650,09 26.511,80
Pago de Capital 2652708 29.03758 31.785,67] 34.793,83 38,086,69 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Hujo Neto
Efectivo $1.719590,00| $186396143 $2017.41956] $2.180.479,25) $2.353.681,86| $2578.688,07] $2775.347,80] $2.984.08901] $3.20559040 $3.440567,12

4.5.

Fuente: Del cuadro 62,52, 56,61.
Elaborado por: Cepeda Lino MariaJosé.

Cronograma de Inversiones

La puesta en marcha de la construccion e instalacion de la planta esta

prevista para el mes de Septiembre

del 2007 donde se iniciara lo que es

preparacién de suelo, construccion civil, instalaciones y demas, lo cual se estara

concluyendo en el mes de Diciembre y se realizard las pruebas de produccion
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correspondiente para dejar lista la planta para que comience a funcionar en el mes

de Enero del afio 2.007. Dicho cronograma se presentara en el Anexo # 28.



5.1.

Flujo de Caja

CAPITULO V

EVALUACION ECONOMICA

En el cuadro # 66 presentaremos el flujo de caja proyectado.

Flujo de Caja Proyectado

Cuadro # 66

Descripcion Afo 0 Afio 1 Ao 2 Afio 3 Afo 4 Afio 5 Afio 6 Afio7 Afio 8 Afio 9 Afio 10
ngreso
Operacional
Recuperacion por
Ventas $812403017 $85302410§ $8956.75313) $9.40450079  $ 9‘874‘820‘3_3 $10.368.561,34| $10.886.989,41) $11.431.338,88] $12.002.905,83] $ 12.603.051,12
0 SEL40301] S052UL0  S89% 15319 S0A0ASHTY  S08148039 § 1036856134 5 10886.98941] § 11431.33888) § 12.002.905,8] § 1260305112
Fgresos
Operacionales
Pago a Proveedor de
M Py Mat. $5207.810,79) $5380.710,10) $5.559.34967] $574392008 $593461823  $6.131.647559  $633521829  $6.545.547500  $6.762.859,68)  $6.987.386,62
Mano de Obra
Directa 31.000,0 32.029.20 33.092,57 3419124 35.326,39 36.499,23 377110 38.963,01) 40.256,59 41593 1
Mano de Obra
Indirecta 10.750,0 11.106,9 11.47569) 11.856,64 12.250,2 12.656,99 13.077,2 1351137 13.959,94 1442341
Gastos de
Fabricacion 46.833 421 48.388,29 49.994,79 51.654,61) 53.369,54 55.141,41) 56.972,11) 5&863,5q 60.817,85 62.837,01
Gastos de Ventas 35416,1 36.591,91) 37.806,77 39.061,99 40.358,81) 41.698,72 43.083,1% 4451349 45.991,32 4751824
(Gastos de
Administracion 69.994,0 72‘317‘80| 7471879 77.199,41) 79.762,4% 82.410,55 85.146,54 87.973 44 90.894,16 93.911,89
0 $5401.80430f $5581.144200 $5766.438,19 $5957.88394  $6.155.68569  $6.360.05445] $6571.20826f  $6.789.372370  $7.014.77954  $7.247.670.22

Flujo Operacional 0 §27202348 $2949.00687 $3190.31494 $34467068% $3719.13464  $4.00850689  $4.3157811%  $4.641.96651 $4.988.12629  $5.355.38090
[Trgreses no
Operacionales
Crédito $160.230,84
Aporte de Capital | $5.508.624,86

$5.666.855,10 00 0 0 9 0
Egresos no
Operacionales
Pago de Interés 14‘221.7? 1171129 8.963,19 5‘9_55‘03 2,662,171
Pago de Credito
(Cuotas) 265210 29.037,59 31.785,67 34.793,894 38.086,69 0,00 0,00 0,00 0,00) 0,00)
Reparto de Utilidad
 Trabajador 40620199 440.607.84 477.202,7 516.112,77 55747087 601.276,03) 647.367,17 696.294,9 748.218,94 803.307,13
Pago de Impuestos 575.452,71] 624.194,44 676.037,25 731.159,79 789.750,4( 851.807,71 917.103,49) 986.417,88]  1.050.976,84]  1.138.018 44|
Inversiones del
Proyecto $5.668.855,70

$5.668.855,70 1‘022‘403q l.lOSEELlA 1,193.9?&87 1.288.021,3 1.387.970,13 1,453.083]5' 1.564.470,67 1‘682‘712,8q 1808.195,78' 1.941.325,59
FIUj0 no g|
Operacional 0 -1.022.403 5 -1.105.551,14) -1.193.988,87} -1.288‘021‘39| -1387.970,1]  -1.453.083,75| -1.564.470,67 -1,682.712,86' -1.808.19578]  -1.941.32558
F ujo 18E0 5|
Generado 0 $1699.831,2% $184354574 $1996.32607 $ 2.155.685‘45| $2.331.16450  $2555.42314  $2.751.31048  $2.959.2536 $3179.93051  $3414.055,32
Saldo Inicial 0 $1699.831.29 $354337697] $ S.SM‘O $7698.38850] $1002055301 $12.584.976,16 $15.336.286,64 $18.295540,29 $21.475470,80)
Saldo Final $1699.831,2% § 3.54337&97' $ 5.539.703‘03 $7.698.388501 $10.029553,0 $12.584.976,16f $15336.286,64 $18.29554029 $21.475.470,80) $24.889.526,12)

Fuente: Del Cuadro # 41, 45,52,56.
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
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5.2.  Punto de Equilibrio

Como su nombre mismo lo indica aqui se calculara el punto de equilibrio
del proyecto o la produccion minima econdmica con la cual sabremos con que
produccion alcanzaremos el equilibrio, 0 sea que no va a existir ni pérdidas ni
ganancias, si no se quiere perder como minimo se debe producir esa cantidad de

equilibrio.

Para lograr el punto de equilibrio del proyecto se necesita calcular los
costos fijos y los variables, sabiendo que los costos variables tienen variacion
segun el volumen de produccion que se realice, en cambio los costos fijos asi
varié¢ el volumen de produccién ellos no variaran. En el cuadro # 67

representaremos los costos.

Cuadro # 67
Costos Fijos y Variables
Descripcion Fijos Variables
Mano de Obra $ 31.000,00
Directa
Materiales Directos $ 4.533.600,00
Materiales $ 674.210,78
Indirectos
Suministros $ 14.884,80
Mano de Obra $ 10.750,00
Indirecta
Depreciacion Anual $ 19.759,67
Mantenimiento $ 6.094,48
Seguros $ 6.094,48
Gastos $ 69.994,00
Administrativos
Gastos de Ventas $ 35.416,10
Gastos Financieros $14.221,78
Pago de Capital $ 26.804,64
Total $189.135,14 $5.253.695,58

Fuente: Del Cuadro # 41,42, 47,45,46,52,56y 61.
Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
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Una vez determinados los costos fijos y los variables, utilizaremos la

siguiente ecuacion para determinar el punto de equilibrio del proyecto.

CF
E= 1_ oV
Vv
De donde:
E = Punto de Equilibrio.
CF = Costo Fijo.
CV = Costo Variable.
V = Ventas.
E- 189.135,14
1- 5.253.695, 58
8.124.039, 12
E = $535.316,15
E = 551.872,33Unidades
Gréfico # 20

Punto de Equilibrio
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Fuente: Cuadros# 64y 65.
Elaborado: Cepeda Lino Maria José
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5.3.  Valor Presente Neto

Es el valor monetario que resulta de restar la suma de los flujos

descontados a la inversion inicial.

Para calcular el valor presente neto necesitamos los flujos de efectivos que
se calcularon en el estado de resultado los cuales son: FNE1= $ 1.719.590,90;
FNE2= $ 1.863.961,43; FNE3=$ 2.017.419,56; FNE4=$ 2.180.479,25; FNE5 =$
2.353.681,86; FNE6=$ 2.578.688,07; FNE7=$ 2.775.347,80; FNE8=$%
2.984.089,01; FNE9=$ 3.205.590,40; FNE10=$ 3.440.567,12.

Valor de Salvamento =$ 107.874,49* (1,0332) 210 = $ 149.541,84

La Tasa Minima Aceptable de Rendimiento TMAR que se debe considerar
con financiamiento se llama TMAR Mixta, ya que se tiene una mezcla de dos
capitales para realizar la inversion inicial. La de los inversionistas y la del
financiamiento bancario en este caso la Corporacion Financiera Nacional.
Tenemos que se va a financiar el 60% de la inversion fija del proyecto con una
tasa de interés anual del 9,25 % anual. El 95% los inversionistas y su porcentaje
que ellos requeririan ganar se debe tomar en cuenta 2 factores: primero, debe ser
tal su ganancia que compense los efectos inflacionarios, y en segundo término,
debe ser un premio o sobretasa por arriesgar su dinero en una inversion, para su
calculo se utilizard la siguiente formula extraida del libro de Evaluacion de

Proyectos.

TMAR =i +f+ (i * )

De donde:

i = Premio al Riesgo de Inversion.

f = Inflacion.

TMAR =0,10 + 0,0332 + (0,10 * 0,0332)
TMAR =0.1365
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Ahora vamos a calcular la TMAR Mixta. La cual vamos a utilizar en este
trabajo.

TMARmixta = 2023084 _ ¢ o5 y 508624, 86
5/668.855, 702 5668.855, 702

TMARmixta = 0.1353

(1365 _

Con los datos anteriormente calculados ya se puede calcular el Valor
Presente Neto:

VPN - _5,668'85570%1.719.59290 +1.863.96i,43+ 2.017.41256 .\ 2.180.47225+
€.1353° €.13537 €.1353° €.1353"
2.353.68186 2.578.68807 2.775.34780 2.984.08901 3.205.59040
<+ <t =+ 5+
€.1353° €.1353° €.1353’ €.1353° €.13539
3.440.56712+149.541,84
€.13537

VPN =$ 6°692.034,856

Esto quiere decir que si se puede realizar la inversion ya que nos resulto el

Valor Presente Neto positivo considerando la Tasa Minima Aceptable de
Rendimiento Mixta de 13,53%.

5.4. Tasa Interna de Rendimiento
Es la tasa de descuento por la cual el VPN es igual a cero.

Es la tasa que iguala la suma de los flujos descontados a la inversion
inicial.

Es el tipo de interés que anula al VAN de una inversion o sea que el VAN

se convierte en cero. También se lo utiliza para calcular la rentabilidad temporal.
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La regla del TIR en una inversion es que este debe ser mayor que el coste

del capital, se puede considerar rentable.

Se utilizara la siguiente ecuacion parar calcular el TIR.

De donde:

F

P=
i

P = Valor de la inversién neta total.

F = Flujos netos actuales.

i=Es el TIR

n = Ndmero de afio correspondiente.

En el Cuadro # 68 presentaremos el célculo de la determinacion de la tasa

interna de rendimiento.

Cuadro # 68

Determinacion de la Tasa Interna de Rendimiento

Afio n F i P
2.008 1 1719590,90 35,3213569% 1270746,1
2.009 2 1863961,43 35,3213569% 1017897,9
2.010 3 2017419,56 35,3213569% 814136,4
2.011 4 2180479,25 35,3213569% 650259,3
2.012 5 2353681,86 35,3213569% 518699,8
2.013 6 2578688,07 35,3213569% 419953,1
2.014 7 2775347,80 35,3213569% 334005,0
2.015 8 2984089,01 35,3213569% 265387,8
2.016 9 | 3205590,40 35,3213569% 210674,0
2.017 10 3440567,12 35,3213569% 167096,2
Total 5668855, 702

Fuente: Del cuadro # 64

Elaborado por: Cepeda Lino Marfa José
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Ahora vamos a comparar la inversion total con el valor total de la tasa
interna de rendimiento que nos resultd en el Cuadro # 64 con una tasa del

35,3213569% donde la sumatoria total nos da cero.

— InversionTotal * €+ TIR ™ + FlujoNetg * €+ TIR ® + FlujoNeto, * €+ TIR ® +
FlujoNeto, * €+ TIR ” + FlujoNeto, * €+ TIR ° + FlujoNeto, * ¢+ TIR > +
FlujoNeto, * €+ TIR * + FlujoNeto, * ¢+ TIR > + FlujoNeto, * ¢+ TIR *

+ FlujoNeto, * €+ TIR " + FlujoNeto,, =0

—5'668.855702* ¢,353213569 ™ +1.719.59090* €,353213569 ° +1.863.96143*
(,353213569 ° +2.017.41956 * €,353213569  +2.180.47925* (,353213569 ° +
2.353.68186* €,353213569 ° +2.578.68807 * €,353213569 " + 2.775.34780*
(353213569 + 2.984.08901* €,353213569 * +3.205.59040* €,353213569
+3.440.56712=0

Se obtuvo el siguiente resultado:

0 = 0, lo que implica que esta bien obtenida la tasa ya que se cumple con la

condicion.
5.5. Periodo de Recuperacion de la Inversion

El periodo de recuperacion de la inversion es un método que determina de

tiempo en el cual se recuperara el capital invertido.

PRC=—

Donde:
I = Inversion.
F = Flujo Neto.
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Cuando los flujos netos no son uniformes, como se da el caso que se tiene
en este trabajo, el calculo se toma una forma acumulativa. Tal calculo se lo

presentara en el cuadro # 69.

Cuadro # 69
Calculo del Periodo de Recuperacion de la Inversion
Inversion Total 5668855,702
Flujo
Afios Flujo Neto Acumulativo
2.008 1.719.590,90 1.719.590,90
2.009 1.863.961,43 3.583.552,33
2.010 2.017.419 56 5.600.971,89
2.011 2.180.479,25 7.781.451,14
2.012 2.353.681,86
2.013 2.578.688,07
2.014 2.775.347,80
2,015 2984089,007
2.016 3.205.590,40
2.017 3.440.567,12

Fuente: Del cuadro # 65.

Elaborado por: Cepeda Lino Maria José

Vamos a calcular exactamente en cuantos afios se recupera la inversion ya
que el cuadro nos presenta que se recupera antes que se complete el cuarto afio y

para eso se realizardn los siguientes calculos.

IP = Inversion Total — Flujo Neto4 Acumulativo.
IP =5’668.855,702 — 5.600.971,89=$ 67.883,812

1P _ 67883812 oo
FR 2180479, 25

PRC = 3,031Af0s.
PRC = 3 Afios, 0.37 Meses.
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CDOU 663 m AL 02.03-101

5
B CONSERVAS DE FRUTAS. e
; Evuatoriana DEFINICIONES. Segunda Revision
{  Obligatoria 1988-04

1. OBJETO

1.1 Esta norma establece las definiciones correspondientes a las frutas, su descripcion y sus productos deri-

vatlos.

)

2. TERMINOS Y DEFINICIONES

2.1 Terminos botanicos

1.1 Pedinculo.  bs el dltimo entrenudo del eje situado inmediatamente debajo de la flor y por consi-

suiente del fruto, cuya estructura anatémica es muy parecida a la del tallo respectivo.

2.1.2 Sépalos. Grupo de hojitas ovales dispuestas en circulo en torno al pedidnculo.

2.1.3 Bracteas. Hojas modificadas que nacen del pedinculo.

1 2.1.4 Recepticulo. Es el extremo ensanchado del pedinculo comtn, en el que se encuentran insertadas las
i inflotescencias, rodeado de bracteas, que constituyen el asiento de la flor y por consiguiente del fruto,
[ambien se considera como receptaculo una porcion de éste al cual esté unida una brdctea o porcion de élla.
2.2 Ffutas

2.2.1 "ruta o fruto. Es el producto comestible procedente de la fructificacion de una planta.

I
i
! 2.2.2 Fruta fresca. s el producto comestible, de reciente cosecha y madurez adecuada que se consume

i al estado natural y que conserva sus propiedades organolépticas propias.
223 Fruta sana. Es'la fruta que no posee seiales evidentes de haber sido atacada por hongos, bacterias,
virus, insectos, dcaros, roedores, aves, o sufrir cualquier otra lesion de origen fisico o mecdnico que afecte

suintegridad. Tampoco presenta sefiales de descomposicion, aunque sea de forma parcial.

2.2.4 Fruta dafiada. Es la fruta cuya apariencia y calidad comestible estdn deterioradas total o parcialmen-

te por maguiladuras, particulas oscuras, daﬁos causados por insectos, hongos, bactcrias‘, etc. y dreas endu-
I [

i recidas,

‘ 2.2.5 Fruta limpia, Es la fruta que presenta su epidermis libre de cuerpos extrafios adheridos a su super-
ficie v o contiene residuos de productos empleados en su tratamiento fitosanitario, en dantidades superiores

1 las tolerancias maximas permitidas por fas regulaciones vigentes,

(Contintia)

e 11987-124

.



Anexos125

INEN 377

(a5 0 on Lrozos, sin adicion de agua, azdcares y/o compuestos quimicos.

6 Fruta natural, Lsla fruta sana, mondada o sin mondar, desprovista o no de semillas o carozos, ente-

227 Fruta deshidratada. Es ¢l producto obtenido mediante pérdida parcial del agua de la fruta sana cn-

) en Lr0zos.

398 Fruta en polvo. Es cl producto obtenido por deshidratacion de jugo de fruta sana y/o pulverizacion

de la fruta sana deshidratada.

23 Productos derivados de las frutas

221 Jugo de fruta. Producto de consumo directo, sin fermentar, pero susceptible de fermentacion, |

abtenido mediante procedimiento mecdnico a partir de frutas sanas y maduras, y conservando exclusiva-

mente por medios fisicos

2.3.2 Jugo concentrado de frutas. Producto destinado a consumo directo sin fermentar, pero susceptible

de fermentacion despucs de la reconstitucion, obtenido a partir del jugo de frutas sanas y maduras, del

que se ha suprimido ¢l agua hasta el punto de que el contenido de s6lidos solubles en °Brix del producto no

<ea menor de 20°/o (m/m), determinado con el refractémetro a 20°C, sin corregir la acidez. El producto

debe conservarse exclusivamente por medios fisicos.

233 Néctar. Producto pulposo sin fermentar, pero susceptible de fermentacién, destinado al consumo

directo, obtenido de toda la parte comestible de frutas sanas 'y maduras, concentrado 0 sin concentrar, con

adicion de agua y aztcares y conservando exclusivamente por medios fisicos.

234 Pulpa de fruta. Producto sin fermentar, pero susceptible de fermentarse, obtenido por trituracién de

la parte comestible de frutas sanas y maduras y conservando exclusivamente por medios fisicos. T ‘1'

13.5 Jugo reconstituido. Es ¢l producto obtenido mediante adi¢ion de agua a un conce

dratado.

IN

8

ntrado y/o deshi-

2.3.6 Mermelada. Producto obtenido por la coccion de fruta sana con azticares, otros ingredientes permiti- ¥

dos y concentrado hasta obtenct Ja consistencia adecuada.

237 Jalea. Producto obtenido por la coccién de jugo o extracto acuoso extraido de fruta

do, mezclado con azdcares, oLros ingredicntes permitidos y concentrado hasta obtener la gonsistqnmia ade-

cuada. |

|

sana, clarifica-
+

1

23.8 Frutaen almivar. Producto elaborado pl}r coccion de frutas sanas en solucion azucar%da.

!

2.4 Otras definiciones

{

Cc‘nti_hr]a)

i

!

19|l7~1 24
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Anexos # 3
Formato de encuesta sobre el consumo de Pulpa de Frutas

1.- ¢Ha probado alguna vez la fruta mamey?
Si No

2.- ¢Cudles de las opciones Usted consume mas?

Gaseosas Jugos Hidratantes
Pulpa de frutas Refrescos

3.- ¢Cuantas unidades de pulpa de frutas consume a la semana?
1 2 3 4 5

4. ;Qué marca de pulpa de frutas prefiere Usted?

Sembrador Maria Morena

Exofrut Jugosa

5.- ¢En qué establecimiento de venta Usted compra las pulpas de frutas?

Mi comisariato_ Supermaxi____ Despensas Aki__ Otros__
6.- ¢En qué presentacion de unidad compra usted normalmente las pulpas de
frutas?

250¢gr. 450¢9r._ 500gr.

7.- ¢Le gustaria que la pulpa de mamey se comercialice y asi poder preparar un
sin nimero de variedades con ella?

Si No

Nota: Si la repuesta de la pregunta # 9 es Sl se realiza la siguiente pregunta, y si

la repuesta es NO ya o se realiza la siguiente pregunta
8.- ¢En qué presentacion le gustaria que se venda este producto?
Funda de prolipopileno Lata



Anexos131

ANexos # 4

Marca de Pulpas de Frutas Existentes en el Mercado

< ) %

/
Pulpa naty
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ANnexos # 5
Produccién Nacional
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Importaciones de Pulpas de Frutas

ANexos # 6

Anexos 136

Importacion 2001(Banco Central del Ecuador)

Valor
cod_partida Descripcion cod_paks Pais Toneladas| Fob
0804200000 | HIGOS 149 | CANADA 0,112 0,234
0804200000 | HIGOS 249 | ESTADOS UNIDOS 0,001 0,01
0804300000 | PINAS (ANANAS) 069 | AUSTRALIA 4 48

COREA (NORTE),
B i REP.POP.DEMOCRATIC
0804300000 | PINAS (ANANAS) 187 |[ADE 0,005 0,002
COREA (SUR),
0804300000 | PINAS (ANANAS) 190 [ REPUBLICA DE 0,005 0,001
0804300000 | PINAS (ANANAS) 399 | JAPON 0,022 0,007
0804300000 | PINAS (ANANAS) 477 MARTINICA 0,055 0,013
AGUACATES
0804400000 | (PALTAS) 245 | ESPANA 0,009 0,018
AGUACATES
0804400000 | (PALTAS) 249 | ESTADOS UNIDOS 226,6 13,596
AGUACATES
0804400000 | (PALTAS) 386 ITALIA 0,14 0,213
0804501000 | GUAYABAS 211 CHILE 4,366 4,4
0804501000 | GUAYABAS 345 HONDURAS 18,4 14,628
0804501000 | GUAYABAS 391 | JAMAICA 17,6 8,448
0804501000 | GUAYABAS 477 MARTINICA 0,05 0,013
HOLANDA (PAISES
0804501000 [ GUAYABAS 573 | BAJOS) 302 236,845
REPUBLICA
0804501000 | GUAYABAS 647 DOMINICANA 8,8 4,928
MANGOS Y
0804502000 | MANGOSTANES 069 AUSTRALIA 64,92 74,756
MANGOS Y COREA (SUR),
0804502000 | MANGOSTANES 190 REPUBLICA DE 0,01 0,002
TOTAL 647,095 |362,914
Importacion 2002(Banco Central del Ecuador)

Valor
cod_partida Descripcion cod_paks Pais Toneladas| Fob
0804300000 | PINAS (ANANAS) 105 BRASIL 7,354 9,558
0804300000 | PINAS (ANANAS) 149 CANADA 345,12 173,978
0804300000 | PINAS (ANANAS) 399 | JAPON 0,01 0,01
0804300000 | PINAS (ANANAS) 603 | POLONIA 11 12,65

AGUACATES
0804400000 | (PALTAS) 245 | ESPANA 0,001 0,002
AGUACATES
0804400000 | (PALTAS) 249 | ESTADOS UNIDOS 48,14 3,078
0804501000 | GUAYABAS 083 BARBADOS 15,7 16,744
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0804501000 [ GUAYABAS 149 | CANADA 17,6 9,416
0804501000 [ GUAYABAS 245 | ESPANA 0,09 0,066
0804501000 [ GUAYABAS 399 | JAPON 0,004 0
0804501000 | GUAYABAS 580 | PANAMA 15,3 9,416
REPUBLICA
0804501000 [ GUAYABAS 647 DOMINICANA 16,1 10,208
0804501000 [ GUAYABAS 764 | SUECIA 36,44 20,944
MANGOS Y ANTILLAS
0804502000 | MANGOSTANES 047 HOLANDESAS 39,488 26,4
MANGOS Y
0804502000 | MANGOSTANES 053 | ARABIA SAUDITA 42,24 18,48
MANGOS Y
0804502000 | MANGOSTANES 069 | AUSTRALIA 43,068 47,941
MANGOS Y
0804502000 | MANGOSTANES 618 | QATAR 19,444 5,28
TOTAL 657,099 |[364,171
Importacion 2003(Banco Central del Ecuador)

Valor
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas| Fob
2008119000 | LOS DEMAS 249 ESTADOS UNIDOS 0,014 0,2

ZONA FRANCA DE
2008119000 | LOS DEMAS 903 ECUADOR 0,21 0,3
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 | MEZCLAS 149 | CANADA 0,197 0,105
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 [ MEZCLAS 245 | ESPANA 5,822 9,764
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 [ JARABE 023 | ALEMANIA 22,824 12,324
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 245 | ESPANA 2,262 2,824
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 850 | VENEZUELA 7.2 10,7
2008209000 | LAS DEMAS 391 | JAMAICA 32 0,108
2008209000 | LAS DEMAS 611 | PUERTO RICO 12,462 13,25
AGRIOS
2008300000 | (CITRICOS) 249 ESTADOS UNIDOS 6,872 16,41
ANTILLAS
2008910000 | PALMITOS 047 HOLANDESAS 20,256 40,447
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2008910000 | PALMITOS 271 | FINLANDIA 11,07 19,734
2008910000 | PALMITOS 628 | REINO UNIDO 25,704 45,22
2008910000 | PALMITOS 764 | SUECIA 20 27,225
2008920000 | MEZCLAS 149 | CANADA 8,306 12,231
2008992000 [ PAPAYAS 249 ESTADOS UNIDOS 1,527 0,48
2008993000 | MANGOS 053 | ARABIA SAUDITA 52,821 | 29,534
2008993000 | MANGOS 399 |JAPON 8,05 7,245
2008993000 | MANGOS 548 | NUEVA ZELANDA 35298 | 21,179

REPUBLICA
2008993000 | MANGOS 647 | DOMINICANA 39,907 | 29,986
2008999000 | LOS DEMAS 077 | BAHAMAS, ISLAS 18,4 8,28
2008999000 | LOS DEMAS 087 BELGICA 18,4 5,52
2008999000 | LOS DEMAS 211 | CHILE 33982 | 27,368
2008999000 | LOS DEMAS 246 | ESLOVAQUIA 36,8 12,696
2008999000 | LOS DEMAS 247 | ESLOVENIA 18,4 6,44
2008999000 | LOS DEMAS 403 | JORDANIA 16,56 8,044
2008999000 | LOS DEMAS 431 [ LIBANO 5,324 8,198
2008999000 | LOS DEMAS 607 | PORTUGAL 55,2 18,4
2008999000 | LOS DEMAS 676 | RUSIA 184 64,4
2008999000 | LOS DEMAS 776 | TAILANDIA 16,522 4,956
2008999000 | LOS DEMAS 815 TRINIDAD Y TOBAGO 9,741 30,769

TOTAL 697,33 | 494,34

Importacién 2004(Banco Central del Ecuador)

Valor
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas| Fob
2008111000 | MANTECA 169 COLOMBIA 2,567 5,378
2008111000 | MANTECA 249 ESTADOS UNIDOS 20,489| 54,786
2008119000 | LOS DEMAS 105 | BRASIL 16,6 19,92
2008119000 | LOS DEMAS 211 | CHILE 0,872 3,542
2008119000 | LOS DEMAS 215 | CHINA 1,124 0,569
2008119000 | LOS DEMAS 249 | ESTADOS UNIDOS 14,265| 50,852

NUECES~ ,DE
MARANON
(MEREY, CAJUIL,
ANAQARDO,
2008191000 | «CAJU») 169 | COLOMBIA 0,288 44871
NUECE§ ,DE
MARANON
(MEREY, CAJUIL,
ANA(;ARDO,
2008191000 | «CAJU») 211 CHILE 0,426 3,45
NUECES~ ,DE
MARANON
(MEREY, CAJUIL,
ANACARDO,
2008191000 | «CAJU») 215 CHINA 0,116 0,169
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NUECES DE
MARARNON
(MEREY, CAJUIL,
ANACARDO,
2008191000 | «CAJU») 245 | ESPANA 0,164| 1,735
2008192000 | PISTACHOS 211 | CHILE 21,388| 164,419
2008192000 | PISTACHOS 215 | CHINA 0,107| 0,025
2008192000 | PISTACHOS 245 | ESPANA 0,658 6,945
2008192000 | PISTACHOS 249 | ESTADOS UNIDOS 21,444| 122,604
2008192000 | PISTACHOS 517 | NEPAL 0,002| 0,019
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS COREA (SUR),
2008199000 | MEZCLAS 190 | REPUBLICA DE 0,05 0219
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 | MEZCLAS 215 | CHINA 0,378| 0491
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 | MEZCLAS 386 | ITALIA 0,919 16,304
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 | MEZCLAS 744 | SIRIA, REP.ARABE DE 0534| 1,368
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 215 | CHINA 0,02 0,007
2008209000 | LAS DEMAS 215 | CHINA 0,24| 0,015
2008209000 | LAS DEMAS 249 | ESTADOS UNIDOS 0,18| 0674
2008400000 | PERAS 063 | ARGENTINA 3456 28728
2008400000 | PERAS 211 | CHILE 2,04 1,96
2008400000 | PERAS 386 | ITALIA 0,003| 0,012
DAMASCOS
(ALBARICOQUES,
2008500000 | CHABACANOS) 249 | ESTADOS UNIDOS 0,001| 0,008
2008609000 | LAS DEMAS 249 | ESTADOS UNIDOS 1,386| 2,967
2008609000 | LAS DEMAS 386 | ITALIA 0,786| 5177
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008702000 | JARABE 063 | ARGENTINA 374| 114,563
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008702000 | JARABE 245 | ESPANA 7522 4918
2008709000 | LOS DEMAS 249 | ESTADOS UNIDOS 2433 6,759
2008999000 | LOS DEMAS 169 | COLOMBIA 057| 1,865
COREA (SUR),
2008999000 | LOS DEMAS 190 | REPUBLICA DE 1,026| 1,362
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2008999000 | LOS DEMAS 215 | CHINA 1,294 0,699
2008999000 | LOS DEMAS 249 | ESTADOS UNIDOS 18,789| 35,157
2008999000 | LOS DEMAS 589 | PERU 011 0,141
TOTAL 547,35
Importacion 2005(Banco Central del Ecuador)

Valor
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas| Fob
2008111000 [ MANTECA 249 ESTADOS UNIDOS 21,289 59,86
2008119000 | LOS DEMAS 063 ARGENTINA 25 23,52
2008119000 | LOS DEMAS 169 | COLOMBIA 37,875 | 142,762
2008119000 | LOS DEMAS 211 CHILE 0,374 1,6
2008119000 | LOS DEMAS 215 | CHINA 0,226 0,316
2008119000 | LOS DEMAS 249 ESTADOS UNIDOS 14,479 73,474

NUECES DE
MARARNON
(MEREY, CAJUIL,
ANACARDO,
2008191000 «CAJU») 211 CHILE 1,533 12,6
NUECES DE
MARARNON
(MEREY, CAJUIL,
ANACARDO,
2008191000 «CAJU») 249 ESTADOS UNIDOS 7,432 41,606
2008192000 [ PISTACHOS 211 CHILE 6,818 51,565
2008192000 | PISTACHOS 245 | ESPANA 5119 | 21,322
2008192000 | PISTACHOS 249 | ESTADOS UNIDOS 34,374 | 199,597
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 | MEZCLAS 169 | COLOMBIA 74,289 | 237,448
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 | MEZCLAS 211 | CHILE 11,972 99,618
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 | MEZCLAS 215 | CHINA 0,01 0,292
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 | MEZCLAS 744 SIRIA, REP.ARABE DE 0,72 1,488
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 249 | ESTADOS UNIDOS 1,585 3,762
2008209000 | LAS DEMAS 249 | ESTADOS UNIDOS 0,002 0,008
AGRIOS
2008300000 | (CITRICOS) 249 | ESTADOS UNIDOS 0,103 0,148
2008400000 [ PERAS 249 ESTADOS UNIDOS 0,26 0,271
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2008601000

EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
JARABE

169

COLOMBIA

24,314

92,284

2008601000

EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
JARABE

245

ESPANA

20,745

39,788

2008601000

EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
JARABE

249

ESTADOS UNIDOS

18,707

57,613

2008601000

EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
JARABE

386

ITALIA

0,018

0,263

2008709000

LOS DEMAS

249

ESTADOS UNIDOS

0,102

0,75

2008800000

FRESAS
(FRUTILLAS)

249

ESTADOS UNIDOS

0,053

0,18

2008910000

PALMITOS

249

ESTADOS UNIDOS

0,013

0,019

2008920000

MEZCLAS

249

ESTADOS UNIDOS

0,525

2,171

2008992000

PAPAYAS

776

TAILANDIA

0,131

0,282

2008993000

MANGOS

249

ESTADOS UNIDOS

0,017

0,025

2008993000

MANGOS

776

TAILANDIA

0,135

0,845

2008999000

LOS DEMAS

023

ALEMANIA

0,027

0,257

2008999000

LOS DEMAS

169

COLOMBIA

0,504

2,822

2008999000

LOS DEMAS

211

CHILE

68,53

63,75

2008999000

LOS DEMAS

249

ESTADOS UNIDOS

9,901

24,969

2008999000

LOS DEMAS

776

TAILANDIA

0,3

1,337

TOTAL

387,48

Importacion 2006(Banco Central del Ecuador)

cod_partida

Descripcion

cod_paks

Pais

Toneladas

Valor
Fob

(0810100000

FRESAS
(FRUTILLAS)

249

ESTADOS UNIDOS

0,555

0,206

0810200000

FRAMBUESAS,
ZARZAMORAS,
MORAS Y
MORAS-
FRAMBUESA

169

COLOMBIA

4,044

2,995

0810200000

FRAMBUESAS,
ZARZAMORAS,
MORAS Y
MORAS-

211

CHILE

0,932

0,09
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FRAMBUESA

0810200000

FRAMBUESAS,
ZARZAMORAS,
MORAS Y
MORAS-
FRAMBUESA

249

ESTADOS UNIDOS

0,951 0,15

0810200000

FRAMBUESAS,
ZARZAMORAS,
MORAS Y
MORAS-
FRAMBUESA

493

MEXICO

0,829 0,101

0810500000

KIWIS

249

ESTADOS UNIDOS

19,565 10,447

0810901000

GRANADILLA,
«MARACUYA»
(PARCHITA) Y
DEMAS FRUTAS
DE LA PASION
(PASSIFLORA
SPP.)

169

COLOMBIA

369,988 | 260,83

0810905000

UCHUVAS
(UVILLAS)
(PHYSALIS
PERUVIANA)

169

COLOMBIA

4,101 1,819

0811209000

LAS DEMAS

169

COLOMBIA

12 8,04

0811901000

CON ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE

493

MEXICO

0,54 0,993

0812100000

CEREZAS

211

CHILE

0,03 0,024

0812100000

CEREZAS

249

ESTADOS UNIDOS

9,609 25,723

0812902000

DURAZNOS
(MELOCOTONES),
INCLUIDOS LOS
GRINONES Y
NECTARINAS

211

CHILE

15,46 18,449

0812909000

LOS DEMAS

218

TAIWAN (FORMOSA)

0 0,003

0812909000

LOS DEMAS

249

ESTADOS UNIDOS

0,08 0,02

0813100000

DAMASCOS
(ALBARICOQUES,
CHABACANOS)

245

ESPANA

0,037 0,177

0813100000

DAMASCOS
(ALBARICOQUES,
CHABACANOS)

249

ESTADOS UNIDOS

0,316 1,376

0813200000

CIRUELAS

037

ANDORRA

10,323 13,081

0813200000

CIRUELAS

211

CHILE

249,016 | 331,727

0813200000

CIRUELAS

245

ESPANA

1,244 4,767

0813300000

MANZANAS

249

ESTADOS UNIDOS

0,231 1,009

0813400000

LAS DEMAS
FRUTAS U OTROS

211

CHILE

0,21 0,294
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FRUTOS

0813400000

LAS DEMAS
FRUTAS U OTROS
FRUTOS

249

ESTADOS UNIDOS

0,231 1,009

0813500000

MEZCLAS DE
FRUTAS U OTROS
FRUTOS, SECOS,
O DE FRUTOS DE
CASCARA DE
ESTE CAPITULO

245

ESPANA

0,69 3,254

0813500000

MEZCLAS DE
FRUTAS U OTROS
FRUTOS, SECOS,
O DE FRUTOS DE
CASCARA DE
ESTE CAPITULO

249

ESTADOS UNIDOS

0,231 1,009

TOTAL

701,21

Importacién 2007(Banco Central del Ecuador)

cod_partida

Descripcion

cod_pais

Pais

Valor

Toneladas| Fob

0810500000

KIWIS

211

CHILE

274 216,816

0810500000

KIWIS

249

ESTADOS UNIDOS

36,032 45,17

0810901000

GRANADILLA,
«MARACUYA»
(PARCHITA) Y
DEMAS FRUTAS
DE LA PASION
(PASSIFLORA
SPP.)

169

COLOMBIA

162,406 | 136,349

0810903000

TOMATE DE
ARBOL (LIMA
TOMATE,
TAMARILLO)
(CYPHOMANDRA
BETACEA)

169

COLOMBIA

237,099 | 205,239

0810909000

LOS DEMAS

211

CHILE

1,561 0,85

0811901000

CON ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE

063

ARGENTINA

0,426 0,539

0811901000

CON ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE

211

CHILE

8,586 10,44

0811901000

CON ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE

249

ESTADOS UNIDOS

0,115 0,15

0811909000

LOS DEMAS

218

TAIWAN (FORMOSA)

0,007 0,014

0811909000

LOS DEMAS

249

ESTADOS UNIDOS

0 0,001

0812100000

CEREZAS

249

ESTADOS UNIDOS

2,843 5,265
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0812909000

LOS DEMAS

149

CANADA

0,002

0812909000

LOS DEMAS

211

CHILE

0,005

0,002

0813400000

LAS DEMAS
FRUTAS U OTROS
FRUTOS

023

ALEMANIA

0,687

1,915

0813400000

LAS DEMAS
FRUTAS U OTROS
FRUTOS

218

TAIWAN (FORMOSA)

0,008

0,015

0813400000

LAS DEMAS
FRUTAS U OTROS
FRUTOS

249

ESTADOS UNIDOS

2,897

11,59

0813500000

MEZCLAS DE
FRUTAS U OTROS
FRUTOS, SECOS,
O DE FRUTOS DE
CASCARA DE
ESTE CAPITULO

023

ALEMANIA

3,16

0813500000

MEZCLAS DE
FRUTAS U OTROS
FRUTOS, SECOS,
O DE FRUTOS DE
CASCARA DE
ESTE CAPITULO

249

ESTADOS UNIDOS

3,509

13,874

0814009000

LAS DEMAS

249

ESTADOS UNIDOS

0,002

0,004

TOTAL

731,183

Fuente: Banco Central del Ecuador
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Anexos # 7
Exportaciones de Pulpa de Frutas
Exportacién 2001(Banco Central del Ecuador)
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas Valor FOB

EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 087 BELGICA 8 9,5

EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 169 COLOMBIA 53,851 45,478

EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 211 CHILE 18,383 15,279

EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 249 ESTADOS UNIDOS 23,4 19,526

EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 580 PANAMA 3,032 4,489

EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 850 VENEZUELA 40,452 53,532
2008910000 PALMITOS 013 AFGANISTAN 30,969 49,575
2008910000 PALMITOS 023 ALEMANIA 64,345 103,088
2008910000 PALMITOS 063 ARGENTINA 8370,588 13427,706
2008910000 PALMITOS 087 BELGICA 52,651 128,574
2008910000 PALMITOS 149 CANADA 238,448 432,961
2008910000 PALMITOS 169 COLOMBIA 126,871 75,873
2008910000 PALMITOS 249 ESTADOS UNIDOS 591,366 1075,213
2008910000 PALMITOS 259 FEROE, ISLAS 13,932 26,685
2008910000 PALMITOS 383 ISRAEL 193,376 349,045
2008910000 PALMITOS 386 ITALIA 113,308 220,664
2008910000 PALMITOS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 50,956 93,761
2008910000 PALMITOS 767 SUIZA 57 86,225
2008993000 MANGOS 249 ESTADOS UNIDOS 11,04 7,046
2008999000 LOS DEMAS 053 ARABIA SAUDITA 147,16 52,976
2008999000 LOS DEMAS 069 AUSTRALIA 126,424 41,718
2008999000 LOS DEMAS 087 BELGICA 55,195 21,281
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) COREA (NORTE),
2008999000 LOS DEMAS 187 REP.POP.DEMOCRATICA DE 69,745 70,742
2008999000 LOS DEMAS 211 CHILE 44,315 24,135
2008999000 LOS DEMAS 215 CHINA 55,224 18,5
2008999000 LOS DEMAS 275 FRANCIA 86,722 49,357
2008999000 LOS DEMAS 383 ISRAEL 736 156,363
2008999000 LOS DEMAS 548 NUEVA ZELANDA 109,78 34,345
2008999000 LOS DEMAS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 9796,751 3180,365
2008999000 LOS DEMAS 611 PUERTO RICO 36,81 11,687
2008999000 LOS DEMAS 628 REINO UNIDO 152,742 57,495
2008999000 LOS DEMAS 741 SINGAPUR 0,014 0,002
TOTAL 21478,85 19943,186
Exportacién 2002(Banco Central del Ecuador)
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas Valor FOB
2008119000 LOS DEMAS 245 ESPANA 0,96 0,6
2008119000 LOS DEMAS 249 ESTADOS UNIDOS 0,34 0,632
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 169 COLOMBIA 54,887 46,62
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 386 ITALIA 41,92 32,128
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 850 VENEZUELA 80,838 110,113
2008300000 AGRIOS (CITRICOS) 245 ESPANA 2,736 1,44
2008300000 AGRIOS (CITRICOS) 249 ESTADOS UNIDOS 4,338 15,285
FRESAS
2008800000 (FRUTILLAS) 249 ESTADOS UNIDOS 0,005 0,002
2008910000 PALMITOS 023 ALEMANIA 103,138 162,975
2008910000 PALMITOS 059 ARGELIA 16,32 27,097
2008910000 PALMITOS 069 AUSTRALIA 16,32 26,03
2008910000 PALMITOS 087 BELGICA 70,03 148,97
2008910000 PALMITOS 149 CANADA 361,209 623,282
2008910000 PALMITOS 169 COLOMBIA 34,89 73,926
2008910000 PALMITOS 203 CHAD 17,004 30,71
2008910000 PALMITOS 431 LIBANO 29,768 64,605
2008910000 PALMITOS 474 MARRUECOS 54,32 79,559
2008910000 PALMITOS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 87,984 170,383
2008910000 PALMITOS 767 SUIZA 37 55,874
2008910000 PALMITOS 845 URUGUAY 460,302 663,576
2008992000 PAPAY AS 245 ESPANA 0,522 1,773
2008993000 MANGOS 211 CHILE 100,308 80,931
2008993000 MANGOS 317 GUATEMALA 54,482 38,137




Anexos 147

2008993000 MANGOS 399 JAPON 1,105 0,033
2008993000 MANGOS 548 NUEVA ZELANDA 34,938 22,011
2008993000 MANGOS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 17,44 11,577
2008993000 MANGOS 589 PERU 18,161 13,276
2008999000 LOS DEMAS 053 ARABIA SAUDITA 147,16 48,562
2008999000 LOS DEMAS 063 ARGENTINA 350,2 105,368
2008999000 LOS DEMAS 069 AUSTRALIA 181,597 123,333
2008999000 LOS DEMAS 072 AUSTRIA 18,04 6,042
2008999000 LOS DEMAS 077 BAHAMAS, ISLAS 33,466 56,757
2008999000 LOS DEMAS 105 BRASIL 13,056 7,371
COREA (SUR), REPUBLICA
2008999000 LOS DEMAS 190 DE 62,006 136,4
2008999000 LOS DEMAS 211 CHILE 129,236 81,884
2008999000 LOS DEMAS 249 ESTADOS UNIDOS 7957,812 3172,872
2008999000 LOS DEMAS 267 FILIPINAS 148,698 50,552
2008999000 LOS DEMAS 365 INDONESIA 2,8 0,56
2008999000 LOS DEMAS 386 ITALIA 55,276 11,184
2008999000 LOS DEMAS 403 JORDANIA 33,12 17,32
2008999000 LOS DEMAS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 12893,3 4202,783
2008999000 LOS DEMAS 580 PANAMA 11,233 30,971
2008999000 LOS DEMAS 589 PERU 0,26 0,622
2008999000 LOS DEMAS 603 POLONIA 202,4 54,28
2008999000 LOS DEMAS 611 PUERTO RICO 39,275 19,126
2008999000 LOS DEMAS 776 TAILANDIA 99,132 31,721
2008999000 LOS DEMAS 827 TURQUIA 47,8 29,73
2008999000 LOS DEMAS 870 FIJI, ISLAS 20 14
TOTAL 24147,132 | 10702,983
Exportacién 2003(Banco Central del Ecuador)
cod_partida Descripcién cod_pais Pais Toneladas Valor FOB
2008119000 LOS DEMAS 249 ESTADOS UNIDOS 0,014 0,2
2008119000 LOS DEMAS 903 ZONA FRANCA DE ECUADOR 0,21 0,3
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 149 CANADA 0,197 0,105
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 245 ESPANA 5,822 9,764
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 249 ESTADOS UNIDOS 186,096 215,072
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 611 PUERTO RICO 1551,9 1743,237
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 023 ALEMANIA 22,824 12,324
EN AGUA CON
AD[ClON DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 245 ESPANA 2,262 2,824
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EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 249 | ESTADOS UNIDOS 90,163 77,279

EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 850 | VENEZUELA 7,2 10,7
2008209000 | LAS DEMAS 391 | JAMAICA 3,2 0,108
2008209000 | LAS DEMAS 611 | PUERTO RICO 12,462 13,25
2008300000 | AGRIOS (CITRICOS) | 249 | ESTADOS UNIDOS 6,872 16,41
2008910000 | PALMITOS 023 | ALEMANIA 129,145 196,428
2008910000 | PALMITOS 047 | ANTILLAS HOLANDESAS 20,256 40,447
2008910000 | PALMITOS 063 | ARGENTINA 2655,509 | 3060,594
2008910000 | PALMITOS 087 | BELGICA 132,547 259,71
2008910000 | PALMITOS 149 | CANADA 1109,12 | 1668,325
2008910000 | PALMITOS 169 | coLomsiA 56,458 93,42
2008910000 | PALMITOS 211 | CHILE 1331,811 | 1902,618
2008910000 | PALMITOS 245 | ESPANA 909,796 | 1328,297
2008910000 | PALMITOS 249 | ESTADOS UNIDOS 1398,19 | 2188,274
2008910000 | PALMITOS 271 | FINLANDIA 11,07 19,734
2008910000 | PALMITOS 275 | FRANCIA 8783,902 | 15548,205
2008910000 | PALMITOS 383 | ISRAEL 329,487 450,488
2008910000 | PALMITOS 386 | ITALIA 178,882 302,185
2008910000 | PALMITOS 431 | LIBANO 49,056 93,963
2008910000 | PALMITOS 445 | LUXEMBURGO 65,315 94,684
2008910000 | PALMITOS 474 | MARRUECOS 67,025 95,31
2008910000 | PALMITOS 493 | MEXICO 123,508 165,49
2008910000 | PALMITOS 573 | HOLANDA(PAISES BAJOS) 65,088 99,616
2008910000 | PALMITOS 580 | PANAMA 15,761 27,675
2008910000 | PALMITOS 628 | REINOUNIDO 25,704 45,22
2008910000 | PALMITOS 764 | SUECIA 20 27,225
2008910000 | PALMITOS 845 | URUGUAY 121,412 137,268
2008910000 | PALMITOS 850 | VENEZUELA 138,669 220,284
2008920000 | MEZCLAS 149 | CANADA 8,306 12,231
2008992000 | PAPAYAS 249 | ESTADOS UNIDOS 1,527 0,48
2008993000 | MANGOS 023 | ALEMANIA 90,564 67,809
2008993000 | MANGOS 053 | ARABIA SAUDITA 52,821 29,534
2008993000 | MANGOS 211 | CHILE 110,435 90,278
2008993000 | MANGOS 245 | ESPANA 563,2 436,334
2008993000 | MANGOS 249 | ESTADOS UNIDOS 212,157 178,2
2008993000 | MANGOS 275 | FRANCIA 11,505 9,549
2008993000 | MANGOS 317 | GUATEMALA 110,482 89,858
2008993000 | MANGOS 399 | JAPON 8,05 7,245
2008993000 [ MANGOS 548 | NUEVA ZELANDA 35,298 21,179
2008993000 | MANGOS 573 | HOLANDA(PAISES BAJOS) 239,067 189,054
2008993000 | MANGOS 647 | REPUBLICA DOMINICANA 39,907 29,086
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2008993000 MANGOS 676 RUSIA 276,422 237,275
2008999000 LOS DEMAS 023 ALEMANIA 1405,155 524,159
2008999000 LOS DEMAS 053 ARABIA SAUDITA 220,74 85,352
2008999000 LOS DEMAS 063 ARGENTINA 1054,2 382,956
2008999000 LOS DEMAS 069 AUSTRALIA 216,8 114,48
2008999000 LOS DEMAS 077 BAHAMAS, ISLAS 18,4 8,28
2008999000 LOS DEMAS 083 BARBADOS 1,354 4,522
2008999000 LOS DEMAS 087 BELGICA 18,4 5,52
2008999000 LOS DEMAS 149 CANADA 397,607 171,67
i COREA (SUR), REPUBLICA
2008999000 LOS DEMAS 190 DE 3,5 10,5
2008999000 LOS DEMAS 199 CUBA 27,472 44,797
2008999000 LOS DEMAS 211 CHILE 33,982 27,368
2008999000 LOS DEMAS 246 ESLOVAQUIA 36,8 12,696
2008999000 LOS DEMAS 580 PANAMA 389,642 124,766
2008999000 LOS DEMAS 603 POLONIA 476,52 183,184
2008999000 LOS DEMAS 607 PORTUGAL 55,2 18,4
2008999000 LOS DEMAS 611 PUERTO RICO 11,341 14,016
2008999000 LOS DEMAS 628 REINO UNIDO 844,582 327,67
2008999000 LOS DEMAS 676 RUSIA 184 64,4
2008999000 LOS DEMAS 764 SUECIA 73,58 26,119
2008999000 LOS DEMAS 776 TAILANDIA 16,522 4,956
2008999000 LOS DEMAS 815 TRINIDAD Y TOBAGO 9,741 30,769
2008999000 LOS DEMAS 850 VENEZUELA 165,6 64,584
OTROS PAISES Y
TERRITORIOS NO
2008999000 LOS DEMAS 999 DETERMINAD 55,2 19,32
TOTAL 27103,012 | 33836,529
Exportacién 2004(Banco Central del Ecuador)
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas Valor FOB
2008119000 LOS DEMAS 903 ZONA FRANCA DE ECUADOR 4,535 3,991
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 023 ALEMANIA 7 6,497
EN AGUA CON
AD[CION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 087 BELGICA 21,35 23,485
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 169 COLOMBIA 36,816 31,789
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 249 ESTADOS UNIDOS 67,526 60,377
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EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 850 | VENEZUELA 10,507 14,999
2008300000 | AGRIOS (CITRICOS) | 169 | COLOMBIA 180 12,6
2008300000 | AGRIOS (CITRICOS) | 249 | ESTADOS UNIDOS 2,046 4,257
2008709000 | LOS DEMAS 249 | ESTADOS UNIDOS 0,713 1,058
2008910000 | PALMITOS 023 | ALEMANIA 52,125 79,795
2008910000 | PALMITOS 053 | ARABIA SAUDITA 14,852 32,505
2008910000 | PALMITOS 063 | ARGENTINA 725,969 828,074
2008910000 | PALMITOS 087 | BELGICA 47,346 107,625
2008910000 | PALMITOS 105 [ BRASIL 236,045 325,581
2008910000 | PALMITOS 149 | CANADA 686,926 | 1124,146
2008910000 | PALMITOS 169 | coLomsiA 97,748 180,586
2008910000 | PALMITOS 211 | CHILE 1228,565 | 1881,544
2008910000 | PALMITOS 245 | ESPANA 881,137 | 1278,622
2008910000 | PALMITOS 249 | ESTADOS UNIDOS 867,716 | 1516,597
2008910000 [ PALMITOS 275 | FRANCIA 6935073 | 12364,94
2008910000 | PALMITOS 365 | INDONESIA 14,073 22,99
2008910000 | PALMITOS 383 | ISRAEL 452,113 641,138
2008910000 | PALMITOS 386 | ITALIA 192,468 340,826
2008910000 | PALMITOS 431 | LIBANO 47,52 86,053
2008910000 | PALMITOS 474 | MARRUECOS 91,84 126,575
2008910000 | PALMITOS 493 [ MEXICO 201,106 267,23
2008910000 | PALMITOS 573 | HOLANDA(PAISES BAJOS) 101,121 157,517
2008910000 | PALMITOS 628 | REINOUNIDO 17,136 30,1
2008910000 | PALMITOS 767 | SUIZA 36 54,974
2008910000 | PALMITOS 845 | URUGUAY 134,364 171,005
2008910000 | PALMITOS 850 | VENEZUELA 399,982 647,827
2008993000 [ MANGOS 053 | ARABIA SAUDITA 53,212 29,005
2008993000 | MANGOS 211 | CHILE 74,278 57,019
2008993000 | MANGOS 245 | ESPANA 447,664 320,218
2008993000 [ MANGOS 249 | ESTADOS UNIDOS 90,749 73,032
2008993000 [ MANGOS 317 | GUATEMALA 147,724 114,637
2008993000 [ MANGOS 391 | JAMAICA 18,684 20,552
2008993000 [ MANGOS 399 | JAPON 81,356 66,305
2008993000 | MANGOS 474 | MARRUECOS 22,99 18,622
2008993000 [ MANGOS 535 | NORFOLK, ISLA 11,614 9,291
2008993000 [ MANGOS 548 | NUEVA ZELANDA 106,543 63,926
2008993000 | MANGOS 573 | HOLANDA(PAISES BAJOS) 196,338 167,649
2008993000 | MANGOS 607 | PORTUGAL 36,73 31,289
2008993000 [ MANGOS 647 | REPUBLICA DOMINICANA 36,607 27,994
2008993000 | MANGOS 676 | RUSIA 442,588 344,373
2008993000 | MANGOS 830 | UCRANIA 18,346 14,384

OTROS PAISES Y
TERRITORIOS NO

2008993000 | MANGOS 999 | DETERMINAD 36,657 28,696
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2008999000 LOS DEMAS 053 ARABIA SAUDITA 331,11 99,333
2008999000 LOS DEMAS 063 ARGENTINA 500,995 171,502
2008999000 LOS DEMAS 069 AUSTRALIA 195,366 193,532
2008999000 LOS DEMAS 077 BAHAMAS, ISLAS 169,28 76,852
2008999000 LOS DEMAS 149 CANADA 253,368 84,57
COREA (SUR), REPUBLICA
2008999000 LOS DEMAS 190 DE 32,489 100,998
2008999000 LOS DEMAS 199 CUBA 17,4 33,768
2008999000 LOS DEMAS 211 CHILE 112,144 36,843
2008999000 LOS DEMAS 215 CHINA 18,4 5,52
2008999000 LOS DEMAS 245 ESPANA 549,317 239,614
2008999000 LOS DEMAS 247 ESLOVENIA 18,4 5,52
2008999000 LOS DEMAS 249 ESTADOS UNIDOS 9248,208 3523,205
2008999000 LOS DEMAS 329 GUINEA 13,638 13,267
2008999000 LOS DEMAS 391 JAMAICA 70,126 89,015
2008999000 LOS DEMAS 580 PANAMA 9,875 27,343
2008999000 LOS DEMAS 603 POLONIA 377,2 114,54
2008999000 LOS DEMAS 611 PUERTO RICO 13,954 19,963
2008999000 LOS DEMAS 644 REPUBLICA CHECA 18,4 7,176
2008999000 LOS DEMAS 776 TAILANDIA 33,044 9,912
2008999000 LOS DEMAS 815 TRINIDAD Y TOBAGO 18,343 62,902
2008999000 LOS DEMAS 827 TURQUIA 29,4 27,706
2008999000 LOS DEMAS 830 UCRANIA 36,8 11,96
2008999000 LOS DEMAS 850 VENEZUELA 276 97,52
TOTAL 27957,145 28864,856
Exportacién 2005(Banco Central del Ecuador)
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas Valor FOB
2008119000 LOS DEMAS 211 CHILE 0,1 0,417
2008119000 LOS DEMAS 245 ESPANA 4,529 4,947
NUECES DE
MARARNON (MEREY,
CAJUIL,
ANACARDO,
2008191000 «CAJU») 023 ALEMANIA 0,384 7,142
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 023 ALEMANIA 0,8 0,952
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 077 BAHAMAS, ISLAS 19,595 21,821
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 245 ESPANA 6,747 12,544
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 249 ESTADOS UNIDOS 373,004 321,776
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 275 FRANCIA 1,227 1,58
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 611 PUERTO RICO 4780,75 5417,806
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 628 REINO UNIDO 13,153 14,904
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EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 249 | ESTADOS UNIDOS 21,057 19,981

EN AGUA CON

ADICION DE

AZUCAR U OTRO

EDULCORANTE,

INCLUIDO EL
2008201000 | JARABE 850 | VENEZUELA 10,8 14,132
2008209000 | LAS DEMAS 211 | CHILE 4,366 4,4
2008209000 | LAS DEMAS 245 | ESPANA 4,562 4,909
2008300000 | AGRIOS (CITRICOS) | 249 | ESTADOS UNIDOS 1,856 9,476
2008300000 | AGRIOS (CITRICOS) | 573 | HOLANDA(PAISES BAJOS) 3,893 5,911
2008709000 | LOS DEMAS 249 | ESTADOS UNIDOS 2,602 11,964
2008910000 | PALMITOS 023 | ALEMANIA 100,441 187,522
2008910000 | PALMITOS 059 | ARGELIA 34,272 52,405
2008910000 | PALMITOS 063 | ARGENTINA 4159,07 | 6288,129
2008910000 | PALMITOS 087 | BELGICA 122,869 255,79
2008910000 | PALMITOS 275 | FRANCIA 8850,873 | 17496,89
2008910000 | PALMITOS 383 | ISRAEL 546,23 899,282
2008910000 | PALMITOS 386 | ITALIA 172,075 324,518
2008910000 | PALMITOS 431 | LIBANO 16,8 35,75
2008910000 | PALMITOS 445 | LUXEMBURGO 33,36 68,475
2008910000 | PALMITOS 474 | MARRUECOS 82,901 159,595
2008910000 | PALMITOS 493 | MEXICO 53,042 85,209
2008910000 | PALMITOS 548 | NUEVA ZELANDA 5,181 9,642
2008910000 | PALMITOS 573 | HOLANDA(PAISES BAJOS) 68,736 146,507
2008910000 | PALMITOS 589 | PERU 16,56 20,802
2008910000 | PALMITOS 628 | REINOUNIDO 47,575 91,242
2008910000 | PALMITOS 767 | SUIZA 15,072 27,145
2008910000 | PALMITOS 845 | URUGUAY 248,662 372,365
2008910000 | PALMITOS 850 | VENEZUELA 981,847 | 2017,242
2008920000 | MEZCLAS 249 | ESTADOS UNIDOS 2,602 11,964
2008992000 | PAPAYAS 245 | ESPANA 8,258 7,989
2008992000 | PAPAYAS 477 | MARTINICA 1 0,9
2008992000 | PAPAYAS 589 | PERU 12,732 8,778
2008993000 | MANGOS 053 | ARABIA SAUDITA 176 88,472
2008993000 | MANGOS 105 | BRASIL 0,01 0,002
2008993000 | MANGOS 211 | CHILE 94,227 88,996
2008993000 [ MANGOS 345 | HONDURAS 36,8 30,36
2008993000 | MANGOS 399 | JAPON 195,694 169,905
2008993000 | MANGOS 580 | PANAMA 18,4 15,64
2008993000 [ MANGOS 647 | REPUBLICA DOMINICANA 9,2 8,004
2008993000 | MANGOS 676 | RUSIA 423,2 355,321
2008999000 | LOS DEMAS 023 | ALEMANIA 1758,508 | 721,032
2008999000 | LOS DEMAS 053 | ARABIA SAUDITA 293,64 104,979
2008999000 | LOS DEMAS 063 | ARGENTINA 1196 405,168

) COREA (SUR), REPUBLICA

2008999000 | LOS DEMAS 190 [ DE 6 18
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i KOREA, DEMOCRATIC
2008999000 LOS DEMAS 191 PEOPLE REPUBLIC OF KO 3 9
2008999000 LOS DEMAS 589 PERU 0,8 1,44
2008999000 LOS DEMAS 603 POLONIA 91,27 27,918
2008999000 LOS DEMAS 607 PORTUGAL 257,6 92,736
2008999000 LOS DEMAS 611 PUERTO RICO 75,021 66,836
2008999000 LOS DEMAS 850 VENEZUELA 276 80,592
TOTAL 25741,043 36727,204
Exportacion 2006(Banco Central del Ecuador)
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas Valor FOB
2008119000 LOS DEMAS 249 ESTADOS UNIDOS 0,523 3,813
NUECES DE
MARARON (MEREY,
CAJUIL,
ANACARDO,
2008191000 «CAJU») 023 ALEMANIA 0,005 0,103
NUECES DE
MARANON (MEREY,
CAJUIL,
ANACARDO,
2008191000 <<CAJU») 275 FRANCIA 0,147 1,795
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 023 ALEMANIA 0,003 0,001
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 077 BAHAMAS, ISLAS 55,518 63,608
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 245 ESPANA 11,436 14,729
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 249 ESTADOS UNIDOS 175,465 225,203
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 611 PUERTO RICO 2439,344 3351,939
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 023 ALEMANIA 24,001 14,281
EN AGUA CON
ADICION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 850 VENEZUELA 17,28 30,6
2008209000 LAS DEMAS 245 ESPANA 2,04 1,5
2008300000 | AGRIOS (CITRICOS) 211 [ CHILE 5,361 5,822
2008300000 AGRIOS (CIiTRICOS) 249 ESTADOS UNIDOS 0,001 0,009
2008910000 PALMITOS 017 ALBANIA 15,84 47,19
2008910000 PALMITOS 023 ALEMANIA 391,488 1144,043
2008910000 PALMITOS 087 BELGICA 504,466 1438,29
2008910000 PALMITOS 149 CANADA 1599,208 4123,645
2008910000 PALMITOS 169 COLOMBIA 50,036 117,366
2008910000 PALMITOS 211 CHILE 3225,377 7794,184
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2008910000 PALMITOS 244 EMIRATOS ARABES UNIDOS 16,448 43,68
2008910000 PALMITOS 245 ESPANA 1183,767 3317,926
2008910000 PALMITOS 249 ESTADOS UNIDOS 1418,496 3513,955
2008910000 PALMITOS 383 ISRAEL 288,591 710,281
2008910000 PALMITOS 386 ITALIA 185,84 462,128
2008910000 PALMITOS 403 JORDANIA 11,52 34,4
2008910000 PALMITOS 431 LIBANO 85,152 250,866
2008910000 PALMITOS 474 MARRUECOS 332,773 860,459
2008910000 PALMITOS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 0,22 0,582
2008910000 PALMITOS 607 PORTUGAL 6,203 8,212
2008910000 PALMITOS 611 PUERTO RICO 0,004 0,001
2008910000 PALMITOS 756 SUDAFRICA, REP. DE 17,42 42,6
2008910000 PALMITOS 767 SUIZA 6,912 20,88
2008910000 PALMITOS 845 URUGUAY 320,953 704,628
2008910000 PALMITOS 850 VENEZUELA 2123,846 6017,757
2008920000 MEZCLAS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 0,22 0,582
2008920000 MEZCLAS 611 PUERTO RICO 0,009 0,002
2008992000 PAPAY AS 023 ALEMANIA 0,001 0,001
2008992000 PAPAY AS 072 AUSTRIA 0,005 0,01
2008992000 PAPAY AS 245 ESPANA 2,875 2,595
2008992000 PAPAY AS 249 ESTADOS UNIDOS 3,396 7,02
2008993000 MANGOS 159 SANTA SEDE(VATICANO) 36,8 38,64
2008993000 MANGOS 211 CHILE 106,807 107,286
2008993000 MANGOS 245 ESPANA 2,715 13,654
2008993000 MANGOS 249 ESTADOS UNIDOS 668,84 677,795
2008993000 MANGOS 275 FRANCIA 17,6 12,339
2008993000 MANGOS 317 GUATEMALA 128,8 135,24
2008993000 MANGOS 345 HONDURAS 18,4 19,32
2008993000 MANGOS 399 JAPON 644,92 697,561
2008993000 MANGOS 477 MARTINICA 2,916 3,24
2008993000 MANGOS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 23 24,495
2008993000 MANGOS 580 PANAMA 73,6 78,2
2008999000 LOS DEMAS 023 ALEMANIA 2481,035 1242,352
2008999000 LOS DEMAS 027 ARUBA 6,242 1,384
2008999000 LOS DEMAS 043 ANTIGUA Y BARBUDA 5,862 15,302
2008999000 LOS DEMAS 053 ARABIA SAUDITA 717,405 278,13
2008999000 LOS DEMAS 069 AUSTRALIA 411,537 199,453
2008999000 LOS DEMAS 077 BAHAMAS, ISLAS 55,88 104,03
2008999000 LOS DEMAS 083 BARBADOS 15,598 43,001
2008999000 LOS DEMAS 087 BELGICA 134,018 54,95
2008999000 LOS DEMAS 149 CANADA 529,938 658,05
2008999000 LOS DEMAS 169 COLOMBIA 147,2 54,464
3 COREA (SUR), REPUBLICA

2008999000 LOS DEMAS 190 DE 13,322 34,782
2008999000 LOS DEMAS 196 COSTA RICA 18,397 5,435
2008999000 LOS DEMAS 199 CUBA 6,84 15,732
2008999000 LOS DEMAS 211 CHILE 173,945 105,715
2008999000 LOS DEMAS 232 DINAMARCA 13,029 39,072
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2008999000 LOS DEMAS 244 EMIRATOS ARABES UNIDOS 128,765 50,034
2008999000 LOS DEMAS 245 ESPANA 1947,775 1362,992
2008999000 LOS DEMAS 275 FRANCIA 201,917 350,62
2008999000 LOS DEMAS 289 GHANA 2,051 4,818
2008999000 LOS DEMAS 301 GRECIA 110,4 40,848
2008999000 LOS DEMAS 386 ITALIA 552 207,184
2008999000 LOS DEMAS 429 LETONIA 55,2 17,94
2008999000 LOS DEMAS 477 MARTINICA 2,808 3,12
2008999000 LOS DEMAS 548 NUEVA ZELANDA 388,455 146,373
2008999000 LOS DEMAS 580 PANAMA 17,6 11,088
2008999000 LOS DEMAS 607 PORTUGAL 271,168 149,72
2008999000 LOS DEMAS 611 PUERTO RICO 214,881 417,754
2008999000 LOS DEMAS 764 SUECIA 4,343 13,024
2008999000 LOS DEMAS 767 SUIZA 2,482 7,027
2008999000 LOS DEMAS 827 TURQUIA 92 29,44
2008999000 LOS DEMAS 830 UCRANIA 2410,4 839,316
2008999000 LOS DEMAS 850 VENEZUELA 467,944 221,664
TOTAL 27847,025 42909,27
Exportacién 2007(Banco Central del Ecuador)
cod_partida Descripcion cod_pais Pais Toneladas Valor FOB
2008119000 LOS DEMAS 245 ESPANA 0,284 0,431
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 077 BAHAMAS, ISLAS 39,185 40,649
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 245 ESPANA 19,558 25,745
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 249 ESTADOS UNIDOS 423,267 409
LOS DEMAS,
INCLUIDAS LAS
2008199000 MEZCLAS 275 FRANCIA 1,197 3,593
EN AG}JA CON
ADI,CION DE
AZUCAR U OTRO
EDULCORANTE,
INCLUIDO EL
2008201000 JARABE 249 ESTADOS UNIDOS 13,745 2,56
2008300000 AGRIOS (CITRICOS) 244 EMIRATOS ARABES UNIDOS 0 0,001
2008400000 PERAS 047 ANTILLAS HOLANDESAS 0,03 0,048
2008910000 PALMITOS 023 ALEMANIA 108,078 263,35
2008910000 PALMITOS 087 BELGICA 326,227 886,234
2008910000 PALMITOS 149 CANADA 1625,24 3745,113
2008910000 PALMITOS 169 COLOMBIA 80,541 184,487
2008910000 PALMITOS 211 CHILE 3008,48 6188,805
2008910000 PALMITOS 245 ESPANA 991,76 2586,558
2008910000 PALMITOS 249 ESTADOS UNIDOS 1263,455 2810,139
2008910000 PALMITOS 351 HONG KONG 9,6 25,7
2008910000 PALMITOS 383 ISRAEL 400,409 763,348
2008910000 PALMITOS 386 ITALIA 135,36 279,68
2008910000 PALMITOS 403 JORDANIA 16,8 38,95
2008910000 PALMITOS 431 LIBANO 66,048 163,51
2008910000 PALMITOS 474 MARRUECOS 81,725 182,781
2008910000 PALMITOS 493 MEXICO 25,318 46,307
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2008910000 PALMITOS 756 SUDAFRICA, REP. DE 17,42 38,4
2008910000 PALMITOS 845 URUGUAY 194,879 352,969
2008910000 PALMITOS 850 VENEZUELA 1280,364 3004,06
2008992000 PAPAY AS 249 ESTADOS UNIDOS 18,99 23,14
2008992000 PAPAY AS 611 PUERTO RICO 16,8 10,08
2008993000 MANGOS 211 CHILE 176,827 151,096
2008993000 MANGOS 245 ESPANA 135,701 118,247
2008993000 MANGOS 249 ESTADOS UNIDOS 1345,6 1208,249
2008993000 MANGOS 317 GUATEMALA 349,6 290,26
2008993000 MANGOS 345 HONDURAS 18,4 15,18
2008993000 MANGOS 399 JAPON 664,153 613,491
2008993000 MANGOS 573 HOLANDA(PAISES BAJOS) 24,275 21,181
2008993000 MANGOS 580 PANAMA 73,6 63,02
2008993000 MANGOS 676 RUSIA 368 311,764
2008999000 LOS DEMAS 023 ALEMANIA 4034,024 1691,937
2008999000 LOS DEMAS 027 ARUBA 5,066 15,711
2008999000 LOS DEMAS 053 ARABIA SAUDITA 643,859 257,695
2008999000 LOS DEMAS 063 ARGENTINA 20,683 12,945
2008999000 LOS DEMAS 069 AUSTRALIA 566,196 282,738
2008999000 LOS DEMAS 077 BAHAMAS, ISLAS 79,37 118,027
2008999000 LOS DEMAS 083 BARBADOS 4,487 11,061
2008999000 LOS DEMAS 149 CANADA 457,461 352,517
2008999000 LOS DEMAS 169 COLOMBIA 92 33,304
) COREA (SUR), REPUBLICA
2008999000 LOS DEMAS 190 DE 16,1 48,3
2008999000 LOS DEMAS 211 CHILE 725,116 321,908
2008999000 LOS DEMAS 244 EMIRATOS ARABES UNIDOS 55,185 22,074
2008999000 LOS DEMAS 245 ESPANA 2471,435 1447,001
2008999000 LOS DEMAS 301 GRECIA 128,8 46,368
2008999000 LOS DEMAS 386 ITALIA 336,3 145,412
2008999000 LOS DEMAS 391 JAMAICA 156,981 378,098
2008999000 LOS DEMAS 477 MARTINICA 13,4 16,08
2008999000 LOS DEMAS 493 MEXICO 6,095 12,774
2008999000 LOS DEMAS 548 NUEVA ZELANDA 533,14 192,482
2008999000 LOS DEMAS 607 PORTUGAL 271,168 147,328
2008999000 LOS DEMAS 611 PUERTO RICO 279,169 431,926
2008999000 LOS DEMAS 676 RUSIA 2649,6 890,56
2008999000 LOS DEMAS 764 SUECIA 55,4 17,728
2008999000 LOS DEMAS 773 SWAZILANDIA 18,4 5,888
2008999000 LOS DEMAS 827 TURQUIA 108,56 34,738
2008999000 LOS DEMAS 830 UCRANIA 460,92 147,494
2008999000 LOS DEMAS 850 VENEZUELA 331,206 105,991
TOTAL 27841,037 | 32056,211

Fuente: Banco Central del Ecuador
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Anexos # 8
Datos de Inflacién periodo 2001-2007
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Anexos # 9

Diagrama de Distribucion y Disefio de la Planta Procesadora de Fruta
A.- Area de Oficinas. 6m * 10m =60 m?.
B.- Laboratorios. 6m * 5m =30 m?,
C.- Area de Sanitarios. 4m * 6m =24 m?.
D.- Camara de Frio. 8m * 9m =72 m?.
E.- Area de Procesos. (10m * 25m) + (8m * 10m) = 330 m?.
F.- Area de Almacenamiento. 8m * 9m =80 m?.
G.- Parqueadero. 5m * 8m =40 m’.
H.- Garita. 4m* 4m =16 m?.
. - Bodega. 8m * 10m = 80 m?.

J.- Bascula.
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Anexos161

Diagrama de Distribucion y Disefio de la Planta Procesadora de Fruta
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Anexos # 10

Diagrama de Ubicacion de la Planta
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Diagrama de Bloques

Recepcion de la Materia Prima

A4

Almacenamiento

\4

Saneado o clasificado

A4

Pesado

A4

Lavado y Desinfectado de la Fruta

A4

Escaldado

A 4

Cortado del mamey

Y

Sacado del mamey

A4

Envasado

A4

Sellado

Y

Colocado en cajas

A4

Almacenamiento
en camara de frio
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Anexos # 12

Diagrama de Flujo

Recepcion de la materia prima

Inspeccion de la Fruta

Almacenamiento de la Fruta

Saneado o clasificado de la Fruta

Pesado para la produccion

Lavado y Desinfectado de la Fruta

Espera al transportador
Transporte por banda a escalde
Escalde en agua a 100°C por 25 minutos

Fruta escaldada es llevada a mesa de trabajo

Corte de la fruta por la mitad
Extraccion de la pulpa de mamey
Envasado

Sellado

Inspeccion del sellado

Oreooello-l-o-o-o—o<31o

Colocacion en cajas

g

Espera a reunir 5 cajas

Producto terminado es llevado a camara de frio

Y

V Almacenado
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Diagrama de Flujo de Proceso.

Anexos 165

Resumen Nam. Tiempo Tarea: Flujo del Proceso de la Produccién
de la Pulpa de Mamey.
O Operaciones 10 12 H.
31min.
|:> Transporte 2 55 min. Elaborado por: Cepeda Lino Maria José
I:l Controles 2
D Esperas 2 Revisado por: o
v Almacenamiento 2
Distancia Recorrida 13 mts.
2
=4
2
© £
. s| 2 IS
Detalles del método del Proceso. ol 5 _ = 8 °
8l 8| =] g | 8 2 3 8
g =1 S & 2
2l sl 5| | E| & g 5
ol + o i < a o =
1 Recepcion de materia prima Q D D 7 4500 kg. 3horas
V
2 Inspeccién de la materia prima O ,\Q D 4500kg 3horas
\
3 Almacenamiento de la materia prima O |:: I:l b\
4 Saneado o clasificado de la materia prima q,/ﬂ/lj D v 500 kg. 45 min
5 Pesado para la produccién é |:= I:l D v 50 kg. 4 min.
6 Lavado y Desinfectado de la Fruta é |:: I:l D v 50kg . 10min.
7 Espera al transportador O E:ﬁ;g v 500 kg. 20 min.
8 Escalde en agua a25°C por 25 min. Qé |:| D v 500kg. 25 min.
9F aldad llevad: de trabaj O\\ ; 3 500 ky 25 mi
ruta escaldada es llevada amesa de trabajo I:l D v mt . min.
/
10 Corte de la Fruta por la mitad gq |:| D v 85min
11 Extraccién de lapulpa de mamey 3) I:> I:l D v 90min
12 Envasado 2 horas
pie| U DV
13 Sellado |:> I:l D v 2 horas
14 Inspeccion del sellado
OpPlN| DV
15 Colocacién en cajas § I:l D 1 hora
15 Esperar a reunir 5 cajas O |:> I:l : 5 min.
16 Producto terminado es llevado a cdmara O \g D 5mt 30 min.
17 Almacenado N
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Diagrama de Recorrido

Anexos 166
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Anexos # 15

Cotizacion de Fundas de Prolipopileno Impresas con Logotipo

PLASTICOS NEPLAST
COTIZACION

Guayaquil, 20 Dicimbre 2008

Seriores
PURA PULPA

Atencién: Usuario Final
De nuestras consideraciones

Damos contestacion a su pedido de cotizacién

CANTIDAD CODIGO DESCRIPCION V.UNITARIO V.TOTAL

950.000 Fundas plasticas de prolipopileno 0.05 47.500,00
impresas a color con logotipo

SUB-TOTAL: 47.500,00
VA12%: 5.700,00
TOTAL: 53.200,00

Atentamente,

Direccion: Km 8 1/2 Via a Daule (Lotizacion San Francisco)
Telefonos: 2111874 - 2118788.
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Anexos # 16
Proveedor de la Fruta

%I;

Somos una Sociedad de Agricultores Formada hace 5 Afios con
la Intension Siempre Firme de Vender Nuestros Productos de
las mas alta Calidad e Inocuidad Integral. Los Productos que
Cultivamos son Todos Tipo de Verduras, Hortalizas, Frutas,
Granos, Café.

Su vision de negocio es innovadora, dinamica, orientada a la
calidad y satisfaccion del cliente.

Es el lider N° 1 en Venta de Productos Agroindustriales en
Vinces, manteniendo siempre los mas altos estandares de
calidad.

Oficinas Generales
Av. Las Granjas N° 370 entre |a Rivera y Los Alamos
Vinces- Ecuador Telefonos: 089745551- 099321474
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Anexos # 17

de Edificaciones y

Iva

(Ordenanza Sustituti

icacion

Normas de Edif

Construcciones del Canton Guayadquil)
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Anexos # 18

Cotizacion del Metro Cuadrado

Anexo # 20
Cotizaciéon del Metro Cuadrado
VMuy Husitre

MUNICIPAFIDAD DE GUAYAQTU I
DIRECCION DE URBANISMO, AVALUOS Y REGISTROS

DUAR-AYR-2008-16752
Diciembre, 08 del 2008

Sefiorita
Cepeda Lino Maria José
Presente

De mis consideraciones:

En atencién a su Oficio ingresado con el nimero # 55198, sobre el valor del mz,
de suelo en la Zona Industrial, Km. 15 % Via A Daule, le comunicado que
revisado el archivo se constato que el valor que corresponde para esta zona es de $
12,00 el m%.

\ o
Argq.{Juan‘Palacios Sanchez
Jefe de Departamento

De Avaltios y Registros

Archivo DUAR

Anexos174
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Anexos #19
Tabla de los Precios Unitarios de Rubros

Valores promedios estimados para Octubre-2007. De 130 m? de solar y de 60 m? de constuccion, edificados en la
Ciudad de Guayaquil seglin normas de uso frecuente. La mano de obra valora rendimientos normales de jornal segun
registro oficial y la carga porcentual de beneficios sociales calculada por la Camara de la Construccion de Guayaquil.
Todos los materiales incluyen el IVA, considerado al constructor como un contribuyente inscrito. Incluyen ademas el
valor del trasporte a obra dentro del perimetro urbano Los valores se calcularon con dos decimales. Se utilizan los
precios de la lista de materiales para el calculo de los precios referenciales aqui mostrados.

UNIDAD EQUIPO MANO MATERIALES SUB TOTAL INDIRECTOS P.U.TOTAL

OBRA D%ggggs 22%
TRABAJOS DE CAMPO
CASETA GUARDIAN BODEGA M2 0,00 6,54 24,02 30,56 6,72 37,28
LIMPIEZA DEL TERRENO M2 0,22 0,34 0,00 0,56 0,12 0,68
REPLANTEQ Y TRAZADO M2 0,01 0,49 0,50 1,00 0,22 1,22
INSTALACION PROVISIONAL AGUA MES 9,00 0,00 42,53 42,53 9,36 51,89
INSTALACION PROVISIONAL LUZ MES 0,00 3,02 18,49 21,51 4,73 26,24
MOVIMIENTO DE TIERRA J
EXCAVACION Y DESALOJO M3 6,53 0,00 0,00 6,53 1,44 7,97
EXCAVACION A PULSO M3 0,04 3,40 0,00 3,44 0,76 4,20
RELLENO COMPACTADO CON MATERIAL DEL SITIO M3 5,13 0,13 0,00 5,26 1,16 6,42
MU:SF?QS DE PIEDRA BASE M3 0,00 47,94 84,77 132,71 29,20 161,91
CIMENTACION
REPLANTILLO M3 10,43 17,62 49,12 77,17 16,98 94,15
PLINTOS M3 16,08 50,34 162,72 229,14 50,41 279,55
ZAPATAS M3 4,65 60,40 230,59 295,64 65,04 360,68
RIOSTRAS M3 16,08 60,40 185,70 262,18 57,68 319,86
MUROS DE PIEDRA BASE (0.20 X 0.40) ML 0,00 2,11 7,99 10,10 2,22 12,32
REPLANTILLO (ESPESOR 5 cms.) M2 0,52 0,88 2,48 3,88 0,85 4,73
ESTRUCTURAS
PILARES PLANTA BAJA M3 16,67 71,05 305,40 393,12 86,49 479,61
PILARES PLANTA ALTA M3 16,67 84,81 305,40 406,88 89,51 496,39
LOSA DE PISO M3 2,50 57,73 250,87 311,10 68,44 379,54
LOSA DE GARAJE M3 2,50 51,66 232,65 286,81 63,10 349,91
ESCALERA M3 25,00 78,78 233,07 336,85 74,11 410,96
CISTERNA 2X4X1.5 M3 25,00 78,78 242,79 346,57 76,25 422,82
COLUMNAS P.B A LOSA GARAJE M3 16,67 71,05 305,40 393,12 86,49 479,61
COLUMNAS P.B A VIGAS DE CUBIERTA M3 16,67 71,05 305,40 393,12 86,49 479,61
COLUMNAS P.B A LOSA DE PISO M3 16,67 71,05 305,40 393,12 86,49 479,61
COLUMNAS PLANTA ALTA M3 16,67 71,05 305,40 393,12 86,49 479,61
VIGAS DE CUBIERTA PLANTA BAJA M3 10,00 105,70 271,34 387,04 85,15 472,19
VIGAS DE CUBIERTA PLANTA ALTA M3 10,00 128,36 271,34 409,70 90,13 499,83
ALERO DE PLANTA BAJA M3 7,47 50,38 193,30 251,15 55,25 306,40
ALERO DE PLANTA ALTA M3 9,01 60,79 193,07 262,87 57,83 320,70
PILARETE 0.10 X 0.20 ML 0,66 1,88 5,15 7,69 1,69 9,38
VIGUETA 0.10 X 0.20 ML 0,66 2,10 5,15 7,91 1,74 9,65
LOSETA DE COCINA ML 0,00 10,54 31,52 42,06 9,25 51,31
LOSETA DE CLOSET ML 0,00 10,70 36,64 47,34 10,41 57,75
MAMPOSTERIA
PAREDES EXTERIORES M2 0,00 4,75 7,18 11,93 2,62 14,55
PAREDES INTERIORES M2 0,00 4,74 6,21 10,95 2,41 13,36
PAREDES BLOQUE VISTO 8X20X40 M2 0,03 5,29 5,99 11,31 2,49 13,80
PAREDES BLOQUE ECONOMICO M2 0,00 3,78 4,94 8,72 1,92 10,64
JARDINERA DE HORMIGON ML 0,21 15,10 13,92 29,23 6,43 35,66
DINTELES ML 0,66 0,80 5,11 6,57 1,45 8,02
PATAS PARA MESONES UN 0,00 0,00 3,25 3,25 0,72 3,97
NICHO EN BANOS UN 0,00 14,27 19,97 34,24 7,53 41,77
LAVAROPA H.A UN 0,00 54,54 84,35 138,89 30,56 169,45
TINA DE BANO UN 0,00 45,30 220,80 266,10 58,54 324,64
VENTANAS DE BLOQUES ORNAMENTALES M2 0,00 2,65 6,33 8,98 1,98 10,96
VENTANA FALSA TIPO BARAJA UN 0,00 14,44 38,45 52,89 11,64 64,53
ENLUCIDOS
ENLUCIDO INTERIOR M2 0,03 1,33 1,96 3,32 0,73 4,05
ENLUCIDO EXTERIOR VILLAS M2 0,05 2,01 2,77 4,83 1,06 5,89
ENLUCIDO PISO M2 0,03 1,51 1,99 3,53 0,78 4,31
ENLUCIDO JARDINERA H=40 ML 0,00 4,30 4,76 9,06 1,99 11,05
ENLUCIDO DETALLE SUP. VENTANA ML 0,00 4,34 3,71 8/05 1,77 9,82
ENLUCIDO ALERO ML 0,00 2,87 4,11 6,98 1,54 8,52
ENLUCIDO TUMBADO M2 0,04 2,01 2,51 4,56 1,00 5,56
ENLUCIDO TUMBADO MALLA M2 0,00 2,91 10,26 13,17 2,90 16,07
ENLUCIDO TUMBADO ESCALERA M2 0,00 3,97 4,56 8,53 1,88 10,41
ENLUCIDO LOSETA CLOSET ML 0,00 4,33 4,06 8,39 1,85 10,24

Fuente: Camara de la Construccion de Guayaquil.
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Tabla de los Precios Unitarios de Rubros.

UNIDAD EQUIPO MANO MATERIALES SUB TOTAL INDIRECTOS P.U.TOTAL
0STOS 22%

OBRA D‘]:IREC‘I'OS
ENLUCIDO LOSETA DE MESON ML 0,00 4,34 3,90 8,24 1,81 10,05
ENLUCIDO DE CISTERNA M2 0,00 2,89 4,56 7,45 1,64 9,09
ENLUCIDO PARAPETO DE VENTANA ML 0,00 4,34 4,39 8,73 1,92 10,65
ENLUCIDO DE BAJANTES ML 0,00 3,62 9,46 13,08 2,88 15,96
ENLUCIDO PISO GARAJE PULIDO M2 0,00 7,19 4,56 11,75 2,59 14,34
ENLUCIDO ESCALONES ML 0,05 2,01 1,66 3,72 0,82 4,54
CUADRADA BOQUETE CLOSET UN 0,00 12,23 7,09 19,32 4,25 23,57
CUADRADA BOQUETE VENTANA ML 0,00 1,85 1,50 3,35 0,74 4,09
CUADRADA BOQUETE PUERTA A=0.12 ML 0,00 1,85 0,65 2,50 0,55 3,05
CUADRADA BOQUETE PUERTA A=0.20 ML 0,00 1,85 1,10 2,95 0,65 3,60
CUADRADA BOQUETE ARCOS A=0.20 ML 0,00 1,85 1,10 2,95 0,65 3,60
CUADRADA BOQUETE VENTANA A=0.12 ML 0,00 1,85 D,65 2,50 0,55 3,05
CUADRADA BOQUETE AIRE ACONDICIONADO UN 0,00 1,85 1,10 2,95 0,65 3,60
FILOS ML 2,02 1,33 0,45 1,80 0,40 2,20
FILOS EXTERIORES ML 0,00 1,91 0,50 2,41 0,53 2,94
ESCALONES ML 0,00 2,90 3,01 5,91 1,30 7,21
MOLDURA ML 0,30 3,04 0,76 4,10 0,90 5,00
TACO DE CUBIERTA ML 0,30 3,54 5,96 9,80 2,16 11,96
ESTRUCTURA METALICA
ESTRUCTURA LOSA CUBIERTA P.B M2 0,75 5,18 16,08 22,01 4,84 26,85
ESTRUCTURA LOSA CUBIERTA P.A M2 0,75 5,61 16,08 22,44 4,94 27,38
ZAPATA PARA PARED H=0.10 MTS M2 0,16 1,45 13,08 14,69 3,23 17,92
ZAPATA PARA PARED H=0.08 MTS M2 0,14 1,72 11,26 13,12 2,89 16,01
ESTRUCTURA METALICA DE GALPON M2 0,00 6,06 16,18 22,24 4,89 27,13
CUBIERTA
TEJAS PLANTA BAJA M2 0,15 3,92 7,64 11,71 2,58 14,29
TEJAS PLANTA ALTA M2 0,00 6,04 7,64 13,68 3,01 16,69
CANALON AGUAS LLUVIAS ML 2,63 5,98 9,80 18,41 4,05 22,46
CUBIERTA TIPO ONDULADA M2 0,00 1,25 7,25 8,50 1,87 10,37
INSTALACIUN ELECTRICA
PUNTO DE LUZ PTO 0,20 9,66 19,72 29,58 6,51 36,09
TOMACORRIENTE 110 V. PTO 0,20 9,66 20,32 30,18 6,64 36,82
TABLERO MEDIDOR u 3,00 143,45 121,32 267,77 58,91 326,68
PANEL PLANTA ALTA UN 0,00 17,15 140,24 157,39 34,63 192,02
ACOMETIDA INTER. MEDIDOR A PANEL P.B ML 0,30 4,99 9,33 14,62 3,22 17,84
ACOMETIDA INTER. DE P-PB P-PA ML 0,30 12,08 22,92 35,30 7,77 43,07
PUNTOS DE TELEFONOS PTO 0,20 8,20 14,51 22,91 5,04 27,95
ALUMBRADO CONMUTADOR PTO 0,00 14,08 32,67 46,75 10,29 57,04
TOMACORRIENTE 110V POLARIZADO REFRIGERADOR ~ PTO 0,30 12,08 22,72 35,10 7,72 42,82
TOMACORRIENTE 110V POLARIZADO LAVADORA PTO 0,30 12,08 20,32 32,70 7,19 39,89
TOMACORRIENTE COCINA PTO 0,30 12,08 35,61 47,99 10,56 58,55
TOMACORRIENTE CALENTADOR DE AGUA PTO 0,50 20,13 24,74 45,37 9,98 55,35
TOMACORRIENTE TELEVISION PTO 0,20 7,85 19,12 27,17 5,98 33,15
TABLERO GENERAL DISTRIBUCION u 0,00 28,60 43,70 72,30 15,91 88,21
PANEL PD-PB1 (BREAKERS 6-12) u 1,15 49,07 101,36 151,58 33,35 184,93
TOMACORRIENTE 220v AIRE ACONDICIONADO PTO 0,50 12,08 27,34 39,92 8,78 48,70
PUNTO TELEVISION PTO 0,00 18,12 10,95 29,07 6,40 35,47
PUNTO SONIDO PTO 0,00 18,12 18,43 36,55 8,04 44,59
INSTALACION AAPP-AASS-ALL
TUBERIA AGUA SERVIDA PVC 2" ML 0,00 1,77 3,63 5,40 1,19 6,59
TUBERIA AGUA SERVIDA PVC 4" ML 0,00 2,36 7,04 9,40 2,07 11,47
TUBERIA AGUA SERVIDA PVC 6" ML 0,00 3,40 14,31 17,71 3,90 21,61
VENTILACION 2" ML 0,00 1,90 4,66 6,56 1,44 8,00
CAJA REGISTRO INTERIOR UN 0,00 10,57 18,47 29,04 6,39 35,43
CAJA MATRIZ AA.SS UN 0,00 10,72 41,50 52,22 11,49 63,71
BAJANTE AGUAS SERVIDAS 4" ML 0,00 2,36 7,63 9,99 2,20 12,19
PUNTO AGUA POTABLE FRIA PTO 0,00 11,74 10,01 21,75 4,79 26,54
PUNTO AGUA POTABLE CALIENTE PTO 0,00 11,74 13,22 24,96 5,49 30,45
PUNTO AGUA SERVIDA , PTO 0,00 11,74 16,03 27,77 6,11 33,88
TUBERIA AGUA POTABLE 1/2" FRIA ML 0,00 1,90 1,16 3,06 0,67 3,73
TUBERIA AGUA POTABLE 3/4" FRIA ML 0,00 1,77 4,05 5,82 1,28 7,10
TUBERIA AGUA POTABLE 1" FRIA ML 0,00 1,96 5,07 7,03 1,55 8,58
TUBERIA AGUA POTABLE 1/2" CALIENTE ML 0,00 1,17 1,62 2,79 0,61 3,40
TUBERIA AGUA POTABLE 3/4" CALIENTE ML 0,00 1,77 2,53 4,30 0,95 5,25
LLAVE JARDIN U 0,00 3,52 4,35 7,87 1,73 9,60
EQUIPO HIDRONEUMATICO GLB 0,00 0,00 185,96 185,96 40,91 226,87
INODORO DE COLOR (Centauro Grifersa) U 0,00 7,05 88,75 95,80 21,08 116,88
INODORO BLANCO (Firenze Comercial Grifersa) u 0,00 7,05 57,43 64,48 14,19 78,67
LAVATORIOS DE COLOR (Venecia Grifersa) u 0,00 7,05 74,06 81,11 17,84 98,35
LAVATORIOS BLANCO (Siena 215-BL Grifersa) ] 0,00 7,05 33,73 40,78 8,97 49,75
URINARIO (Edesa Ariel Taurus color blanco) u 0,00 7,05 33,40 40,45 8,90 49,35
LAVARROPA DE GRANITO U 0,00 13,58 23,01 36,59 8,05 44,64

Fuente: Camara de la Construccion de Guayaquil.
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Tabla de los Precios Unitarios de Rubros.

UNIDAD EQUIPO MANO MATERIALES SUB TOTAL INDIRECTOS P.U.TOTAL
COSTO 22%

OBRA DIRECTOS
DUCHA STANDARD U 0,00 7,05 13,88 20,93 4,60 25,53
DUCHA C / MEZCLADORA U 0,00 7,05 71,05 78,10 17,18 95,28
BIDET U 0,00 7,05 204,26 211,31 46,49 257,80
LAVAPLATOS DE TEKA U 0,00 0,00 130,64 130,64 28,74 159,38
LAVAPLATO DE HIERRO U 0,00 7,05 31,93 38,98 8,58 47,56
REVESTIMENTOS
CERAMICA PARED LAVANDERIA M2 0,00 3,49 8,31 11,80 2,60 14,40
CERAMICA S.H EMPLEADA M2 0,00 3,78 7,15 10,93 2,40 13,33
CERAMICA EN BARNOS M2 0,00 3,78 22,13 25,91 5,70 31,61
CERAMICA ZOCALO SUP. DE COCINA M2 0,00 5,88 7,60 13,48 2,97 16,45
CERAMICA ZOCALO INF. COCINA M2 0,15 2,51 8,70 11,36 2,50 13,86
CERAMICA CISTERNA M2 0,00 3,02 7,27 10,29 2,26 12,55
TINAS DE DUCHAS u 0,60 9,44 24,59 34,63 7,62 42,25
MUROS DE DUCHAS ML 0,30 4,87 7,32 12,49 2,75 15,24
CANAL DE CERAMICA ML 0,00 1,00 0,24 1,24 0,27 1.51%
CERAMICA EN COCINA M2 0,15 2,51 12,43 15,09 3,32 18,41
CHAMPEADO EN CERRAMIENTO M2 0,15 1,76 1,03 2,94 0,65 3,59
ZOCALO INF. DE COCINA ML 0,04 0,79 3,65 4,48 0,99 5,47
REVESTIMIENTO MARMOL SINTETICO M2 0,00 3,10 25,45 28,45 6,28 34.83*
REVESTIMIENTO PAPEL TAPIZ M2 0,00 0,00 7,21 7,21 1,59 8,80
CHAMPEADO TUMBADO M2 0,04 2,65 1,63 4,32 0,95 5,27
CHAMPEADO EXTERIOR M2 0,00 1,76 1,24 3,00 0,66 3,66
PISOS
PISO DE CERAMICA M2 0,00 3,45 12,43 15,88 3,49 19,37
PISO DE ALFOMBRA M2 0,00 1,50 27,00 28,50 6,27 34,77
PISO DE PARQUET M2 0,00 18,12 24,24 42,36 9,32 51,68
PISO DE DUELAS M2 0,00 8,11 26,43 34,54 7,60 42,14
PISO DE PIEDRA M2 0,00 5,03 5,79 10,82 2,38 13,20
PAVIMENTO INT. ESPESOR 0.08 M m2 0,78 2,27 5,89 8,94 1,97 10,91
PAVIMENTO EXT. ESPESOR 0.08 M m2 0,78 2,27 5,89 8,94 1,97 10,91
CONTRAPISO DE H. SIMPLE 8CM. M2 0,78 1,71 5,89 8,38 1,84 10,22
PISO CEMENTO ALISADO m2 0,78 2,50 4,86 8,14 1,79 9,93
CARPINTERIA
PUERTA PRINCIPAL UN 0,00 24,92 100,01 124,93 27,48 152,41
PUERTA DE DORMITORIO UN 0,00 24,92 86,45 111,37 24,50 135,87
PUERTA DE BAROS UN 0,00 24,92 72,40 97,32 21,41 118,73
RASTRERAS DE MADERA ML 0,00 2,01 2,71 4,72 1,04 5,76
DUELA DE MADERA (TUMBADQ) m2 0,00 12,08 30,51 42,59 9,37 51,96
BATIENTE PLANO EN BOQUETES PUERTA UN 0,00 5,03 14,00 19,03 4,19 23,22
PASAMANO DE MADERA ML 0,15 6,04 6,31 12,50 2,75 15,25
ANAQUELES DE COCINA ML 0,00 0,00 280,00 280,00 61,60 341,60
CLOSET DE COCINA ML 0,00 0,00 352,00 352,00 77,44 429,44
CERRAJERIA
REJAS DE VENTANAS M2 1,20 12,41 16,43 30,04 6,61 36,65
PUERTAS DE HIERRO UN 11,54 36,40 44,66 92,60 20,37 112,97
PUERTA DE HIERRO INGRESO UN 9,90 57,57 134,46 201,93 44,42 246,35
PASAMANO DE HIERRQ ML 3,74 7,36 12,58 23,68 5,21 28,89
ALUMINIO Y VIDRIO
VENTANAS ALUMINIO Y VIDRIO (VIDRIO 4mm) M2 9,40 20,30 65,78 95,48 21,01 116,49
PUERTAS DE ALUMINIO Y VIDRIO (VIDRIO 4mm) M2 18,80 37,13 118,68 174,61 38,41 213,02
PINTURA
PINTURA INTERIOR M2 0,00 1,25 1,99 3,24 0,71 3,95
PINTURA EXTERIOR M2 0,00 1,66 2,76 4,42 0,97 5,39
PINTURA CUBIERTA M2 0,00 1,25 1,00 2,25 0,50 2,75
PINTURA REJAS M2 0,00 1,25 1,42 2,67 0,59 3,26
PUNTURAS PUERTAS DE HIERRO M2 0,00 1,25 1,42 2,67 0,59 3,26
PINTURAS SOBRE CHAMPEADQ M2 0,00 1,98 3,69 5,67 1,25 6,92
TUMBADO
TUMBADO YESO M2 0,00 1,58 11,50 13,08 2,88 15,96
OBRAS COMPLEMENTARIAS
CERRAMIENTO PERIMETRAL (8LOQUE H= 1.20 MT) ML 3,15 14,51 31,18 48,84 10,74 59,58

Los precios unitarios e indices que constan en la Revista Construccion y Desarrollo, son obtenidos en base al
analisis y promedio de varias obras representativas de cada tipo. No reflejan el precio de ninguna obra en
particular y sus valores son estrictamente referenciales.

Los valores de mano de obra incluyen los beneficios de ley. El porcentaje para costos indirectos del 22%. Los
precios tomados para los materiales son en base a investigaciones y requerimientos efectuados a diversos
proveedores, en los precios no se contemplan descuentos por compras de gran volumen o negociaciones directas
constructor-proveedor que puedan influir en una reduccién de los precios de lista.

Fuente: Revista de la Camara de la Construccion de Guayaquil.
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Anexos # 20
Cotizacion de Maquinas y Equipos
LAVADORA DE FRUTAS

- Sistema de lavado por Inmersién y Aspersion.

- Provista de Banda transportadora de 1.70 mts.

- Dotada de Tanque de lavado para inmersion de 2 mts aprox.

- Elaborada en acero inoxidable 304.

- Caracteristicas de la Banda:

- Longitud: 1.70 mts Ancho: 45 cms.

- Elaborada en material teflonado atoxico y modular (importado)

- Dotada de moto reductor italiano trifasico de 0.25 h.p.

- Sistema: La fruta se introduce en el tanque, donde se dispone de agua
con desinfectante, para lavar por inmersion, de aqui sale la fruta automaticamente
por la Banda transportadora dispuesta para elevar a 30 grados; en cuyo transito se
dispone de un sistema de aspersores multiples (importados) que terminan de lavar,
antes de caer la fruta por gravedad a otros recipientes, o directamente a la tolva de

despulpe.

P O IO, oo USD$ 9.042,20

MARMITA AVAPOR INDUSTRIAL

Caracteristicas:

e Construccion en acero inoxidable:

e AISI 316: cubeta, sobre y tapa.

e AISI 304: resto. Tapa basculante

o Cubeta en chapa de 3 mm de grosor.
e Pies regulables antivioradores M20.
« Valorada en $ 6000,00
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Aislamiento:

Panel de lana de roca de 90 mm de grosor. Grifo entrada de agua de 1" inox.
Grifo de purga de 2" inox. Grifo inox para la entrada de vapor de 1 1/4" (Presion 6
Kg./cm2).

Grifo inox para la purga de condensados de 3/4",
Calentamiento del agua de la cubeta mediante intercambiador de calor por
serpentin vapor - agua.
Serpentines inox en tubo de 33 mm.

Filtro colador a la entrada del vapor. Purgador de condensados de boya. Sistema
de recirculacion del agua de la cubeta mediante motobomba inox, de aspiracion
central superior e impulsion triple inferior.
Motobomba inox de 1.1 KW.
Cuadro eléctrico de comandos a distancia, maniobra a 24 VAC. Interruptor
general, interruptor  encendido/apagado,  luminosos de  funcionamiento,
protectores.

Regulador de temperatura electronica - digital con sonda PT-100.

Modelo H Litros. Medidas exteriores Medldas cubeta Consumo Vapor

-m
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15

SELLADORA PEDESTAL 60CMS. c/repuesto

Control de sellado - control de temperatura sBoss®

De pedestal (incluido) y pedal para trabajo en serie

Producto debe montarse en pedestal (incluido pedestal y accesorios)
Ancho de Sellado 2,5mm

Contado $ 5000 mas IVA.-
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Anexos # 21

Cotizaciones de Equipos Auxiliares

Balanza Digital de 30 kg.

BALANZA DIGITAL PESO, CON DOBLE VISOR, DELANTERO Y
TRASERO

Balanza electronica digital, con doble visor, delantero y trasero para la lectura
tanto del comprador como del vendedor, visor con nimeros negros para luz dia,
con retro- iluminacién automéatica. Plataforma de acero inoxidable.

De simple uso, fabricada con avanzados sensores y capacidad de estabilizacion
instantanea. Posee funciones de ahorro de energia, alarma de voltaje y sobrepeso.

ESPECIFICACIONES

CAPACIDAD: 30 Kilos con graduacion de 5 en 5 gramos. Peso minimo 200
gramos.

VISOR: NUmeros negros para luz dia y retro- iluminacion automatica.
DOBLE VISOR: frontal y trasero de peso, precio Yy total

TECLADO: de 16 teclas con protector contra humedad.
PLATAFORMA: de acero inoxidable de 31 X 23 cms

ENERGIA: 220 Volts, bateria recargable de 6 V - 4 AH, y bajo consumo, solo
de 5W en funcionamiento y 1W en standby.

Tiempo de carga de bateria 12 horas - nivel de burbuja y estabilidad
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Duracion de la carga de la bateria 25 a 35 horas - 8 memorias independientes de
precio por kilo

Funcion automética de puesta a cero - Funcion automatica de ahorro de energia -
Funcion adicion de productos

Funcién error - Alarma de sobrepeso - Alarma de bateria baja - MEDIDAS: 33
X 30 X 10 cms

Balanza Digita 100 kg.

L ]
& - @

BALANZA DE PLATAFORMA DIGITAL PESO CAPACIDAD DE 100
KGS

- funciones de ahorro de energia, alarma de voltaje y sobrepeso.

ESPECIFICACIONES
CAPACIDAD: 100 Kilos con graduacion de 20 gramos - a contar de 1 kg.-

VISOR: LCD de 5—5—6 digitos.

BRAZO DEL VISOR DE 80 CMS ALTO - MEDIDAS DEL VISOR : 26 X 18
CMS - TECLADO : 16 teclas

PLATAFORMA : aluminio de 30 X 40 cms con capa protectora de carga.-

ENERGIA; 220 Volts, bateria recargable de 6 VV 4 AH, bajo consumo sélo 5W
en funcionamiento y 1W en stanby.
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Tiempo de carga de bateria 12 Horas - Duracion de la carga de la bateria 25 - 35

horas.

Funcién automética de puesta a cero - Funcion automatica de ahorro de energia -
Funciones Peso - Precio y Peso - Precio - Adicion

Funcién suma de productos - Funcion error - Alarma de sobrepeso (15% mas) -

Alarma de bateria baja

DIMENSIONES: 30 x 40 x 80 (alto) cms.-

Gavetas

=
W
=
. ‘U
f o -
I‘Q 8
2|2
05
Codigo ILA11
Nombre Cosechera Tomate 6086 (0608602)
Dimensiones Exteriores 525x400x315 mm
Dimensiones Interiores 501x376x290 mm
Materia Prima PEAD Virgen
Capacidad (L) 52 L
Peso (g) 1740
Embalaje Camion 75 unidades por pallet (5*x5) base paquete de 3 unidades
Caja por m3 21 (apiladas)
Cubicacion Aprox. Container 40 HC - ar 1200 cajas
Usos Cosechera Tomatera
Colores Vanos
Valor US 10.4
Valor $5.424 -
categaoria Linea Agricola ->57

Fuente: www.wenco.cl.



http://www.wenco.cl/
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ANEXOS # 22

Cotizacion de los Muebles de Oficina

oo,

OF ICSERVI

FASRICAMON SISTEMAS MOUUS AKES PARA OFICINAS ESTACIONES DF TRARA MO
RIRE2OTHOAS AREHIVADEGRES, C REDEASA, CUUNTER Y DI SOVES DE AN NTEs
SOBRE MEDIDAS Y 1OB0 TIMO OF SULONEEIA PN GENERA
ALEMAS OAMS SEANTENINIE S 188 & TOINS LIPO DE MUSIE | vito)
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MATRIZ Av. Guillerma Parejs Rutando Mz 3 Villa § y Aw, Hno Woguel (f conts 3 Pedre Scrbor)
PRy oyt Toff.: 3 T39964 - I J4V242 - 2 IN6SE2 - Fux. 3 205782
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FERNA DEL CLEENTE FIHA AN ORTADA
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Anexos # 23

Tablita Tributaria y Laboral del 2008

REGION: QUITO ¥ MES: AGOSTO 2
EGRESOS UTILIDAD | DED!
i ® ® | (o | oy | (2 ‘
TRABAJADOR . TOTAL |  FIRMA
} APORTE uquioo | DEL
IESS AL ALA ALA RECIBIDO [TRABAJADON
Sk 8=4x9.35% | IESS | EMPRESA | RENTA v
MARIA HERNANDES 45,63 1500 30.00. = 507.47
CARLOS ALMEIDA /| | 68.72 20,00 2500 - 821.28
HEFANAN TORRES. | 6720 | 1400 | 21.00 3 81655
INORMA MALDONAD? 75.86 2000 | 20.00 - 895.58
PATRICIA LUNA 12589 | 2500 | 4000 | 2072 | 1.32689
ALEXTERAN | 126.70 25,00 35.00 31.76 | 1.356.04
ALBERTO HERRER 97.29 4000 | 2500 | 470 | 1.07359
| NELLY VITERI 0431 3500 | 4500 | 426 | 1.080.15
MARIA CASTRO. | ¢ | 107.18 4000 | . 40.00 2.04 1.167.25
HUGO CARRION. | 12073 | 9000 |. 3000 | 3236 | 1.365.41
I!'MO.SZ 264.00 \:3“,00 10484 | 10.439.21

RETENCION FUENTE HUGO CARRION

Ingreso total agosto 1587.50
() Aporte Per. IESS (9.35%) 129.7
() Décirho cuarto sueldo 2000
* () Vivienda educa. y salud _ 1950
Base imponible mensual 0627
EQUIVALENCIAS: | Bk Imp. Fraccién Bésica 288
150 = 150% = HORAS SUPLEMENTARIAS AL ) ; Imp Fraceldn oxcodonto
200 200% = HORAS EXTRAORDINARI AL - (1.062.77 -1.041.66 = 21.11 x 12% a2
RETENCION IMPUESTO A LA RENTA = Vi . . Retencion mensual o

el

gg . gn€§ zZam g;’é?g ;gg
i g 273 & A
§iiaci £ §r=§§§§§ ; BRfeifzy
H Bil it g peihiete
il k1" L (5| taRiigic
H € gelelzig
§%§ E §§§_§1‘§§
(] BUTERTE Eae) 2o 28 X
ggg ’ z §§E§§§§§
&3 A : c
gg& 35 BEEEEEE §€@§§ ol
£3 Fs 32 8
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¢ % piRE e
i g 22%2222%;&»%% i 1
%g% g i e
3 5 £8 g f
i . 1
§ge§ EEEBERB|3Ele " ¢ ¢
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il TR

|
|}
i
|
|
|
|
|

FUENTE EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO

NO DBlMA ALLEVAR CONTABILIDAD

e aa | CONLIQUIDACION | PROFESIONAL | PROP!

| EMITEFACTURA | * b e onprAS TMULO  [BIENES
Dt

RETIENE RETIENE _F‘

Bienes 30% " oy

| Servicio 70% i Servicio 100% , | Serv

RETIENE Rl

Servicio 100% | Serv
RETIENE RI

Sorvicio 100% Serviclo 100% Sorv

RETIENE [ RETIENE w
Bienes 100% s
Servicio 100% Servicio 100% Serv
RETIENE RETENE ,l,
Blanos 100% | e -
Serviclo 100% Serviclo 100% Sorv
RETIENE

Bienos 100%
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GUIA DE RETENCIONES EN LA FUENTE DEL IMPUESTO A LA RENTA

Y = Z = v z =
2 S
m © COMPENSACION DE TRANSPORTE:
=3
= _ | No hay derecho a reciamar ni obligacion de pazz*
@
=2 |
z _ o | FONDO DE RESERVA
2 =
m I8 g e £ e 2 @ -~ £ Todo empleador de caracter privago y pablico 127 la ob 22210 de osp-suaren & IESS los foncos de
BE = .m £ = 2 £ s = reserva, por cada uno e los trabajadares que Ssien a s. Z2°3C < SSMVicic. ©I° Mas o un afo. el cenosito
o £ = = 2 - =
— W > = > = = > s z corre a partir de! segundo anc.
© I £1 fondo de reserve equivale a la doceava paris de la re~_nerac o= percid.cz oor el rzajador duranie un
i | i Trabaic
| i | 1 =
i | Los empleadores depositeran en el IESS, secc o A Priva: ~eros hasz el 30 de septiembre de cada
| { afio y su cémputo corre desge el 1° oe julio e M0 ante” #1 30 de .o del ahc posterior. Para los
Bo | 4 & i - servidores publicos se depositara en el IESS nasta el 30 o= marzs ce caoz 270 Su periodo corre os! 1% de
_ 25 | m m m = & g -2 i enero a! 31 de diciembre de cada ahc.
Bz | 2 2| 2| 2 | 2| & ez
. Su = 2] & @ @ @ o VACACIONES ANUALES
@ {
| Todo trabajador o empleado fendra derecho a gzzar anuz Terte o un percs: ininterrumpido de 15 dias de
incluido los dias no laborables.
{ Las vacaciones constituyen un derecho irrenunc able que 3s5e s&° Sozaco |, ~0 compensado en dinero, Los
frid 2 | el 3 > = trabajadores que hubieren prestado Sus Servic ¢35 & un m SMo DETT70 PO ~2sde5ancs a partir de! sexio,
W 25 | & g 1R - £ 3 £ tendréan derecho a un dis adicional por cadz .o de io: =Rcs excecentes <o limite maximo de 15 dias
| Be 1 B BCE T s ® z adicionaies, en total no pasan de 30 dias, salvc conven - 3¢ ias canes. Los sias adicionales es faculiativa
i M M & 5 | B @ @ @ ) ;, para el smpleador olorganas o pagarias.
@
| Para calcular las vacaciones hay 2 métodos:
| | ! 1
i T ] 7 Método Normal: Total percibidos en el afic ido parz z= de T 270 a 5 o2 abajc
| m o 7 4 Meélodo Adicional: Total percibido anual por alicsota y es°s resuliasa dividics para 100
| < ) @ s 1
W M M | 5 & _m & = A manere de excepcion los trabajadores menc-es de 17 z7os enen derscno a 20 dias de vacacion y los
2 (L 2 2 2 = mayores de 16 anos y menores de 18 ahos, tendran dersono de “E dias e ¥ acacion
& & @ = @ 2
_, 38 2 1 UTILIDADES PARA LOS TRABAJADORES
L La participacion de los trabajadores en utiliczoss de le emipresa. =5 del 127 sobre el total de las utildades
‘ ¥ liquidas, antes de pago de impuestos, Creacic™ Je reser. =5 y s Sistribuye 250
| 8 o 2 = 2 El diez por ciento (10%) se dividira para ios abajacc-es en ceneral si- considerar ias remuneraciones
28 Sl m £ recibidas, por cada uno de ellos durante el &= corespc-Sente = repantc.
S oz =3 s e 0N =
| & 82 |2 {2 2 2 Elcinco por ciento (5%) sera entregado a os = num.!_ re: 3 i 2moresa 7 S7OPOTCIEn 2 Sus cargas familia-
H . B res, al conyuge, 33 menores de S anos y Ios nijos m ~ _sval de cualcuar edac. £ repano se naré por
¥ dela ia de los abajacs-5x. de - existi (2 enrega se- -2 directa.
= _ La participacion Ge los trabajadores en las Ut cades e = emprez Se enc.enira gravesa con el imouestoa
w la renta. segin Ley de Régimen Tributario Inie o y & 2= e! Coc 22 oe Trabaio dice lo contrano.
3
& INTERES DE MORA EN EL PAGO DEL IMPUESTO
m El propic sujeto pasivo o contribuyente deberé ca sular el ir=r2z a8 Twra en la ©32Aracion = 0SImDUesios y otros.
(= Elinterés de mora corresponae por cada mes ¢ ©:2500n 02 oS 0% "2Taso er = oresentacion de la dedlaracion.
3 | De 1°enero al 31 marzc 2008: 1.340% S 1%ab- 2 30 jur - 2008: 1.304%
a | | De 1°julio al 30 septiembre 2008: - 1coco-z 2 37 s miembre 2008
@ |
=]
i} i MULTAS
= {
@ S

AGENTES

DE RETENCI

10N
QUIEN PAGA

Enlidndos del Saclml’\m it

Conlrituyentes ospociales

Socledades juridicas

Sociodndos dahotha -

Porsona Natural con Conlabilidad

Sucosionss ndivisns sn Contabiidad

|
|

4/l

Esei moE<m.@2m del 3% sobre el vaior 1otz 22 Impy
e s-cuest
Cuanco :o ma determine impuesto, s multz 22°2 del 0
del 5% de dichos ingresos.

EXENCIONES PARA EL CALCULO DEL IIMPUESTO A LA RENTA (Art. 8 LRTI)

“Art. 8.- EXENCIONES - para fines de la 6e'2-T nacic™ DLTET 2N Ol 1T Io2SI0 & -2 "enta, eslan exonera-
dos exclusivamenis i siguientes ingrescs

- zz0s mes o fraccion ce mes de

o

en vinuc ce

cion de reciprocidad, los de 108 estados exIranieros ¥ 7gaTsTIE Tietnas
nes que posean en el pais;

_os de l2s instituciones de caracter privado sin fines de lucre iscz menis
25 en ei Aeglamento: siempre que sus bienes e ingresos se cest "N e 5.3
=0 12 parte que Se invienia airectamente en elios,

Los excesentes que se generaren al final del ejercicic econcr™ C3 0ETET2" 87 T
=specifices hasta el cierre del siguiente ejercicio.
“ara que 25 puedan Ce esia ex07E 20 ©

sable cue se encuentren inscritas en el Registro Unico de Contric_ventes
s demas deberes jormaies contempiadoes en el Codigo Tribuianc. esia L= -

£/ Estaco. 2 traves del Servicio de Rentas Internas verificara en cuslau
= que se refiere este numeral, sean exclusivamente sin fines c= lucrc
sus objetves estatutanos y. que sus bienes e ingresos se gestnen en <

sSwigec 2
secificas, centro del plazo establecido en esta norma. De esiabiscerse o as nsit.
con los reguisitos arriba indicados, deberan tributar sin exoneracon a'z.7 2

_os valares que deje de percibir el Estado por esta exoneracior sonsti
sublice de conformidad con lo dispuesto en la Ley Orgénica o & T2
demas Leves de la Republica:

Los intereses percibidos por personas naturales por sus decisios ¢ 2737 2 2
enticades gel sistema financiero del pais;

_0s que perciban los beneficiarios def Instituto Ecualorieno e Seguncas Soxa oo-
zaciones que otorga esia entidad; las pensiones patronales juz27es co™2 5 &
aue percioan los miembros de ia Fuerza Piblica del ISSFAy del ISSPC. . =

Los perciicos por los institutos de educacion superior 6stala 5. AMO2Tasos 007 2
Superior;

Suprimido,

“2.10s de premios de loteri i poria Joz ce Bensfic
y por Fe y Alegria;
Los viatcos que se ceias -

que percioen los miembros aa fa m:u.nw v:v__cP los gastes c< vigie

camente que rezcan

ladores de! sector privado, por Snu..nm inherentes a su func<~ y carzc. os atled
enel del Impuesto & iz Rentz

“* % Las Décima Tercera y Décima Cuarta Remuneraciones:

2 Las asignaciones o mw__umsaam que, ﬁa« concepto de becas darz e~ ~znciE

Superior y errczces guO
otorgue= &! ESte=2. o embie
y olros:

ieso yen

de paises

3 Los obtenidos por los trabajadores por concepto de ponificzcion <= Zesan
gespice intempestive, en _w Pw:m que no exceda a lo ceterm nado oo = T
ficacion e fos vaiores ane ST
orevista en los contrates 8—0323 causara el impueslo a ia remiz.

Los obtenidos por di i e el
equivalente al triple de la fraccion basica gravada con tarifa cerc ce!
=l articula 36 de esta Ley; asi como los percibidos por persorzs ma;
monto ezuivalente al dobie de la fraccién basica gravada con 'aie 0872 %! DEZT CE
segun e! articuio 36 de esta Ley;

Se & persona con di: a toda persona cue. comc
ciencias fisicas.’ Eas.b.mm vic sensoriales, congenitas o mvn_._ ridas. n

Los de i no
Estado contratos de presiacion de servicios para ja expicrat on
avan sido canalizadas mediante cargos nechos a el'as po- =
por servicios prestados al costo para |z ejecucion de dichos
Central de! Ecuador como inversiones nt monetarias sue;
e conformidad con las normas legales y regiamentarias oe.
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Anexos # 24

Cotizacion de Materiales Indirectos

Mandil Higiénico Blanco

Mandil Higiénico Blanco de 65cm x 120cm, libre de toda costura, compuesto de
material reforzado PVC/Poliéster/PVC de alta tenacidad. Calibre 40mm. Tirantes
suaves Y ligeros de lino. Sellado con alta Frecuencia.

http://eppreynosa.com.mx/si/trato-directo.html



http://eppreynosa.com.mx/si/trato-directo.html
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Mascarillas

Descripcion 3M-8710

Mascarilla 3M 8710 FFP1 Gama Estandar EN149:2001

Informacion Adicional

- Proteccion ligera y fiable frente a particulas

- Opcidn entre dos niveles de proteccion

- Colocacidn facil y rdpida debido a su construccion cdncava

- Ajuste excelente proporcionado por dos bandas de ajuste, clip y almohadilla nasal
- Proteccion duradera gracias a lacapa interior resistente a la humedad.

Certificacién: Marcado CE
Norma: EN149:2001
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Anexos # 25
Energia Eléctrica

TARIFAS ELECTRICAS (vigentes hasta 2008, segun las reformas
publicadas en el Registro Oficial N° 364)

Fuente: www.conelec.gov.ec



http://www.conelec.gov.ec/

Anexos 194

Anexos # 26
Agua Potable.

TARIFA DE AGUA POTABLE Y ALCANTARILLADO PARA LA
CIUDAD DE GUAYAQUIL (vigente).

Tarifa vigente para la facturacion de Octubre- 2007

Rangos de Consumo m® Valor por m* (US Délar)

0-15 0.249

16-30 0.367

31-60 0.523

61-100 0.655
101-300 0.712
301-2500 1.009
2501-5000 1.246

5001 o més 1.939

Fuente: Interagua.
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Anexos # 27

Corporacion Financiera Nacional Tasa de Interés Anual

Credipyme CFN

PYMES: Empresas con ventas de hasta USD5.000.000

Beneficiario:

® Personas naturales.

® Personas juridicas sin importar la composicién de su capital
social (privadas, mixtas o ptblicas) y cuando se encuentren
bajo el control y vigilancia de la Superintendencia de
Companiias.

® Cooperativas no financieras, con personeria juridica.

Destino:

o Activo fijo"; Obras civiles, maquinaria, equipo, fomento
agricola y semovientes.

¢ Capital de Trabajo: Adquisicion de materia prima, insumos,
materiales directos e indirectos, pago de mano de obra, etc.

o Asistencia Técnica

* Se podré financiar la adquisicion de inmuebles para proyectos de
ampliacién, reubicacion y reconversion industrial, siempre que cumplan
con los criterios técnicos de la CFN.

Monto:

® Desde USD 25.000 hasta USD 7.000.000.*
® Valor a financiar (en porcentajes de la inversion total).
* Hasta el 70% para proyectos nuevos.
* Hasta el 90% para proyectos de ampliacion.
* Hasta el 60% para proyectos de construccién para la venta.

* Montos superiores seran autorizados por el Directorio de la CFN.

Tasas de Interés:
PYME:

, Capital de Trabajo: 8.5%.
Activos Fijos:
+ 8.75% hasta 5 afios.

+9.25% hasta 10 afios.
No se cobran comisiones ni impuestos.

Plazo:

 Activo fijo: Hasta 10 afios.

o Capital de Trabajo: Hasta 2 afios (hasta 3 afios para
proyectos de construccion).

o Asistencia Técnica: Hasta 2 afios.

Periodo de Gracia:

Se fijara de acuerdo a las caracteristicas del proyecto y su flujo
de caja esperado.

Garantias:

* Negociadas entre la CFN y el cliente; de conformidad con lo
dispuesto en la Ley General de Instituciones del Sistema
Financiero, a satisfaccion de la Corporacion Financiera
Nacional. En caso de ser garantias reales no podrén ser
inferiores al 125% de la obligacion garantizada.

® Las inversiones fijas que se efectien en bienes inmuebles
hipotecados a la CFN, podrén considerarse como mayor valor
de la garantia, previo el andlisis técnico que efectie la
Corporacién (excepto plantaciones).

» La CFN se reserva el derecho de aceptar las garantias de
conformidad con los informes técnicos pertinentes.

Desembolsos:

De acuerdo al cronograma de inversiones y desembolsos
aprobado por la CFN. Para cada desembolso deberan estar
constituidas garantias que representen por lo menos el 125%
del valor adeudado a la CFN.



Actividades Financiables:

ACTIVIDADES Cllu OBSERVACION

A | Agricultura, caza + Se excluye caza.
ganaderia y silvicultura

B | Pesca

C | Explotacion de minas | + Con consulta previa al Directorio, Ministerio y
y canteras Organismo competente.
* Anexo*

D | Industria * Anexo®
manufacturera

E | Suministro de * Con consulta previa al Directorio, Ministerio y
Joctricidad, gas y Organ o

F | Construccion

G | Comerclo al por + Anexo*
mayor y al por menor
Reparacion de
vehiculos automotores,
motocicletas, efectos
personales y enseres
domésticos

H | Hoteles y Restaurantes

| * C requiere consulta previa al Directorio,
y Ministerio u Organismo
comunicaciones + Anexo*
K | Actividades * Anexo*
inmobiliarias,
empresariales y de
alquiler
0 | Otras actividades de | * Anexo”
servicios comunitarios,
sociales y personales

*Anexos: Consultar con la CFN.

| GOBIERNO NACIONAL DE

| LAREPUBLICADELECUADOR | o Parid Y@ (-] M
e e REERE s e

PRESIDENCIA DEL EC. RAFAEL CORREA

CFNV

COPRMATNW RN M
U Bana de Dsarll pua ods!
Oficina Matriz Quito: Juan Le6n Mera 130 y Av. Patria, esq.
Telf.: (593-2) 2564 900 Fax: (593-2) 2 223 823
Sucursal Mayor Guayaquil: Av. Caros Julio Arosemena Km. 1 1/2.
Telf.: (593-4) 2 204 080 / 2 204 780 Fax: (5934) 2 204 080
Cuenca - Manta - Esmeraldas - Machala - Ibarra - Ambato - Riobamba - Loja
www.cfn.fin.ec

INFORMACION PARCIAL

jUn Banco de Desarrollo

Anexos 196

para todos!

CORPORACION FINANCIERA MACIONA
; de Desarrolo para Todos!
{Un Banco

g
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ANexos # 28

Cronograma de Inversiones
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GLOSARIO

Adecuacion: comprende operaciones de: recepcion, lavado, desinfeccion,

seleccion y clasificacion de las frutas frescas.

Almacenamiento: consiste en guardar los productos finales una vez
terminados hasta su  posterior distribucion; las condiciones de este

almacenamiento dependeran del método de conservacion que se haya escogido.

Agua: Fluido, cuerpo incoloro, inodoro, insipido, liquido a la temperatura
normal, formado, desde el punto de vista quimico, por la combinacion de dos
atomos de hidrégeno con uno de oxigeno. Desde el punto de vista fisico, se
entiende por agua la fase liquida de dicho compuesto la fase sélida que recibe el
nombre de hielo, y la gaseosa, el de vapor. El agua es el principal constituyente no

solo de los organismos vegetales, sino también de los organismos animales.

Acido Ascérbico (vitamina C): Perteneciente junto con las vitaminas B al
grupo de las hidrosolubles, la vitamina C interviene en el mantenimiento de
huesos, dientes y vasos sanguineos por ser buena para la formacion y
mantenimiento del colageno. Protege de la oxidacion a la vitamina A y vitamina
E, como asi también a algunos compuestos del complejo B (tiamina, riboflavina,
acido folico y acido pantoténico). Desarrolla acciones anti-infecciosas vy
antitoxicas y ayuda a la absorcidén del hierro no hémico en el organismo. El acido
ascorbico no es sintetizable por el organismo, por lo que se debe ingerir desde los

alimentos que lo proporcionan: Vegetales verdes, frutas citricas y papas.

Calcio: Es un elemento quimico, de simbolo Ca y de nimero atémico 20.
Es un elemento quimico esencial, una persona tiene entre 1,5 y 2% de calcio en
peso, del cual el 99% se encuentra en los huesos y el resto en tejidos y fluidos

corporales interviniendo en el metabolismo celular.


http://www.monografias.com/trabajos12/dispalm/dispalm.shtml
http://www.monografias.com/trabajos11/metods/metods.shtml
http://www.zonadiet.com/nutricion/hidrosol.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-a.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-e.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-e.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-b1.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/vit-b2.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/folico.htm
http://www.zonadiet.com/nutricion/pantotenico.htm

Glosario 115

Participa en la excitabilidad nerviosa y muscular, en la transduccion de
sefial en las células, en la coagulacién sanguinea, en la mediacion de las repuestas

hormonales y en algunas acciones enziméticas.

Caloria: Es la calibracién del valor energético necesario de un alimento
nutritivo para el organismo animal que lo consume, y capaz de mantenerlo en

forma para el trabajo o la produccion de carne o leche.

Carbohidratos: A excepcion de la vitamina C, los carbohidratos no son
componentes esenciales de la dieta, dado que todos los carbohidratos del
organismo pueden ser sintetizados a partir de los aminoacidos contenidos en las

proteinas.

Cenizas: Como resultado de la incineracion de un alimento, sirve para que
después de analizada pueda valorarse su contenido en sustancias minerales y
conocer asi cuales son los requerimientos fertilizantes de cada especie. Cuanta
més cantidad de ceniza ofrece un forraje, mayor serd su contenido en elementos
minerales y en menor grado se registraran carencias de estos en los animales que

lo consuman.

Clasificacion: Es la separacion de las materias primas (frutas frescas) en
relacion a propiedades especificas con el propdsito de obtener una éptima calidad

en el producto final.

Congelacién: Es un método répido, limpio y eficaz para conservar
productos en un estado lo mas proximo posible al fresco. Las frutas que se
preparan y envasan cuidadosamente retienen no solamente el maximo sabor y

buen color, sino también un elevado porcentaje de su valor nutritivo original.

Desaireado: esta operacion es recomendable ya que permite la extraccion
del aire atrapado en la pulpa durante las operaciones previas y presenta ventajas

tales como:
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Disminuye el deterioro de las pulpas en el almacenamiento por oxidacion.
Mayor uniformidad en la apariencia y mejor color.

Previene la formacion de espuma.

Despulpado: es la operacion de separacion en la que puede entrar al
equipo la fruta entera (mamey, guayaba) o pelada y en trozos (papaya — mango —
pifia) o la masa pulpa-semilla separada de la céscara (curlba, guandbana, llo,

maracuya) Y separar la pulpa de las partes no comestibles.

Determinar: Decidir o hacer tomar una decision, definir, sacar

conclusiones a partir de datos conocidos.

Diagnosticar: Recoleccion de informacion o datos del sujeto de
diagnostico y la realidad circundante. Andlisis de la informacion recolectada para

descubrir los problemas y descubrimiento de las causas de los problemas.

Disefiar: Se define como el proceso previo de configuracion mental "pre-
figuracion" en la blsqueda de una solucion en cualquier campo. Es el proceso
previo en la blsqueda de una solucion o conjunto de las mismas. Plasmar el
pensamiento de la solucion mediante esbozos, dibujos, bocetos o esquemas
trazados en cualquiera de los soportes, durante o posteriores a un proceso de

observacion de alternativas o investigacion.

Envasado: corresponde a la fase de conservacion, y consiste en verter la
pulpa obtenida de manera uniforme, en cantidades precisas y preestablecidas, bien
sea en peso O Vvolumen, en recipientes adecuados por sus caracteristicas y

compatibilidad con las pulpas. La operacion puede ser manual o automatica.

Escaldado: es un tratamiento térmico corto que se puede aplicar a las
frutas con el fin de ablandar los tejidos y aumentar los rendimientos durante la

obtencion de pulpas; ademas disminuye la contaminacion superficial de las frutas
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que puede afectar las caracteristicas de color, sabor, aroma y apariencia de las

pulpas durante la congelacion y descongelacion.

Elipsoide: Cuerpo de superficie cerrada y simétrica respecto de tres ejes

perpendiculares entre si, y cuyas secciones planas son todas elipses o circulos.

Evaluar: Analisis de desempefio, valoracion de resultados, medida de

capacidad, apreciacién de todo.

Factibilidad: El estudio de factibilidad, es una de las primeras etapas del
desarrollo de un sistema informatico. El estudio incluye los objetivos, alcances y
restricciones sobre el sistema, ademés de un modelo l6gico de alto nivel del
sistema actual (Si existe). A partir de esto, se crean soluciones alternativas para el
nuevo sistema, analizando para cada una de éstas, diferentes tipos de
factibilidades.

Fibra: Esta compuesta de un complejo de celulosas, pentosa, lignina y
cutina; se encuentra en los forrajes y en las pajas, y estd considerada como una
sustancia no nitrogenada que en ciertas circunstancias es muy conveniente para

asegurar el buen funcionamiento de los jugos gastricos.

Cuanto menor contenido en fibra bruta ofrezcan los henos y pajas, mejor
serd su calidad biologica como alimento, dependiendo ésta ademéas del grado de

digestibilidad de sus proteinas y de la solubilidad del contenido de celulosa.

Fruta o Fruto: Es el producto comestible procedente de la fructificacion

de una planta.

Fruta fresca: Es el producto comestible, de reciente cosecha y madurez
adecuada que se consume al estado natural y que conserva sus propiedades
organolépticas propias.
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Fruta sana: Es la fruta que no posee sefiales evidentes de haber sido
atacad por hongos, bacterias, virus, insectos, acaros, roedores, aves, o sufrir
cualquier otra lesion de origen fisico o mecanico que afecte su integridad.

Tampoco presenta sefiales de descomposicion, aunque sea de forma parcial.

Fruta dafiada: Es la fruta cuya apariencia y calidad comestible estan
deterioradas total o parcialmente por magulladuras, particulas oscuras, dafios

causados por insectos, hongos, bacterias, etc., y areas endurecidas.

Fruta limpia: Es la fruta que presenta su epidermis libre de cuerpos
extrafios adheridos a su superficie y no contiene residuos de productos empleados
en su tratamiento fitosanitario, en cantidades superiores a las tolerancias

permitidas por las regulaciones vigentes.

Fruta natural: Es la fruta sana, desprovistas o no de semillas o carozos,

enteros o en trozos, sin adicion de agua, azlcares y/o compuestos quimicos.

Grasa: Compuestos organicos que se producen de forma natural,
quimicamente, ésteres de tres moléculas de acido graso con glicerina; se conocen

con el nombre de triglicéridos.

Hierro: Es un elemento quimico de numero atomico 26 situado en el
grupo 8 de la tabla periddica de los elementos. Su simbolo es Fe y sus compuestos

se encuentran en la hemoglobina o en los glébulos rojos de la sangre.

Inversion: El término inversion tiene muchos sentidos, en economia, la
inversion es la aplicacién de bienes a la produccion de una ganancia futura en

lugar de a su consumo inmediato.

Jugo de fruta: Producto de consumo directo, sin fermentar, pero
susceptible de fermentacion, obtenido mediante procedimiento mecéanico a partir

de frutas sanas y maduras, y conservando exclusivamente por medios fisicos.
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Jugo concentrado de frutas: Producto destinado a consumo directo sin
fermentar, pero susceptible de fermentacion después de la reconstitucion,
obtenido a partir del jugo de frutas sanas y maduras, del que se ha suprimido el
agua hasta el punto del que el contenido de solidos solubles en © Brix del
producto no sea menor de 20 % (m/m), determinado con el refractometro a 20 ° C,
sin corregir la acidez. El producto debe conservarse exclusivamente por medios

fisicos.

Jugo reconstituido: Es el producto obtenido mediante adicion de agua a

un concentrado y/o deshidratado.

Néctar: Producto pulposo sin fermentar, pero susceptible de fermentarse,
destinado al consumo directo, obtenido de toda la parte comestible de frutas sanas
y maduras, concentrado o sin concentrar, con adiciébn de agua y azlcares Yy

conservado exclusivamente por medios fisicos.

Mamey: EI mamey es un arbol atractivo de copa abierta con un tronco
central grueso y unas cuantas ramas grandes. Los arboles son grandes, erectos o
con ramificaciones, y pueden alcanzar una altura de alrededor de 40 pies (12.2 m)
en Florida, pero pueden sobrepasar los 60 pies (18.3 m) en regiones mMas
tropicales. Su fruto, aunque se toma habitualmente por una drupa, es en realidad
una baya. De forma redondeada, de 8 a 20 cm. de didmetro, esta cubierto por una
cascara gruesa de color gris o pardo terroso, compuesta por la conjuncion de exo y
mesocarpo florales. La pulpa es firme, aromética y muy dulce, de color naranja a
rojizo; se consume directamente como fruta fresca, o se usa en la preparacion de

dulces y refrescos.

Niacina (vitamina B3): Llamada niacina y en algunos paises vitamina PP,
la vitamina B3 participa en el metabolismo de hidratos de carbono, proteinas y
grasas, en la circulacion sanguinea y en la cadena respiratoria. Interviene en el
crecimiento, funcionamiento del sistema nervioso y el buen estado de la piel. La

vitamina B3, al igual que todas las que pertenecen al complejo B, es hidrosoluble
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(soluble en agua), y se presenta en forma de &cido nicotinico y nicotinamida
directamente a través de los alimentos. La Niacina también puede producirse a

partir del triptofano, aminoacido que se obtiene con la ingesta de alimentos.

Organoléptico: Se dice de las propiedades de los cuerpos que se pueden

percibir por los sentidos.

Ovoide: De figura de huevo.

Pronosticar: Es una serie de datos que en base a una serie de estudios

determinan la demanda en un futuro de un determinado producto.

¢Que significa pronosticar?

Es predecir el futuro a partir de algunos indicios

¢QUEé es un prondstico?

Es una inferencia a partir de ciertos datos

Potasio: Se encuentra en gran medida en el interior de las células, donde
es esencial para muchos procesos enzimaticos, la transmision de los impulsos

nerviosos Y el funcionamiento muscular.

Proteina: Cualquiera de los numerosos compuestos organicos constituidos
por aminoécidos unidos por enlaces peptidico que intervienen en diversas
funciones vitales esenciales, como el metabolismo, la contraccidon muscular o la

repuesta inmunoldgica.

Provitamina: Son sustancias muy difundidas en la alfalfa, en el trébol, en
las hierbas de los prados naturales y las raices de las remolachas y zanahorias;

estan estrechamente unidas con la clorofila y los carotenos.
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Cuanto méas verde es el forraje, mayor cantidad de provitaminas contiene,
y de henificarlos en condiciones adversas se pierde un considerable porcentaje de

ellas.

La provitamina es la materia basica de la vitamina A, la cual Unicamente
puede generarse en el organismo animal de contener el forraje un cierto porcentaje

de caroteno, que aumenta o disminuye segun el contenido de clorofila.

La wvitamina A fomenta el crecimiento de los animales jovenes,
defendiéndoles de toda enfermedad contagiosa; por ende es de gran importancia

bioldgica para el desarrollo y crecimiento de los animales jovenes.

Pulpa: Parte mollar de las carnes. Carne de frutos.

Pulpa de Fruta: es el producto pastoso, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, obtenido por la desintegracion y tamizado de la fraccion comestible

de frutas frescas, sanas, maduras Yy limpias.

Riboflavina (vitamina B2): Esta vitamina hidrosoluble también conocida
como riboflavina, interviene en los procesos enzimaticos relacionados con la
respiracion celular en oxidaciones tisulares y en la sintesis de &cidos grasos. Es
necesaria para la integridad de la piel, las mucosas y por su actividad oxigenadora
de la cornea para la buena vision. Su presencia se hace mas necesaria cuanta mas

caloria incorpore la dieta.

Seleccion: se elimina todo elemento que no presente condiciones
aceptables para los propésitos a los cuales seran destinados, se eliminan unidades

partidas, rotas, maquilladas, podridas, quemadas por frio y deformadas.

Separacion: por medio de operaciones tales como pelado, corte,

extraccion, molido, despulpado, refinacion y desaireado.
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Tiamina (vitamina B1): Conocida también como Tiamina, esta vitamina
participa en el metabolismo de los hidratos de carbono para la generacion de
energia, cumple un rol indispensable en el funcionamiento del sistema nervioso,
ademas de contribuir con el crecimiento y el mantenimiento de la piel. Uno de los
grandes problemas de la tiamina es que su contenido se va reduciendo y alterando
con el almacenamiento por periodos prolongados, lavado, hervor y coccion en
microondas. La deshidratacion la afecta minimamente excepto en frutas, y su
contenido en vegetales generalmente no se ve gravemente afectado por la

congelacion.

Tropical: Referente a la zona alrededor de la planeta Tierra, entre los 23°
Latitud Norte (Tropico de Cancer) y los 23° Latitud Sur (Tropico de Capricornio),
que colinda con las zonas subtropicales-templadas en el hemisferio norte y sur,

respectivamente.

Vitamina: Nombre genérico de un grupo de sustancias consideradas
indispensables para la nutricion y el crecimiento normal. De las diecinueve clases
de vitaminas cuya existencia se ha comprobado, tan s6lo las que se citan a
continuacion han sido debidamente identificadas en cuanto a su composicion

quimica, funcién en el organismo y aplicaciones terapéuticas.
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